
В основе нового меню — классические блюда из птицы, мяса, рыбы 
и сезонных овощей, но приготовленные по оригинальным технологиям 
с использованием авторских рецептов, соусов и яркого декора. 
Соусы и заправки — отдельное слово в новом меню «Алиби», 
они приготовлены по многоступенчатой системе с использованием 
щадящих температурных режимов. 
Каждое блюдо нашего меню отлично дополняют напитки из легендарного бара.

Александр Кондрашов — новый шеф-повар «Алиби»: 
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ÕÎËÎÄÍÛÅ  ÇÀÊÓÑÊÈ

Паштет из куриной печени 100/30/70g
с брусничным конфитюром 
Тартар из телятины  130/40g

Сочный ростбиф  100/30/50g

Жареный арахис 60g

Филе скумбрии пряного посола 120/120/30g

Грузди соленые со сметаной  100/50g

Разносолы  400g

Венгерский шпиг 80/30g
с чесночными тостами и жемчужным луком 
Морепродукты, подкопченная и соленая
рыба с пшеничными тостами  210/30/30/30g

Сыры
с инжирным конфитюром и крекерами   180/30g

Фирменные закуски к пиву  840g

Жареный сулугуни с соусом тартар  80/50g

Чеддер в кляре в соусе ранч  160g

Хрустящие кольца кальмаров 140/10/40g
под устричным соусом  
Тигровые креветки на гриле 130/30/30g
со сливочно-чесночным соусом  
Попкорн из креветок  100/30g
с соусом сладкий васаби 
Куриные крылья с соусом блю чиз  200/30g

Хрустящие куриные палочки 140/40/50g
с горчичным соусом  
Чесночные бородинские гренки  90/50g
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Водка Russian Standard Gold + Морепродукты,  0,5л 

подкопченная и соленая рыба с пшеничными тостами = 2690п 

Рекомендуем:

Пиво Guinness + Чеддер в кляре с соусом ранч =  0,25л 560п

Рекомендуем:

Паштет

из куриной печени

с брусничным

конфитюром

Разливное пиво Алиби 0,5л + Жареный арахис = 450п  
Рекомендуем:

Попкорн
из креветок
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Ржано-пшеничный багет 90g

Чиабатта с зеленым маслом 250/30g

ÑÀËÀÒÛ

ÑÓÏÛ

С томленой куриной печенью 200g

С курицей карри  180g

Цезарь с индейкой  200g

Цезарь с тигровыми креветками 220g

Мангал салат с ростбифом 200g
и сливочным сыром

С лососем, авокадо и томатами  190g

С тунцом и кунжутной заправкой  190g

С морепродуктами 190g

Греческий с маринованной брынзой  250g
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Вино «Grands Terroirs» Dourthe Bordeaux 125мл
+ Салат с томленой печенью = 590п

Рекомендуем:

Бутылку вина Riesling Dachsfilet Prinz von Hessen Qualitatswein
750мл 4500п   

Рекомендуем к салатам с рыбой и морепродуктами:

ÕËÅÁ

70п

90п

Кукурузный

крем-суп

Мангал
салат
с ростбифом

Водка Beluga Transatlantic 50мл
+ Сливочная уха на двойном бульоне = 660п

Рекомендуем:

Легендарный борщ Алиби 300/110/50g

Куриный суп с домашней лапшой  300g

Сливочная уха на двойном бульоне  300g

Том кха с курицей 300g

Кукурузный крем-суп 250/30g
с хрустящим багетом
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Cтейк Мачете

Стейк
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Стейк Рибай



Стейк Мачете 190/50g

Стейк из телятины  150/90g

Стейк Филе миньон с прованскими травами  240/90g

Стейк Рибай
из мраморной говядины 250/90g

Стейк Томпсона 240/90g

  690п

 790п 

  850п

 890п

ÑÒÅÉÊÈ

Портвейн Port Graham`s Tawny 100мл + Стейк Мачете = 1 80п  4
Рекомендуем:

 1700п

Виски Aberfeldy 12 50мл+ Стейк Рибай из мраморной говядины
= 2400п    

Рекомендуем:

ÃÀÐÍÈÐÛ

Картофельные дольки 110/50g

100/50gКартофель фри 
Картофель запеченный с сыром 130/30g

Овощи гриль 170g

Кукуруза гриль 150g

Стейк Филе миньон + Кукуруза гриль + Белый перечный соус
= 1140п 

Рекомендуем:

 150п

 150п

 150п

 220п

 220п

ÑÎÓÑÛ

Табаско Чипотл 5g

30gБелый перечный 
Демигласс 50g

BBQ 50g

Копченая сметана 30g

50gГранатовый 

 70п

 70п

 70п

 70п

 70п

 70п

Стейк
Филе 
миньон



Телятинав перечном соусес кукурузойи золотистымкартофелем

Филе дорадо

с копченой

сметаной

Филе лосося
с овощами гриль

Утиная грудка

с птитимом



ÃÎÐß×ÈÅ ÁËÞÄÀ

Индейка с цукини и соусом карри 150/100/50g

Цыпленок корнишон 
с печеным картофелем 0  330/130/3 g

Утиная грудка с птитимом  70/130/50g

Утиная ножка конфи
с пюре и брусничным соусом  140/150/30g

Телятина 150/240g
в перечном соусе с кукурузой
и золотистым картофелем  

Томленые телячьи щечки на ризотто
с белыми грибами  280g

Бургер Брянский мясник 350/100/30g
с картофелем фри  

Треска с пюре из корня сельдерея
и сливочным муссом  110/130/20g

Филе лосося с овощами гриль 260/30g

Филе дорадо
с копченой сметаной  120/110/50g

  430п

  490п

 650п

690п

  530п

  580п

 520п

 450п

 720п

 560п

Бутылку красного вина
Syrah Double Select "Laborde" Luca Winery,  750мл 3900п Mendoza

Рекомендуем к утке:

Индейка

с цукини

и соусом

карри



Ризотто Кьянти

с морепродуктами

Птитим
с морепродуктами

Черные спагетти

с копченой

рыбой



ÏÀÑÒÀ
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Черные спагетти с копченой рыбой  200/10g

Спагетти Карбонара   250g

Фетучини с лососем и креветками 230/40g

270gПтитим с морепродуктами 

 490п 

  390п

  370п

Ризотто Филадельфия  250g

Ризотто Кьянти с морепродуктами   270g

  490п

  570п

Бутылку белого вина Gavi "Granee" Batasiolo, 750мл Piemonte  
 = 2600п  

Рекомендуем:

  490п

Белое вино  "Grands Terroirs" Dourthe, Entre-deux-Mers, Bordeaux 125мл
+ Ризотто Филадельфия = 760п    

Рекомендуем:

Ризотто
Филадельфия





Ассам 400/600ml

Алтайский чабрец 400/600ml 
Сенча 400/600ml

Японская липа 400/600ml

Эрл Грей 400/600ml

Жасмин 400/600ml

Русские Традиции 400/600ml

Пу-Эр 400/600ml

Молочный Улун 400/600ml 

ÄÅÑÅÐÒÛ

Шоколадный фондан 100/50g

Чизкейк Нью-Йорк  100g

Яблочный пирог
с шариком мороженого   120/50/20g

290п

250п 

230п

×ÀÉ
 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 170/270п

 40mlЭспрессо
 20ml Ристретто

 80mlДопио
 100mlАмерикано

 120mlКапучино
 360mlГранд капучино

 200mlЛатте
 200mlБейлис латте

 200ml Айриш кофе

ÊÎÔÅ
 100п

 100п

 180п

 100п

 140п

 250п

 200п

 270п

 270п


