
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

КАРЕ ГОРНОГО БАРАШКА ЧАКАПУЛИ 
*КАРЕ БАРАШКА С РИЗОТТО И ДОБАВЛЕНИЕМ ТАРХУНА

ЧАШУШУЛИ 
ТУШЕНАЯ ТЕЛЯТИНА В ТОМАТНОМ СОУСЕ С ГРУЗИНСКИМИ СПЕЦИЯМИ

ХАРЧО ПО-МЕГРЕЛЬСКИ 
*ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА С ЭЛАРДЖИ В ПАНИРОВКЕ НА ПОДУШКЕ 
ИЗ ОРЕХОВОГО СОУСА

ОДЖАХУРИ СО СВИНИНОЙ
*СВИНАЯ ШЕЯ С КАРТОФЕЛЕМ, ТОМАТАМИ, БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ, 
ЧЕСНОКОМ С СОУСОМ ТКЕМАЛИ

ОДЖАХУРИ С ТЕЛЯТИНОЙ
*ТЕЛЯТИНА С КАРТОФЕЛЕМ, ТОМАТАМИ, БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ, 
ЧЕСНОКОМ С СОУСОМ ТКЕМАЛИ

ОДЖАХУРИ С КУРИЦЕЙ
*КУРИНОЕ ФИЛЕ С КАРТОФЕЛЕМ, ТОМАТАМИ, БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ, 
ЧЕСНОКОМ С СОУСОМ ТКЕМАЛИ

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ С ТАШМИДЖАПОМ В СОУСЕ САПЕВАРИ 
*ТОМЛЕНЫЕ ГОВЯЖЬИ ЩЕЧКИ В ВИНЕ САПЕРАВИ, 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И СЫРОМ

АБХАЗУРИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
*РУБЛЕННОЕ МЯСО В ЖИРОВОЙ СЕТКЕ, ОБЖАРЕННОЕ НА СКОВОРОДЕ ПОДАЕТСЯ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ГРАНАТОВЫМ СОУСОМ

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА 
ЦЫПЛЕНОК ПО-ЧКМЕРСКИ 
*ЦЫПЛЕНОК ОБЖАРЕННЫЙ НА МАСЛЕ ПОД ПРЕССОМ С ДОБАВЛЕНИЕМ 
СЛИВОЧНОГО СОУСА C ЧЕСНОКОМ, ЧИЛИ ПЕРЦЕМ И КИНЗОЙ

КУРИНОЕ ФИЛЕ ПО-ЧКМЕРСКИ  
*КУРИНОЕ ФИЛЕ ОБЖАРЕННОЕ  НА МАСЛЕ С ДОБАВЛЕНИЕМ 
СЛИВОЧНОГО СОУСА C ЧЕСНОКОМ, ЧИЛИ ПЕРЦЕМ И КИНЗОЙ

ЧАХОХБИЛИ ИЗ КУРИЦЫ
*КУРИНОЕ ФИЛЕ, ТОМАТНЫЙ СОУС , ЛУК, СПЕЦИИ 

СТЭЙК ИЗ ЛОСОСЯ С КАБАЧКАМИ
*ЗАПЕЧЕННЫЙ СТЕЙК ЛОСОСЯ, КАБАЧКИ

ФИЛЕ ДОРАДО С ОВОЩАМИ 
*ЗАПЕЧЕНЫЙ ДОРАДО С МИКСОМ ОВОЩЕЙ И СОУСОМ ИЗ БАЗИЛИКА

ФИЛЕ ТРЕСКИ В СОУСЕ ПО-ГРУЗИНСКИ
КРЕВЕТКИ БАТУМИ
ПАСТА КАРБОНАРА 

ХАРЧО 
*ОСТРЫЙ СУП ИЗ ГОВЯДИНЫ С РИСОМ, ТОМАТАМИ, СПЕЦИЯМИ И ПЕРЦЕМ ЧИЛИ

ЧИХИРТМА 
*ГРУЗИНСКИЙ КРЕМ-СУП С ТРАВАМИ, СПЕЦИЯМИ И ЯЙЦОМ

ЧАНАХИ 
*СУП ИЗ БАРАНИНЫ С КАРТОФЕЛЕМ, ОВОЩАМИ С ДОБАВЛЕНИЕМ ЧЕСНОКА 
И ЗЕЛЕНИ

СУП С МИНИ-ХИНКАЛИ 
*НАСЫЩЕННЫЙ ГОВЯЖИЙ БУЛЬОН С МИНИ-ХИНКАЛИ, ТАРХУНОМ И КИНЗОЙ

БОРЩ (С ГРЕНКАМИ И СМЕТАНОЙ) 
УХА ПО ЦАРСКИ 
КРЕМ-СУП ИЗ ШАМПИНЬОНОВ С ГРЕНКАМИ
*НЕЖНЫЙ ГРИБНОЙ СУП С ДОБАВЛЕНИЕМ СЛИВОК

КРЕМ-СУП ТЫКВЕННЫЙ

НА КОМПАНИЮ

САДЖ ИЗ БАРАНИНЫ 440 ГР - 2860₽  
*БЛЮДО СОСТОИТ ИЗ БАРАНИНЫ, БАКЛАЖАНОВ, БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, 
МЕЛКИХ ПОМИДОРОВ, МОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯ ПРИГОТОВЛЕННЫХ НА УГЛЯХ. 
УКРАШАЕТСЯ ЗЕЛЕНЬЮ И ГРАНАТОМ

САДЖ ИЗ КУРИЦЫ 440 ГР - 2150₽ 
*БЛЮДО СОСТОИТ ИЗ КУРИЦЫ, БАКЛАЖАНОВ, БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, 
МЕЛКИХ ПОМИДОРОВ, МОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯ ПРИГОТОВЛЕННЫХ НА УГЛЯХ. 
УКРАШАЕТСЯ ЗЕЛЕНЬЮ И ГРАНАТОМ

САДЖ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 440 ГР - 3300₽ 
*БЛЮДО СОСТОИТ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ, БАКЛАЖАНОВ, БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, 
МЕЛКИХ ПОМИДОРОВ, МОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯ ПРИГОТОВЛЕННЫХ НА УГЛЯХ. 
УКРАШАЕТСЯ ЗЕЛЕНЬЮ И ГРАНАТОМ

АССОРТИ МИНИ ЧЕБУРЕКОВ
ХАЧАПУРИ ПО МЕГРЕЛЬСКИ 850 ГР
ХАЧАПУРИ ПО АДЖАРСКИ 1000 ГР
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МЕНЮ

ХИНКАЛИ

ХИНКАЛИ СВИНИНА-ГОВЯДИНА
ХИНКАЛИ БАРАНИНА-ГОВЯДИНА
ХИНКАЛИ С СЫРОМ
ХИНКАЛИ ЧАКАПУЛИ
ХИНКАЛИ С КРЕВЕТКОЙ В СОУСЕ ТОМ ЯМ
ЖАРЕНЫЕ МИНИ ХИНКАЛИ БАРАНИНА-ГОВЯДИНА  
С МЯТНЫМ СОУСОМ  
*ПОРЦИЯ 5 ШТУК

ЖАРЕНЫЕ МИНИ ХИНКАЛИ СВИНИНА-ГОВЯДИНА  
С МЯТНЫМ СОУСОМ 
*ПОРЦИЯ 5 ШТУК

135
135
130
145
150

640

640

*СКИДКА 20% НА МЕНЮ КУХНИ С 13:00 ДО 16:00 (ДЕЙСТВУЕТ ТОЛЬКО В РЕСТОРАНЕ 
В БУДНИЕ ДНИ). НЕ СУММИРУЕТСЯ С АКЦИЯМИ И ДРУГИМИ СКИДКАМИ, НЕ ДЕЙСТВУЕТ 
В ПРАЗДНИЧНЫЕ ДНИ

*ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ ИЛИ ИНЫЕ ПИЩЕВЫЕ ПРЕДПОЧТЕНИЯ, ПРОСИМ СООБЩИТЬ НАМ 
ОБ ЭТОМ ЗАРАНЕЕ

*ПРИ ИЗМЕНЕНИИ ИНГРЕДИЕНТОВ В БЛЮДЕ ГОСТЯ, РЕСТОРАН НЕ НЕСЕТ ОТВЕТСТВЕННОСТИ 
ЗА ЕГО ВКУСОВЫЕ КАЧЕСТВА

*В ДЕНЬ РОЖДЕНИЯ ПРЕДОСТАВЛЯЕТСЯ 10% СКИДКА. КОТОРАЯ ДЕЙСТВУЕТ В САМ ДЕНЬ 
РОЖДЕНИЯ, 2 ДНЯ ДО И 2 ДНЯ ПОСЛЕ

НАШ ВАТСАП

НАШ
ТЕЛЕГРАМ КАНАЛ

НАШ САЙТ. ТУТ МОЖНО: 
УЗНАТЬ О НАШЕЙ БОНУСНОЙ СИСТЕМЕ
ЗАРЕГИСТРИРОВАТЬ ЕЕ 
ВЗГЛЯНУТЬ НА ФОТОГРАФИИ БЛЮД

НАМ БУДЕТ ОЧЕНЬ ПРИЯТНО 
ЕСЛИ ВЫ ОСТАВИТЕ ВАШУ 
ОБРАТНУЮ СВЯЗЬ О НАШЕМ 
РЕСТОРАНЕ. КУХНЕ И ПЕРСОНАЛЕ.
ТЕМ САМЫМ ВЫ ПОМОЖЕТЕ 
НАМ СТАТЬ ЕЩЕ ЛУЧШЕ



САЛАТЫ

ВЫПЕЧКА

САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ 
*ОГУРЦЫ, ТОМАТЫ, ЗЕЛЕНЬ, КРАСНЫЙ ЛУК)

САЛАТ ТБИЛИСУРИ С ДЖОНДЖОЛИ 
*ОГУРЦЫ, ТОМАТЫ, ДЖОНДЖОЛИ, ГРЕЦКИЙ ОРЕХ

САЛАТ С БАКЛАЖАНАМИ И ТОМАТАМИ 
*ХРУСТЯЩИЙ БАКЛАЖАН С ОВОЩАМИ, СЫРОМ ФЕТА, 
ЗАПРАВЛЕННЫЙ КИСЛО-СЛАДКИМ СОУСОМ И СЕМЕЧКАМИ

САЛАТ С ТОМАТАМИ, СЫРОМ И ГУРИЙСКОЙ АДЖИКОЙ 
*ТОМАТЫ ЗАПРАВЛЕННЫЕ КЕХИНСКИМ МАСЛОМ НА ПОДУШКЕ 
ИЗ СЛИВОЧНОГО СЫРА С ГУРИЙСКОЙ АДЖИКОЙ

САЛАТ ВИЗАНТИЙСКИЙ 
*МИКС ЗЕЛЕНИ, ОВОЩИ, СЫР ФЕТА, ЗАПРАВЛЕННЫЙ БАЗИЛИКОВЫМ СОУСОМ

САЛАТ С КУРИЦЕЙ И КОПЧЕНЫМ СЫРОМ СУЛУГУНИ  
*МИКС ЗЕЛЕНИ С КУРИНЫМ ФИЛЕ, КОПЧЕНЫМ СУЛУГУНИ ЗАПРАВЛЕННЫЙ 
СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 

САЛАТ С КРЕВЕТКОЙ И КОПЧЕНЫМ СЫРОМ СУЛУГУНИ  
*МИКС ЗЕЛЕНИ С КРЕВЕТКАМИ, КОПЧЕНЫМ СУЛУГУНИ ЗАПРАВЛЕННЫЙ 
СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 

САЛАТ ТЕПЛЫЙ С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ 
*МИКС ЗЕЛЕНИ С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И ЦУКИНИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ, 
ОБЖАРЕННАЯ КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ С ГРИБАМИ, ШАЛФЕЕМ, КРАСНЫМ ЛУКОМ 
И МАРИНОВАНЫМ АРТИШОКОМ

САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ
*МИКС ТОМАТОВ С ЗЕЛЕНЬЮ, БАЗИЛИКОМ, ЛУКОМ, ЖАРЕННАЯ ГОВЯДИНА 
В КУНЖУТНОМ МАСЛЕ С БАКЛАЖАНОМ, ЦУКИНИ, БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ, 
ЗАПРАВЛЕННЫЙ СОУСОМ ТЕРИЯКИ И ЧИЛИ ПЕРЦЕМ

САЛАТ ИЗ ТОМАТОВ С ЖАРЕНЫМ СУЛУГУНИ
*ЖАРЕННЫЙ СУЛУГУНИ, СОЧНЫЕ ТОМАТЫ, ЗЕЛЕНЬ

САЛАТ ТБИЛИСИ
*ГОВЯДИНА, ФАСОЛЬ, ПЕРЕЦ БОЛГАРСКИЙ, ЛУК, ЗЕЛЕНЬ, СПЕЦИИ, ОРЕХ ГРЕЦКИЙ

ХАЧАПУРИ ОТ БАБУШКИ ЧИТО 
*ОТКРЫТЫЙ ПИРОГ С ТРЕМЯ ВИДАМИ СЫРА И МЯТНОЙ АДЖИКОЙ

ХАЧАПУРИ ПО ИМЕРЕТИНСКИ  
*ПИРОГ С СЫРОМ ВНУТРИ

ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ 
*ХАЧАПУРИ С СЫРОМ ВНУТРИ И СНАРУЖИ

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ 
*ЛОДОЧКА С ДОБАВЛЕНИЕМ ЯИЧНОГО ЖЕЛТКА И СЛИВОЧНОГО МАСЛА

ЛОДОЧКА С ГРИБАМИ И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ
*ЛОДОЧКА С ДОБАВЛЕНИЕМ ШАМПИНЬОНОВ, ЛУК, ТРЮФЕЛЬНОЕ МАСЛО

ЛОДОЧКА С КРАСНОЙ ФАСОЛЬЮ
ХАЧАПУРИ ДЕДОФАЛИ ДАРЕДЖАНИ 
*ПИРОГ С СЫРОМ ВНУТРИ И СНАРУЖИ С ДОБАВЛЕНИЕМ СЛАЙСОВ 
КОПЧЕНОГО СУЛУГУНИ

ХАЧАПУРИ С ГРУШЕЙ ГАРГАНЗОЛА 
*ОТКРЫТЫЙ ПИРОГ С ТРЕМЯ ВИДАМИ СЫРА, ГРУШЕЙ И МЕДОМ

ЛОБИАНИ 
*ПИРОГ С КРАСНОЙ ФАСОЛЬЮ, ЛУКОМ И СОЛЕНЬЯМИ

КУБДАРИ 
*ПИРОГ С РУБЛЕННЫМ МЯСОМ СВИНИНА/ГОВЯДИНА С ДОБАВЛЕНИЕМ 
СВАНСКОЙ СОЛИ И БЕЛОГО ВИНА

ЧВИШТАРИ 
*ЛЕПЕШКА ИЗ КУКУРУЗНОГО ТЕСТА С СУЛУГУНИ, ПОДАЕТСЯ С МАЦОНИ

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ 
*ПИРОГ С КАРТОФЕЛЕМ И СЫРОМ

МИНИ ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ 
ЛАВАШ
МИНИ ЧЕБУРЕКИ С СЫРОМ
МИНИ ЧЕБУРЕКИ С МЯСОМ
БУРГЕР ПО ГРУЗИНСКИ: 
 – ТЕЛЯТИНА    
 – КУРИЦА
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ГАРНИРЫ

СОУСЫ

ПЛАТО ИЗ КАВКАЗСКИХ СЫРОВ 
ПЛАТО ИЗ ДОМАШНИХ ОВОЩЕЙ И ЗЕЛЕНИ
*СЕЗОННЫЕ ОГУРЦЫ, ТОМАТЫ, ПЕРЕЦ ЧИЛИ, ЗЕЛЕНЬ

ПЛАТО ИЗ ДОМАШНИХ СОЛЕНИЙ 
*КАПУСТА ПО-ГУРИЙСКИ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, 
ЧЕСНОК, ОГУРЕЦ, ПЕРЕЦ, ЗЕЛЕНЫЙ ТОМАТ, ЧЕРЕМША

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА 
*БАСТУРМА, СУДЖУК, ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК

ПХАЛЕУЛИ 
*АССОРТИ 4 ВИДОВ ПХАЛИ: ШПИНАТ, ЗЕЛЕНАЯ ФАСОЛЬ, СВЕКЛА, БАКЛАЖАН 
С ОРЕХОВОЙ НАЧИНКОЙ

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНА С ОРЕХОВОЙ НАЧИНКОЙ 
*ЖАРЕНЫЙ БАКЛАЖАН С ОРЕХОВОЙ НАЧИНКОЙ

САЦИВИ ИЗ КУРИЦЫ  
*КУРИЦА В ОРЕХОВОМ СОУСЕ

ЗАКУСКА С СЕЛЬДЬЮ 
*МАЛОСОЛЬНЫЕ ОГУРЧИКИ, СЕЛЬДЬ, КАРТОФЕЛЬ БЭЙБИ, ГРЕНКИ, ЛУК

КАПУСТА ПО-ГУРИЙСКИ

ГРИБНЫЕ ШЛЯПКИ СУЛУГУНИ
ЖАРЕННЫЙ СУЛУГУНИ С БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ 
ШАРИКИ ИЗ ЭЛАРДЖИ 
*КУКУРУЗНАЯ КАША С ДОБАВЛЕНИЕМ СЫРА СУЛУГУНИ,ОБЖАРЕННАЯ 
В ПАНИРОВКЕ, ПОДАЕТСЯ В ОРЕХОВОМ СОУСЕ

ДОЛМА 
*МИКС ФАРША СВИНИНА И БАРАНИНА В ВИНОГРАДНЫХ ЛИСТЬЯХ 
В СОУСЕ МАЦОНИ С МЯТОЙ

АДЖАПСАНДАЛИ 
*МИКС ОВОЩЕЙ ТУШЕНЫХ В СОБСТВЕННОМ СОКУ

СЫР СУЛУГУНИ ЖАРЕНЫЙ С ТОМАТАМИ 
ЛОБИО 
*КРАСНАЯ ФАСОЛЬ С ТРАВАМИ И ЛУКОМ, ПОДАЕТСЯ С КАПУСТОЙ ПО-ГУРИЙСКИ

КВАРИ
*ГРУЗИНСКИЕ ВАРЕНИКИ С СЫРОМ

ПИВНАЯ ТАРЕЛКА
*ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ, ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ, ЧЕЧИЛ , СОУС 

БАРАНЬИ СЕМЕЧКИ
КУЧМАЧИ
*ГОВЯЖЬИ ПОТРОХА, ЛУК, ТОМАТНЫЙ СОУС, СПЕЦИИ 

ТАШМИДЖАП
*КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ С СЫРОМ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
*ОБЖАРЕННЫЙ НА МАСЛЕ С ЧЕСНОКОМ И РАЗМАРИНОМ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 
*МИКС ИЗ ДВУХ ВИДОВ ПЕРЦА, БАКЛАЖАН, ЦУКИНИ, ШАМПИНЬОНЫ, 
 ТОМАТЫ ЧЕРРИ С БАЗИЛИКОВЫМ СОУСОМ

ТКЕМАЛИ 
ЧЕСНОЧНЫЙ 
АДЖИКА ГУРИЙСКАЯ 
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ 

АДЖИКА АБХАЗКАЯ 
БАЖЕ 

МЯТНЫЙ 
БАЗИЛИКОВЫЙ 
КЕТЧУП 
СМЕТАНА
МАЦОНИ 
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100
100
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100
100
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ДЕСЕРТЫ 

НАПОЛЕОН С ГРУШЕЙ
АННА ПАВЛОВА

610
610

610
610

ПАХЛАВА
МАЦОНИ С МЕДОМ 
И ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ


