
Соки (Апельсин/ персик/ томат/ яблоко/ ананас/ вишня) (Россия) 250мл. . . . . . . . . . .250
Фреши (Морковь/ сельдерей/ яблоко/апельсин/ грейпфрут) 250мл. . . . . . . . . . . . . .430
Минеральная вода Даусуз газ/б.газа (Россия) 275/850мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .260/435
Минеральная вода Боржоми (Грузия) 500мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390
Морс клюквенный 250/1000мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190/750
Кока-Кола/ Кока-Кола Зеро/ Спрайт/ Фанта . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320
Тоник Старбар 175мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270
Лимонад 250/1000мл                                                                                                                                                   .

• Дюшес/Клубника-Базилик/ Мохито б/а . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320/910
• Персик-Малина/ Манго-Маракуйя/ Манго-Малина . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430/1070
• Японская груша-белая хризантема (Бутылочный крафт лимонад) 330мл . . . . . . . . . . . . . . . . .350
• Черника-лимон-лаванда (Бутылочный крафт лимонад) 330мл . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350
• Тархун-Маракуйя . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430/1070

Ч А Й
 600мл. . .595Фруктовый фирменный

• Облепиха-Имбирь 

• Вишнёвый Глинтвейн   

• Каркаде-Маракуйя-Личи 

• Лимон-Тимьян                               .

• Чернично-Апельсиновый 

• Клубника-Базилик                      .

• Цитрусово-Имбирный 

• Маракуйя-Имбирь-Цитрус              .

Эспрессо 30мл. . . . . . . . . . . . . . . 230

Доппио 50мл. . . . . . . . . . . . . . . . . 230

Американо 130мл. . . . . . . . . . . 230

Капучино 200мл. . . . . . . . . . . . . 295

Дабл Капучино 300мл. . . . . 395

Латте 250мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

Раф 250мл. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420

Лавандовый Раф 250мл. . . 440

К О Ф Е
Элитный немецкий Альтхаус 500мл. . 450 
• Эрл Грей 
• Сенча 
• Чёрный с чабрецом 
• Ассам 
• Молочный Улун 
• Грюн Матинэ                                             
• Женьшеневая долина 
• Лапсанг Сушонг (копчёный) 
• Ройбуш клубника со сливками 

Домашнее  (пломбир/ фисташка/ ваниль/ шоколад) 50г . . .  . . . . . . . . . . . . . . . 160.

Фирменное «Копченый шоколад» 80/30г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350.

Сырное с нектарином и соусом Граппа 190г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480.

Шоколадный фондан 110/50г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 495.

Яблочно-вишневый штрудель с мороженым 210/45г . . . . . . . . . . . . . . . . . .495.

Меренговый рулет 180г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490.

.Десерт Анна Павлова 240г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480

д е с е р т ы

Цены указаны в рублях. Данный материал является информационным. Меню с описанием состава и выхода блюд находится на доске потребителя. 
В случае, если у Вас есть аллергические реакции на любые продукты, пожалуйста, сообщите об этом Вашему официанту. Компании 6 человек и более включаем надбавку к общей сумме в размере 10%.

ч а й     к о ф е Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е    Н А П И Т К И 

м о р о ж е н о е



д е г у с т а ц и о н н ы е     с е т ы

 Качотта (6 видов/ 2-4 мес.) СЕТ 1
с чатни из манго 270/35г  990
• Оригинальный 
• Моносолидо
• С чёрным перцем 
• Трюфельный 
• Прованские травы 
• Выдержанный в вине 

Сет копчёных деликатесов 1 200/130г  980
Куриная и утиная грудка, ветчина с кукурузой, 
филе кролика, горчицаа.

Сет копчёных деликатесов 2 340/30г 980
Свиная вырезка, рулька с грибами, рулет из 
говяжей грудинки, копченое мраморное мясо, 
свиная грудинка, горчица.

С Ы Р Ы К О П Ч Ё Н О С Т ИВыдержанный, полутвёрдый и твёрдый

к о      в с е м       с е т а м       Б О К А Л      Д О М А Ш н е Г О       В И Н А       В      П О Д А Р О К !   /  1 0 0 м л

СЕТ 2 с чатни из 
лепестков роз 330/35г 1450
• Монтазио 6 мес.  
• Горгонзола 
• Таледжио 
• Чеддер 
• Песто-Лаванда 

СЕТ 3 Солнце Коптильни 
с вареньем из тархуна 225/35г 990
• Том с вялеными томатами
• Маасдам 18 мес. 
• Камамбер 
• Гауда 

Копчёные деликатесы из дичи 220/45г 1190
Сервелат из оленины и лосятины, сервелат из кабана, 
шпикачки из оленины, варенье из сосновых шишек.

Колбаски гриль 350г 995 
Свиная с сыром, куриная колбаска с луком, свиная 
колбаса с чесноком, баранья с зирой, куриная со сливками.

Ассорти из сыровяленого мяса 150/35г 1550 
Коппа, бреазола, фуэт с трюфелем, пармская ветчина.

 С А Л А Т Ы

С У П Ы

Рулетики из цукини                                           .

с творожным сыром 200г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .540
Цукини, творожный сыр, кедровые орехи, 																						.
руккола, вяленые томаты 																											                         .

Фирменное мезе 200г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 695
Оливки гигант, маслины гигант, вяленые  																				.
томаты, сыр «Солнце Коптильни»,  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .
домашний соленый сыр.                               .

Салат Блю Кюрасао  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .
с сыром Песто-Лаванда 230г. . . . . . . . . . . . . . . . .775 
Сыр Песто-Лаванда, сегменты апельсина  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .
и грейпфрута, микс салат, кунжутное масло, 														.
соус «Блю Кюрасао»   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .

Салат с хрустящим баклажаном,                   .

кисло-сладким соусом, томатами                  .

и кинзой 240г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 565.

.Капрезе с Моцареллой 250г . . . . . . . . . . . . . . . . .675
с розовыми помидорами и соусом Песто                        .

Салат Страчателла 240г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 685.

с томатами, рукколой, соусом Песто                         .

и крем Бальзамиком                                                         .

Крабовый с тигровыми креветками 260г 710
тигровые креветки, айсберг, снежный краб, авокадо      .

.Салат средиземноморский 220г. . . . . . . . . . . .830
микс салат, кальмар, мидии, креветки, черри,              .

заправка на основе домашнего йогурта                           .

Тёплый салат с  форелью 220г. . . . . . . . . . . . . . .790 .
форель, авокадо, томаты черри, микс салат                  .

.Цезарь с копчёной уткой 250г. . . . . . . . . . . . . .695
Цезарь с копчёной курицей 270г. . . . . . . . . .655.

.Салат с тёплой говядиной 240г. . . . . . . . . . . . .740
говядина, спаржа, томаты черри,                         .

кунжут, шпинат, соус Падтай                                        .

Салат с ростбифом 200г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690 
Ростбиф, огурцы, помидоры, микс салат,                   .
медово-горчичный соус, лук фри                                         .

Салат Охотника 250г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 740.

кабан, сервелат из лосятины, сервелат из         .

оленины, мини картофель, огурцы маринованные        .

Суп из курицы с пастой ризони                   .

и перепелиным яйцом 350г. . . . . . . . . . . . . . . . . . 360.

Борщ 350г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 465  .
Солянка с копчёностями                                     .

собственного производства 350г. . . . . . . . . . . 465.

Том Ям 350/60г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 775.

Г О Р Я Ч И Е    Б Л Ю Д А

Грибной жюльен 150г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .485.

Улитки по-Бургундски 180/40г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .995.

Жареный сыр Халуми с клюквенным               .

и персиково-медовым соусом 150/80г. . . . . . . . . . . . 580.

Сыр Халуми жареный во фритюре                    .

с помидорным вареньем, соусом йогурт-          .

авокадо и коул слоу из дайкона 150/40/60г. . . . . 680.

Сыр Камамбер с фруктами и чатни                   .

из лепестков роз 150/100/40г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .780.

Сыр Камамбер с вяленым лососем                .
и соусом блю чиз 150/40/40г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 780.

Свиные ушки с хрустящими                         .
овощами в устричном соусе 200г . . . . . . . . . . . . . . . . 585 

            Свиные ушки, свиные копченые колбаски,            .
цуккини, болгарский перец, кенийская фасоль,               .
перец холопеньо, чеснок, зеленый лук.                                 .

Куриные крылья                                                   .

в остро-сладкой глазури 250г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 555.

Картофель фри с сыром Чедер, трюфель-         .
ным маслом и трюфельно-горчичным               .
соусом 270/50/40г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .555.

Маргарита с моцареллой 500г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 620.

Чикен-барбекю 500г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790 .

Четыре сыра 450г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790.

С грушей и сыром «Рокфор» 460г. . . . . . . . . . . . . . . 840.

Пепперони 450г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .695.

С копчёностями из собственной коптильни 500г. . . . . . . 790.

Фокачча с Монтазио 200г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370.

Фокачча с розмарином 200г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300.

Раклет с печёным мини картофелем,                .

колбасками, вялеными томатами и                 .

корнишонами 250/100г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150.

Лангустины приготовленные                            .

в дровяной печи 170/80г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .965
Лангустины, мусс авокадо, огурец, икра палтуса, лимон     .

Радужная форель в конверте                             .
с овощами 240/30г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .760 .

Филе сибаса с икрой палтуса 310г. . . . . . . . . . . . . . 1150.

сибас, икра палтуса, брокколи, соус Ромеско                   .

.Лосось карамелизированный в медово-            
лаймовом соусе с овощным соте                    .

и соусом бешамель 120/140г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1300.

Паста с лососем 360г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990.

Паста 4 сыра 360г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 780.

Гауда, Монтеблун, Чеддер, Монтазио, спагетти              .

Паста карбонара 300г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .670.

Фермерский копченый цыпленок 300/100/40г . .820
цыпленок, картофель фри, пикантный                                    .
томатный соус, соус тар-тар                                                 .

Фермерская телятина с вешенками              .

и сыром Страчателла 120/130/50г. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200.

Эскимо из баранины с запеченным               .

картофелем под сырной шапкой               .

из в дровяной печи 130/120/80г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 870                                                    .

Пельмени из оленины 250/50г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 710.

отварные домашние с бульоном или без на выбор                .

Бефстроганов из мраморной говядины            .

с хашбрауном 280г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .770.

Говяжьи щёчки                                                       .

с картофельным пюре 150/150/20г. . . . . . . . . . . . . . . . 955.

Бургер из мраморной говядины                          .

с копченой грудинкой с соусом                          .

барбекю и айоли 425г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .865.

Плескавица с маринованным                               .

жемчужным лучком и огурцами 280г. . . . . . . . . .785.

Свинина, говядина, болгарский перец, Тревизо                                          .

Колбасный рогалик с чесноком и сыром          .

на гриле с жареным картофелем и                     .

трюфельной горчицей 200/160/40г. . . . . . . . . . . . . . . .755.

Свиные рёбра с халапеньо                                .

в соусе Хой-Син 350г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 895.

с т е й к и
Стейк из тунца в соусе манго 100/40/45г . . . . . . . . .880 
Стейк индейки с томатами 200/40/40г . . . . . . . . . . . . 795
Стейк Стриплойн Прайм Биф  100г. . . . . . . . . . . . . 760
Стейк Рибай 100г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .760

м и д и и

В сливочно-винном соусе 450г. . . . . . . 885

В сырном соусе 450г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 895

Подаются с чесночным хлебом

п и ц ц а
из дровяной печи

Г О Р Я Ч И Е   З А К У С К И

С креветками, грушей, яблоком              .

и манговым чатни 140г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .615
С лососем с/с и сыром Креметта 200г.715
С говяжьими щёчками 150г. . . . . . . . . . . . . . 615

С карпаччо из розовых                                 .

томатов 160/140г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .675

Из тунца 180г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690
авокадо, каперсы, лук шалот, соевый соус                .

 

Из мраморной говядины 180г. . . . . . . . . 680
с подкопчённой куриной грудкой,                             .

перепелиным яйцом и каперсами                          .

Ассорти домашнего сала                            .

с хрустящими ржаными                             .

чипсами 120/80/40/40г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 595 
Сало копченое, соленое и пикантное                       .

Устрицы 1шт. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

С трюфельным маслом и                            .

гарниром из шампиньонов,                      .

яблок, багета и картофеля 400/300г . .1430 

С гарниром из колбасок, яблок,             .

багета и картофеля 400/300г . . . . . . . . . . . .1430

Б р у с к е т т а

Т а р - т а р

Б у р р а т а

У с т р и ц ы

С ы р н о е   ф о н д ю

С а л о

з а к у с к и
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