Меню
	Наименование
	Вес
	Цена

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	Кальмары фаршированные  (кальмары фаршированные сыром со специями и зеленью)
	100
	114

	Язык по-русски с хреном (нежный телячий язык, пикантный хрен, ароматные консервированные огурчики, помидоры черри, зелень)
	1/100/30/40/40/5
	280

	Мясное ассорти  (куриный рулет, буженина, говядина шпигованная, черри, корнишоны, зелень)
	100/100/100/80/5
	350

	Ассорти «Невод» (сёмга с/с, форель х/к, лосось по-царски, маслины, лимон, зелень)
	100/100/100/10/10/15/3
	360

	Овощное ассорти (св.помидоры, св.огурец, болгарский  сладкий перец, соус, зелень)
	100/100/50/50/40/15/3
	180

	Сырная тарелка (чеддер, дор-блю, копчённый, маасдам, натура, виноград, маслины,  зелень)
	50/50/50/50/50/15/15/3
	360

	Закуска «Под стопочку» (филе сельди, картофель отварной, лук маринованный, зелень)
	100/100/15/10/5
	130

	Закуска «Украинская» (шпик копчёный, шпик солёный с чесноком, с зеленью, с перцем, гренки)
	20/20/20/20/40
	120

	Итальянская закуска «Капрезе» (баклажаны, св. помидоры, сыр Фета, св. базилик)
	120
	130

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	Жульен с грибами
	80
	90

	Жульен с курицей
	80
	85

	Жульен с креветками
	80
	210

	Сыр жареный
	85/30
	80

	САЛАТЫ

	Салат «Комплимент» (карбонат, груши, жареные  шампиньоны, заправка из оливкового масла и лайма, зелень)
	200
	190

	Салат «Гурман» (с/с сёмга, креветки, авокадо, маслины, салатная заправка из оливкового масла и лайма, зелень)
	200
	280

	Салат из кальмаров с яблоками (нежные кальмары отварные, ароматный болгарский перец, сочные яблоки, душистый лук, зелень)
	240
	225

	Итальянский нежный салат (филе цыплёнка, огурцы, томаты, сладкий болгарский перец, красный лук, маслины, майонез, соевый соус, лимон, чеснок, итальянские специи, зелень)
	190
	160

	Салат «Свежесть» (капуста б/к, сладкий болгарский перец, св.огурец, лист салата, кедровые орехи,  оливковое масло)
	200
	110

	Тёплый салат «Дон Кихот» (обжаренная свиная корейка, соевый соус, лимон, оливковое масло, чеснок, томаты,    белая фасоль, печеный картофель, яйцо, оливки, зелень)
	180
	180

	Салат «Эллада» (св.помидоры, красный лук, св.огурцы, оливки, базилик, маслины, салатная заправка, сыр «Фета», зелень)
	260
	180

	Салат «Женское счастье» (авокадо, сыр «Российский», сладкий болгарский перец, груша, грецкие орехи, салатная заправка)
	200
	130

	Салат «Сезар» (грудинка копч., спаржа, томаты, лист салата, св.шампиньоны, зелень, салатная заправка)
	220
	230

	Салат «от Шефа» (свежие помидоры, экзотический авокадо, салатный лист, брынза, нежный творог, мёд, оливковое масло, лимон, специи, зелень)
	200
	209

	Салат «Парманелло» (шампиньоны, сыр «Пармезан», салатный лист, сочные помидоры, оливковое масло, специи, зелень)
	190
	210

	ПЕРВЫЕ БЛЮДА

	Солянка «Домашняя» (говядина, окорок, сосиски, куриные сердечки, огурец консервированный, лук, томат, маслины, лимон, сметана, зелень)
	250/20/5
	140

	Уха «Купеческая» (сёмга, судак, помидоры, лук, картофель, специи и травы, зелень)
	250/25/5
	130

	Суп «Дары Нептуна» (кальмары, мидии, креветки, осьминоги, сливки, сливочный сыр, лук, сладкий перец, сливочное масло, зелень)
	350
	230

	Овощной суп «Минестроне» (св.капуста, капуста брокколи, лук, чеснок, картофель, сладкий болгарский перец, помидоры, рис, стручковая фасоль, ветчина, сыр «Пармезан», зелень)
	350/20
	130

	«Фламанд» суп пюре из курицы с грибами (филе цыплёнка, шампиньоны, сливки, сливочное масло, специи, зелень)
	350
	160

	«Консоме» куриный (бульон) (на выбор: с яйцом, с блинчиками, с гренками)
	250/20
	70

	БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ

	Филе цыплёнка в апельсиново-медовом соусе(грудка цыплёнка, соевый соус, апельсиновый сок, мед, кунжут, цукини, зелень; на гарнир: картофель фри)
	120/30/50
	165

	Цыплёнок с овощами (филе цыплёнка, красный лук, сладкий болгарский перец, огурцы, соевый соус, кунжут, лимон, чеснок, зелень)
	1/270
	215

	Куриный рулетик в беконе (куриное филе, бекон, сыр «Чеддер», специи,  на гарнир: запечённый картофель, зелень)
	120/100/30
	240

	Грудка индейки тушенная с яблоками и апельсинами (грудка индейки, яблоки, апельсины, мускатный орех, зелень)
	1/230
	220

	Паприкаш с курицей (мясо птицы, сладкий болгарский перец, помидоры, яблоки, специи, зелень)
	1/290
	180

	Шашлычок из индейки с абрикосами (индейка, абрикосы, лист салата, соус, зелень)
	1/190
	210

	БЛЮДА ИЗ СВИНИНЫ

	Рулетики с цукини (свиная вырезка, цуккини, специи и пряные травы, зелень; на гарнир: стрючковая фасоль, соус «Альфредо»)
	150/50/20
	220

	Корейка с жареными огурцами (свиная корейка, св.огурец, мед, соевый соус, зелёный лук, имбирь, зелень)
	140/110
	280

	Свиная корейка на косточке с овощным рагу(аппетитное мясо свинины, обжаренные овощи, специи, зелень)
	380
	385

	БЛЮДА ИЗ БАРАНИНЫ

	Баранина по-Бомбейски (мясо баранины, йогурт, виноград, сливки, специи и травы, зелень)
	200/100
	310

	Баранина в арабском стиле  (мясо баранины, чернослив, чай, лук, имбирь, картофель, стрючковая фасоль, зелень)
	160/150
	310

	БЛЮДА ИЗ КРОЛИКА

	Кролик под ореховым соусом (нежный диетический кролик, сливочно-ореховый соус, зелень)
	400
	376

	Кролик по – Мальтийски (нежный диетический кролик, с ароматными овощами, специи, зелень)
	100/100
	190

	БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ

	Телятина «Софи» (телячья нежная вырезка, св.шампиньоны, лук, кедровые орешки, сливки, сыр, специи, зелень)
	150/50/60
	264

	Мясной мешочек с овощами (говяжья вырезка, св.шампиньоны, сладкий болгарский перец, лук, кукуруза,  сыр, сливки, специи, зелень)
	200
	240

	Говядина «Ольстер» (нежная говяжья вырезка, картофельно-грибные  шарики, горчично-лимонный соус, специи, зелень)
	150/50
	260

	Турнедо «Россини» с ореховым дипом
	100/100/40
	280

	Язык по – кавказски (мягкий нежный язык телятины с пикантным соусом и отварным картофелем)
	175/100
	300

	Блюда из рыбы и морепродуктов

	Лосось в пергаменте (лосось, яблоки, апельсин, лук, имбирь, мед, специи, зелень, на гарнир: картофельные дольки)
	200/100/15/5
	290

	Форель «Марко Поло» (филе форели, сладкий болгарский перец, св.шампиньоны, помидоры, лук, сливочный соус, специи, зелень, на гарнир: молодой отварной картофель)
	200/100
	290

	Кальмар фаршированный (на выбор: креветки со сливочном соусом; копчёности с томатным соусом и кр.вином)
	180
	152

	Филе сёмги в беконе (филе сёмги, бекон, лимон, базилик, мята, сметана, красная икра, специи, зелень, на гарнир: картофельные дольки с ароматной паприкой)
	150/100/60
	320

	Лосось с томатной сальсой и овощами гриль(розовое филе форели, сочные овощи, специи, зелень)
	380
	385

	Судак с пряностями и цитрусовым салатом(филе судака, чеснок, соевый соус, лимон, имбирь, грейпфрут, апельсин, чили, специи, зелень)
	150/120
	270

	Тортеллини с креветками и оливками (итальянские пельмени) (креветки, оливки, базилик, томаты, баклажан, цукини, специи, зелень)
	230
	195

	Блюда из овощей

	Спаржа под соусом из ветчины и сыра (сочная обжаренная спаржа, сливочно-сырный соус, специи, зелень)
	250
	230

	Фаршированный томат с морепродуктами(запечённый помидор с морским коктейлем, сыром, сливками, ароматныеспеции, зелень)
	250
	215

	Поджарка из брокколи с миндалём (нежная  капуста брокколи, соевый соус, обжаренный миндаль)
	150
	88

	Овощные голубцы с грибами
	250
	80

	Перец фаршированный рисом и овощами 
	250
	130

	Гарниры

	Картофель жаренный с грибами
	150
	110

	Картофель фри
	150
	60

	Пряный рис
	150
	75

	Цветная капуста со сливочным соусом (цветная капуста, сливочный соус, сыр, специи, зелень)
	150
	84

	Отварной картофель (на выбор: с пассерованным луком, со шкварками)
	150
	40

	Соусы

	«Томатный дип» (соус к мясу, птице)
	1/50
	21

	«Ореховый дип» (соус к мясу, птице, отварным и сырым овощам)
	1/50
	39

	«Дзадзыки» (соус к овощам)  
	1/50
	33

	«Айоли» (соус к рыбе)
	1/50
	16

	«Альфредо» (соус к рыбе, птице и овощам)  
	1/50
	23

	Блюда от Шеф-повара

	Тар-тар из лосося и креветок (филе лосося, креветки, соевый соус, красная икра, лимон, зелень)
	190
	360

	Карпаччо из сёмги (сёмга с/с, креветки, св. шампиньоны, сыр пармезан, зелень ,апельсины и каперсы)
	330
	345

	Салат «Туринский с песто» (морской коктейль, оливковое масло, пармезан, черри, сладкий болгарский перец, стручковая фасоль, спаржа, фенхель, соус «песто»)
	180
	220

	Салат «Сальмон» (маринованные дары моря, мини кукуруза (консервированная), св.помидоры, св.огурцы, яблоки, маслины, лимон, оливки, соус из белого вина, зелень)
	190/50
	300

	Салат «Антильский»  (креветки, виноград, сл.болгарский перец, сыр, лист салата, салатная заправка)
	200
	220

	Свиная корейка « фламбе»  (свиная корейка, мёд, кедровый орех, яблоки, зелень)
	145/80/50
	336

	«Дуэт» из телапии и форели с каперсами(нежная форель, телапия, сливки, каперсы, лимон, специи, на гарнир: картофель отв.)
	160/130/100
	410

	«Фахинес» с овощами гриль (вырезка говяжья, свиная корейка, куриная грудка, специи, болг.перец, яблоки)
	150/150/50
	340

	Сёмга «Седьмое небо» (филе сёмги, креветки, манго, мятно-креветочный соус, картофельные оладьи)
	150/120/80
	390

	«Индийский бриз» (филе морского окуня, яблоки, красный лук, на гарнир: картофельно-шпинатные шарики, яблочно-лимонный соус)
	250/100
	260

	Жаркое из овощей с картофелем фри(баклажаны, сладкий болгарский перец, красный лук, св.шампиньоны, фасоль консервированная, специи, зелень)  
	150
	85

	Жареные овощи с Чили (св.кукуруза, сладкий  перец, морковь, чили, чеснок, брокколи, цукини, лук, специи)
	200
	126

	БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА предварительный заказ

	Щука фаршированная  (филе щуки, мясо свинины, специи, сладкий перец, креветки, оливки, маслины, лимон)
	1кг
	700

	Форель фаршированная (филе форели, св.шампиньоны, специи, лук, креветки, оливки, маслины, зелень)
	1кг
	1553

	Индейка с апельсинами (индейка, св.шампиньоны, специи, лук, рис, сладкий  перец, апельсины, зелень)
	1кг
	876

	Утка под соусом из инжира (утка, вяленый инжир, мёд, корица, барбарис, лимон, специи, зелень)
	1кг
	1200

	Гусь в мармеладной глазури (гусь, яблоки, шалфей, чернослив, имбирь, мадера, специи, зелень)
	1кг
	1143

	ФУРШЕТ

	Бутерброд с красной икрой
	1\30
	75

	Бутерброд с сёмгой с\с   (хлеб урожайный, нежное филе сёмги, сливочное масло, зелень)
	1/45
	50

	Трубочки из ветчины с хреном и сливками(сырокопченая ветчина, хрен, сливочный соус, мандарин, зелень)
	2/48
	80

	Сырные шарики (2 вида сыра, грецкий и кедровый орех, оливки, изюм, зелень)
	1/150
	150

	Шампиньоны фаршированные (помидоры свеж., сладкий перец, лук, чеснок, морковь, специи, зелень)
	1/80
	80

	Маслины по – гречески (маринованные маслины, фаршированные луком и сладким перцем)
	1/50
	35

	Медальоны из копченой семги (х/к сёмга, св.огурец, яйцо, крем, фаршированные оливки)
	1/50
	40

	Ароматный персик с куриной грудкой(ароматный персик, диетическое мясо кур, плавленый сыр)
	1/75
	50

	Огуречный бочонок (сыр Фета, сладкий перец, специи, зелень)
	1/60
	40

	Томаты фаршированные (ароматные шампиньоны, нежная ветчина, сливки, пряные травы, зелень)
	1/60
	50

	Закуска «Николашки» 
	1/ 35
	28

	КОФЕ

	Американо (кофе «Hausbrandt»)
	100
	50

	Эспрессо (кофе «Hausbrandt»)
	50
	50

	Эспрессо двойной (кофе «Hausbrandt»)
	100
	70

	Каппучино (эспрессо, молоко)
	100
	60

	Каппучино двойной (эспрессо, молоко)
	100
	80

	Меланж (эспрессо, сливки 20%)
	250
	90

	Латте (эспрессо, молоко)
	250
	75

	Латте с сиропом (эспрессо, молоко, сироп на выбор: амаретто, ваниль, фисташковый)
	250
	85

	Кофе «Копенгаген»  (эспрессо, ром)
	100
	75

	Кофе по-французски (эспрессо, коньяк)
	100
	75

	Кофе «Глясе» (эспрессо, мороженое)
	100
	60

	Айриш-кофе (эспрессо, сливки 20 %, виски)
	250
	125

	Дамский кофе (эспрессо,сливки 20%, ликёр «Бейлис»)
	250
	125

	ЧАЙ

	Мокалбари Индия (солодовый, пряный чай с ярким вкусом)
	400
	75

	Дикая вишня Индия (японская дикая вишня создает экстравагантный вкус этого чая)
	400
	55

	Ирландские виски Индия (крем-солодовый вкус чая из Ассама в сочетании с виски и лёгким, кремовым ароматом какао)
	400
	55

	Гринлиф Индия (чай с высокогорных плантаций Индии с цветочным ароматом)
	400
	70

	Моргентау Китай (оригинальная композиция Ronnefeldt из сенчи с ароматом манго и цитрусовых)
	400
	70

	Золотой жасмин Китай  (тонкий аромат цветов жасмина в сочетании с нежным вкусом зелёного чая)
	400
	70

	Зелёный ройбуш клубника со сливками(гармоничное сочетание вкуса зелёного ройбуша с клубникой и сливками)
	400
	55

	Чилл Аут  (ароматизированный травяной чай, уникальный, способствующий снятию напряжения и стресса)
	400
	75

	Красный фрукт (эта оригинальная композиция из смородины, малины и клубники надолго сохранит вкус лета)
	400
	55

	МОЛОКО
	50
	5

	СЛИВКИ
	50
	10

	ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

	Минеральная вода «Нарзан»
	500
	80

	«Аква Минерале»
	600
	50

	СОКИ-ФРЕШ

	Яблочный
	200
	90

	Грушевый
	200
	80

	Апельсиновый
	200
	90

	Грейпфрутовый
	200
	90

	Морковный
	200
	60

	СОК «Голд» (в ассортименте: ананас, апельсин, мультифрукт,  яблоко, вишня, томат, персик, абрикос)
	250
	55

	СОК «Берёзовый»
	250
	55

	Морс клюквенный
	250
	50

	МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ

	Клубничный
	200
	40

	Ванильный  
	200
	40

	«Ананасовый бриз» (ананасовый сок, мороженое)
	250
	55

	«Райское яблочко» (яблочный сок, мороженое)
	250
	55

	«Золотой петушок» (апельсиновый сок, мякоть банана, мороженое)
	250
	60


[image: image1.jpg]| ¥

couelnnid 0 FA L EADM "M IR E BE peonopui S8
Jluso a

~"Kpywosuue Umnepuan™ Vol%
(Crpana npowssosuTens Yexns) 5 500
xa owernos conoaomoe 15000 1
.
“Munnep [xexbionH [pacpt"” Vol% mi
Bua: cseTnoe a7 500
100-00
"Munnep [xenstons Apadpt” Vol% ml @
Bua: coernoe a7 330
75-00
"Benkononosuukui Kozen" Vol% ml . ‘
Bua: cootnoe 37 500
70-00
“Benkononosuukuit Kosen" Vol% bt
Bua: Teunoe 32 500
el
“Bantuka 0" Vol% ::‘o '
Bua: coernoe o w




[image: image2.jpg]$ w

y :‘.&...m HA (;Ega)amm

" Guma Ppanyuu / France

Beavie suna
a'gop'w.nounu Napouw.lWa6nu. Vol %
Wew npowasogurens. Laroche S A /Mapow CA. 125
Perwon CHABLISALBGAW
Baran 20057
Bua: CYXOE
Napow.CoBUHLOH Vol %
Wws npovasogwrens: Laroche S A Mapow CA 12
Perwon CHABLISALIaGMM
Baeran: 2005 r
Bua: CYXOE

Kpacnvie suna
Eappeep Gpep Lato O-Barian Eope Vol %
% nponImozATENN BIPPNOD DPED 125

won Bordeaunbopao
0 ¢
Bua: CYXOE




[image: image3.jpg]Fu o Nm o i S
o0 HA CEAMOM HEBE peonopox
Buna Henanuu/Spain "

Kpacnvie suna
Toppec Canrpe fle Topo Vol % ml +*
hees nponasoauTens: Miguel Torres S.A Murens. " % 750
# ToppecCA 150000 *
Buwrax: 2004 1
B CYX
Pesepsa/Reserva
u
3amok Nlupus Banencun Boban u Vol % ol
Wupaz BIB
¢ Vs npowssoguTens: “Bucento [ awams 125 150
Mna,C A" Ctra. Cheste a Godelieta w/n, Valencia,
Yenan g 100-00
Bua: CYX
‘Beavie suna i
9 Toppec Can Banentun Vol % ml ml a
Wws npowasagurens: Miguel Torres S A Murens " 180 o
Toppec CA 200-00

Bua: NVCYX




[image: image4.jpg]P ™ -

" couotatdh xay8 HA

Coase
wrens: Cielo/flom Yeno

Caxerro. Muro Mpuaxmo. N Ansdo
Bewero. IGT.
Vims npowssoawTens Sacchetto c.r |/CaketTo c.p.n
Buwrax: 2008 1.
1 Bua: CYXOE
Benna Tasona Wapaoxe
Wus npowasoguTens Mpynno KonTweac c.p.n
Bua: CYXOE

Benna Tasona BbsaHKO
Wws npoussoauTens: Tpynno KonTweac ¢.p.n
Bua: VCN

Tockosunu. Na Budopa

Vu npowssosuTens: Toscovini 5.7 L/TOCKOBMKM C.p.N
Bua: CYXOE

Pamnonubam Bbaxko

Vs npowssogurens:Casa Vinikola Botter
Carlo & C.S p A /Kasa Buwwrona BoTrep
Kapno w4 CnA

® Bux:niCch

Vol %
ns

Vol %

12

Vol %
12

Vol %
12

Kpacuvie suna

Kanartpacu 1 Uctunto Wnpas

Vws npowssonuTens: Casa Vinikola Calatrasi S PA/
. Kasa Buwwxona Kanarpacu C.N.A
Bua: CYXOE

Yeno BapaonuHo
Wus nponssogutens: Cielo/flow Yeno
Perwon. Besero

o BuaCYXOE

. Pydhduno. Keautu

w. Wus npowssoaTens: Ruffino s 11 /PydouHo c.p.n
AN iy

Vol %
13

Vol %
12

Vol %
138

EASMOM HEBE
/ITALIA

3 w  Buna Hmarun
Beavie suna

mi
150
115-00

mi
150
105-00

ml
150

100-00

» o

1100-00

1000
700-00 N,

520-00

750 -

480-00




[image: image5.jpg]Benna ﬂaonl Canaxosese Vol %

Wus npowseoautens Mpynno cpn 12

Bua: CYXOE

Tasona Pocco Vol %

1| Msen ppowsscaurens Mpynno Kormusac ¢ p.n 12
sy Ve

Tockosunu Nla Bucopa Vol %

Vs npowseoauTens: Toscovini srL/Tockoeunu cpn, 120

Bua: CYXOE

Pamnonsau Pocco Vol %

ws npowseoguTens: Casa Vinikola Botter Carlo & 1
C.SpA/Kasa Busmrona Borrep Kapno u 4 C.nA
Bua: VCN

P ot uyﬁ HA CEA"MO‘“ HEBE pecuopan

¥

150 1
110-00
ml ml
150

mil
750
52000 |
mi ml
150 750

100-00 480-00

Buna JOAP/SouthAfrican Republic

Beavie 6una
Pusep Xayc Vol %
Vwem npowssoauens: DGB Pty Lid/fIn fxn 64 -
Nponeptw fivg
Bua: CYX
Pusep Xayc Vol %
¥ua npoussouTens: DGB Pty Ltd/fIu v Bu
Nponepms fira 3
Bma: fvcn

Kpacuvie suna

Pusep Xayc Vol %
us
T "Wa:’u:xrem DGB Pty Ltd/fln ww Bu 13
Bua: Cyx
Pusep Xayc Vol %
s
™ ""‘“',::""'“ DGB Pty Ltd/Zln fiwon B 43/
Bua: ficn

mi mi ﬁ
750

150
130-00 620-00
ml ml 3
150 750
130-00  620-00
ml mi &
150 750
13000 62000 %
ml ml
-
150 750

130-00 620-00 o



[image: image6.jpg]Con fle Yunu Kabepue Casunbon Vol % ml
s npowssoguTenn Vina CakteryBios Kanureppa > -
Bua: CYX

Pososvie suna
Murens Toppec Canra furna Vol %
Vius npomasaguTens: Miguel Torres S.A Murens.

Toppec CA -
Bua: TCYX



[image: image7.jpg]2
R

cemeinbiil M HA CEA

0 F Vermout /
Vol %
Mapturu JkcTpa Apait 18
(Cras nponssoauTens Hranus)

A Vol %
MapTuHi BbsiHKO 15
(Crapwa npowssoguTens Uranks)

Ligueur / luxép
Vol %

[e Kaitnep "BuwHésoe GpeHan” 24

(Crpana npoussoguTens Hugepnauasi)
.
Vol %

Qe Kaiinep "Tpunn Cex" 4
Crpawa nponasoauTens Hugepnanas!)

Vol %
®  [leKaitnep "Bnio-Kiopacao" 2
Crpana npowsoauTens Hugepnanas)
Vol %
[e Kaitnep "YépHocMopoavHOBbIRA" 15
. Crpana npowssoawTens Huaepnauas)
Vol %
[le Kannep "KodbenHbii kpem” 24
® Crpana npoussoauTens Huaepnanasi)
Vol %
Re Kainep "AmapeTTo" 30
(C3pana npowsaguTens Huaepnanas!)
Vol %
[e Kaitnep "KawTpm Naitn" 17
(Crpana npowasoguTens Huaepnauas!)
Vol %
«Jvkép "Bennuc” 17
Crpana npowasogutens Upnanaws)
Vol %
TNukep "Kyantpo" 40

o (Crpana npouseaqurens Gpanins)

75-00
mi

ml
50
210-00
ml
210-00
ml

160-00

mi
50
160-00

50
150-00

HEBE pecnopan

* ¢
L]
ml
1000
1450-00
ml

1000
1650

. @

ml
700
2920-00

2200-00

220000 :

2130-00



[image: image8.jpg][xounu Yokep Pag Neinbn
(Crpasa npowssoauTens LLoTnaxans)

Vol % mi
DxeimecoH AMpuiu 40 50 ‘
(CTpana npowssoauTens Upnawans) 185-00 0 -
Vol %

Yaut Xopc

(Crpana npowssagurens Wornanaus)

Rum / Pom

40

Vol %
FaBana Kny6 Axbexo Bnaxko 40
(CTpana npowssagwTens KyGa)
Vol %
Bakapau MNpemuym Bnak 40
(Crpa«a npowasoguTens CUIA)
Tequila / Jllexura
Vol %
Kazapopec Penocago 40
Crpara npowssogTens Mescwea)
Vol %
Caysalona 40
Crpana npoussoauTens Mescura)
. Gin, H
Vol %
Budurep

a7
o (CTpauaapowasoasTens Aurnus)



[image: image9.jpg]¥

Y

. .

cemeinniil lulyﬁ HA C'@A;;d;:auﬁﬂw .

- Bra

Vol %
»~Pemn MapTun V.S.0.P. 40
TD7paHa NPOKIBCRNTENS DPAHUNR)

. Cognac /Kousax,

Vol %
Kuansipckun KC 13 ner a4
(Crpana npowssoanTens Poccus)

Vol %
Kuansipckui KC 10 net a3
(Crpawa nponsaogTens Poccus)
Ho# TpaAMUMOHHbLIA 5 neT 42
(Crpana npowasoauTENs ApMEHHS)

Vol %
Hoit TpaguumoHHbiiA 3 ner 42
(Crpana npowasoauTens Apmenna)

Vol %
Kuanspckuit "Nearunka™ a2
(Crpana nponssopirens Poccus)

Vol %
Tpu 38€3p04kmn 40

@ (CTpana npanssoauTens Poccs)

Grappa / Tpanna
Vol %

panna “
"Howuuo LWapaoHe HoHuHo'"
(Crpaxa npowsoguTens WTanis)

Porto /. ﬁ'opma:ﬁu

Canaewan 195
(Crpana npowssawrens MopTyranis)

430-00

200-00

190-00

160-00

ml

115-00

mi
50
140-00

mi
50
85-00

mi
50
305-00

mi
100
260-00

'.a@

700
6000-00 4

e

500

1500-00 '

ml

500 >4
1100-007%
ml

500
1350-00

ml

500 3

800-00

ml
700
4260-00




[image: image10.jpg]» Pycckui Cranaapt Mnatuiym

e npowasoguTens Poccus)
-
’
> Pycckuin Cranpapt
(Crpana npowssoauTens Poccks)
ﬁ 3enénan mapka
. (Crpawa npowasaauTens Poccus)
4 Keaposuua

(Crpana npowasoautens Poccus)

Vol %

Vol %

Vol %





