Японская кухня

Роллы

"Воронеж маки"               


         
        200руб.          

(Роллы с лососем, авокадо, майонезом, огурцом и стружкой тунца)

   180г.

"Сяке маки"                         

                  125руб.   

(Роллы с лососем)

   105г.

"Унаги маки"                       

                    135 руб.

(Роллы с угрем)

   110г.

"Виктория маки"               


         195руб.

(Роллы с лососем, огурцом, майонезом и кунжутным семенем)

   180г.

"Аляска"                               


         180руб.

(Роллы с жареным лососем, зеленым луком, огурцом и икрой летучей рыбы)

   165г.

"Магуро"                               


         135руб.

(Роллы с тунцом)

   105г.

"Рок-н-ролл"                         


         195 руб.

(Роллы с лососем, копченым угрем, авокадо и черным кунжутом)

   190г.

"Акинава ролл"                     



 185 руб.

(Роллы с креветкой, тобико, огурцом и сыром)

   145г.

"Каппа маки"                             


              105 руб.

(Роллы с огурцом и кунжутным семенем)

   110г.

"Авокадо маки"                        


               110руб.

(Роллы с авокадо)

   110г.

"Эбби маки"

                                                    150руб.                                               

(Роллы с креветкой)

   105г.

"Торауто чиз маки"                  



     140 руб.

(Роллы с лососем и сыром "Филадельфия")

   115г.

Суши

Тай                                                                         60 руб.

(тонко нарезанные дольки окуня в аранжировке с традиционными японскими овощами и васаби, подается с пикантным 

соевым соусом и имбирем)

1/32

Сяке                                                                       65 руб.

(Нарезанное тонкими ломтиками нежное филе лосося, подается с кусочками лимона, традиционными водорослями и

японским хреном васаби)

1/33 

Магуро                                                                  65 руб.

(Тонкие кусочки свежего тунца, отененные листиками сисо и имбиря, приправленные острым васаби)

1/32

Хамачи                                                                  70 руб.

(лакедра)

1/32

Унаги                                                                     70 руб.

(угорь)

1/32

Ика                                                                         70 руб.

(кальмар)

1/32

Эби                                                                         65 руб.

(креветка)

1/32

Амаэби                                                                  65 руб.

(сладкая креветка)

1/32

Спайси суши

Сяки                                                                       70 руб.

(острый лосось)

1/35

Магуро                                                                  65 руб.

(острый тунец)

1/35

Хамати                                                                 70 руб.

(острая лакедра)

1/35

Кани                                                                      85 руб.

(острый краб)

1/35

Унаги                                                                    70 руб.

(острый угорь)

1/35

Изуми тай                                                            60 руб.

(острый окунь)

1/35

Хотатэ                                                                  65 руб.

(острый морской гребешок)

1/35

Нигири

Кайсо                                                                     65 руб.

(салат из морских водораслей)

1/32

Китайская кухня
Фирменные блюда (С)
1. Карп Сун-Шу (цена за 100 гр.) 120 руб.

(фигурно нарезанное филе карпа, обжаренное в масле с китайскими

специями и сладким перцем)

1/700-1200

550 руб.

4. Судак Тебан 430 руб.

(филе судака, шиитаке, бамбук соевый)

1/300/3

Первые блюда (А)

1. Морской коктейль 135 руб.

(морепродукты, яйцо, специи)

1/250

2. Суп с говядиной 140 руб.

(говядина, огурец, яйцо, китайский бамбук, специи)

1/200

3. Суп с морской капустой 135 руб.

(морская капуста, огурцы, очищенные креветки, яйца, специи)

1/200

4. Суп с фрикадельками 140 руб.

(наваристый куриный бульон с фрикадельками из нежного куриного

филе, кусочами огурцов и специями)

1/250

5. Суп с говядиной, грибами и бамбуком 165 руб.

(говядина, грибы шампиньоны, бамбук листовой)

1/250

6. Суп с крабовым мясом 200 руб.

(крабовое мясо, яйцо, китайская капуста)

1/250

7. Кисло-острый суп 165 руб.

(грибы черные китайские, морковь, соевый бамбук, китайский соус,

соевый соус, риправа, перец, яйцо)

1/250

Салаты (В)

1. Салат "Домашний" 120 руб.

("стеклянная" китайская лапша с кусочками древесных грибов в

аранжировке свежей капусты, моркови, и огурцов, оттененные

чесноком и пикантными китайскими приправами)

1/150

2. Салат Соевый бамбук 150 руб.

(молодые стебли бамбука, тушеные в соевом масле с

ароматными китайскими приправами)

1/150

3. Салат "Да Тун" 180 руб.

(сочетание куриного филе, огурцов, лука порея, острого перца и

китайских специй придает блюду завершенность и позволяет

насладиться совершенством вкуса)

1/150

4. Салат "Зеленый остров" 150 руб.

(легкому салату из сельдерея с морепродуктами придают особую

изысканность колечки болгарского перца)

1/150

5. Салат "Летний" 110 руб.

(салат из редьки, огурца и болгарского перца под пикантной

кисло-сладкой заправкой создает ощущение теплого летнего вечера)

1/150

7. Салат с куриного желудка с луком 175,00руб.

(куриный желудок, кинза, чеснок)

150

8. Огуречный салат с чесноком 110,00руб.

(огурец, чеснок, зелень)

200

9. Салат Морской гребешок 300,00руб.

(морской гребешок, грибы шиитаке)

1/150/3

10. Салат «Витаминный» 110,00руб.

(китайская капуста, свежее яблоко, перец болгарский)

1/150/3

11. Салат из кальмаров 150,00руб.

(кальмары, болгарский перец, грибы шиитаке)

1/150/3

12. Говядина с овощами "Ханчоу" 155 руб.

(говядина, болгарский перец, огурцы, лук порей)

1/150

13. Салат Свиное ушко 190 руб.

(обжаренные в масле свиные уши, со свежими огурцами, морковью,

чесноком, приправленные традиционными китайскими специями)

1/150

14. Салат Китайская лапша 175 руб.

(салат из знаменитой китайской лапши и морепродуктов в овощной

аранжировке (огурцы, морковь) с чесноком и китайскими специями)

1/160

15. Салат "Крабовое мясо с овощами" 200 руб.

(помидор, огурец, крабовое мясо, соус, салат, морковь)

150/50/10

Горячие закуски (Д)

1. Белое море 285 руб.

(изысканный микс из морепродуктов, китайской капусты, болгарского

перца, китайской лапши, лука с добавлением имбиря и душистых

специй в специальном соевом соусе)

1/200

3. Грибы по-китайски 165 руб.

(грибы, болгарский перец, специи)

1/210

4. Картофель, жареный с морепродуктами 220 руб.

(обжаренный до хрустящей корочки картофель подается с коктейлем

морепродуктов, приправленным кунжутным маслом)

1/250/20/2

5. Лапша с мясом и китайскими грибами 200 руб.

(огурец, свинина, лапша, китайские грибы)

1/350

6. Говядина с картофелем 285 руб.

(говядина, картофель, чеснок)

1/250

7. Цукини жареный с болгарским перцем 175 руб.

(цукини, огурец, чеснок, зелень)

1/200/2

8. Лапша со свининой 220 руб.

1/250/3

9. Овощи с лапшой 155 руб.

(лапша китайская, морковь)

1/230

Рыба и морепродукты (Р)

3. Кальмар Тебан 350 руб.

(тушеные с перцем, луком и специями аппетитные кусочки кальмара

подаются с пылу с жару прямо на сковороде)

1/300

4. Семга со сладким перцем 420 руб.

(сочные кусочки тушеного с болгарским перцем и зеленым луком

филе семги, украшенные зеленью и дольками апельсина)

1/250

5. Дорада жареная с имбирем и луком пореем 450 руб.

(дорада, лук порей, имбирь маринованный)

1/350

7. Кальмар по-китайски 280 руб.

(по-особенному обжаренные колечки кальмара, посыпанные

кусочками болгарского перца и зеленого лука, подается под

специальным густым соусом)

1/200

8. Карп по-сычуански 360 руб.

(капуста китайская, карп, яйцо)

1/600

9. Карп на пару 360 руб.

(лук порей, перец, имбиь, приправы)

1/600

10. Треска в остром соусе 240 руб.

(огурец, чеснок, приправа, яйцо)

1/300

12. Судак в кисло-сладком соусе 375 руб.

(филе судака, помидор)

1/300/3

13. Кеветки в кисло-сладком соусе 550 руб.

(креветки тигровые, ананас консервированный)

1/200

14. Креветки в кунжуте 550 руб.

(креветки тигровые)

1/200/3

15. Креветки Тебан 550 руб.

(креветки, грибы, бамбук)

1/350

Мясные блюда (М)

1. Говядина с луком 340 руб.

(тушеное с китайским луком нежное филе говядины подается с

ароматной подливой и веточкой зелени)

1/200

2. Свинина с луком 330 руб.

(нежные кусочки свинины, потушенные с тонко нарезанным

китайским луком, оттененные пряным вкусом свежего имбиря и

специи)

1/200

3. Мясо по-пекински 330 руб.

(болгарский перц, необычный вкус древесного гриба и тающие во рту

ломтики филе свинины)

1/200/20

4. Свинина с ананасом 280 руб.

(оригинальное сочетание вкуса кусочков свежего ананаса и запеченного

до аппетитной корочки филе свинины, оформленного ломтиками

болгарского перца и веточкой зелени)

1/250

5. Говядина по-шаньдунски 340 руб.

(нарезанные полосочками филе говядины, болгарский перец и

отборные грибы тушаться под закрытой крышкой и пеодаются к

столу с подливкой и веточкой зелени)

1/200

6. Свинина в кисло-сладком соусе 320 руб.

(обжаренное в кисло-сладком соусе филе свинины с добавлением

болгарского перца специй имеет особенно изысканный вкус)

1/250

7. Свиная рулька 260 руб.

(аппетитная мякоть вареной свиной рульки традиционно

приправленная имбирем, луком и чесноком, подается с густой

подливкой, украшенная мелко нарезанными овощами и зеленью)

1/300

8. Свинина по-сычуаньски 370 руб.

(обжаренное на сковороде "Вок" филе свинины с перцем чили,

пекинской капустой, имбирем, луком, чесноком и специями, залито

соевым соусом и посыпано зернышками кунжута)

1/300/10/3

9. Говядина по-шанхайски 390 руб.

(филе говядины, болгарский перец, лук, бамбук, грибы, яйцо,

специи, подается на сковороде)

1/200

10. Баклажан, фаршированный мясом 250 руб.

(фаршированный мелко нарезанным филе свинины баклажан,

обжаренный со специямии украшенный свежим зеленым перцем)

1/270/10

Блюда из птицы (П)

1. Утка по-пекински 550 руб.

(утиная грудка в пряном соусе с добавлением болгарского перца и

острого китайского перца)

1/350

2. Курица, жареная с имбирем 230 руб.

(нежные кусочки цыпленка, обжаренные в масле до хрустящей

корочки, оттеняются соломкой пряного имбиря, китаяскими специями

и ломтиками лимона)

1/200

3. Утка по-китайски 550 руб.

(утиная грудка с пряным соусом)

1/350/10/2

4. Куриное филе с ананасами 275 руб.

(куриное филе, ананасы консервированные, томат)

1/250/3

5. Куриное филе с китайскими грибами 235 руб.

(филе куриное, грибы шиитаке)

1/250/3

6. Хрустящие крылышки 215 руб.

(жареные в масле до румяной хрустящей корочки куриные

крылышки, являются отличной закуской к пиву)

1/200

7. Курица по-сычуаньски 240 руб.

(филе куриное, фасоль, перец болгарский, яйцо, арахис)

1/275

8. Курица с жареным картофелем 240 руб.

(филе куриное, картофель, перец болгарский, приправы)

1/400

Гарниры (Г)

1. Рис чистый 60 руб.

(традиционный гарнир, отборный китайский рис, приготовленный

по всем правилам в китайской рисоварке)

1/150

2. Рис по-китайски 100 руб.

(рассыпчатый пропаренный рис с добавлением яйца и перца,

украшенный зеленью)

1/150

3. Китайская соломка 130 руб.

(сладкая, приготовленная во фритюре картофельная соломка,

украшенная ломтиками свежего огурца)

1/200/20/20

4. Баклажан, жареный с острым перцем 210 руб.

(пикантную остроту и сладость вкуса баклажану придает обжарка с

сахаром, острым и болгарским перцем и луком)

1/220/3

5. Жареные овощи 180 руб.

(картофель, баклажаны, приправы)

1/390

6. Баклажан по-пекински 195руб.

(баклажан, болгарсикй перец, приправы)

1/220/10/2

7. Цукини жареный с болгарским перцем 175 руб.

(цукини, болгарский перец, зелень)

1/200/2

Выпечка (Г)

2. Хлеб китайский 45 руб.

(пресный вкус свежего хлеба оттенит изысканность китайских блюд)

1/100

Десерты (Я)

1. Фрукты в карамели 195 руб.

(традиционный китайский десерт: свежие, сочные фрукты, залитые

тонким слоем сладкой застывшей карамели)

1/200

2. Яичные блинчики в карамели 200 руб.

(хрустящие блинчики на яичной основе, залитые сладкой карамелью

и посыпанные зернышками кунжута)

1/120

3. Пивное яблоко 200 руб.

(особенным образом обжаренные во фритюре с пивом "пончики" из

свежих яблок, посыпанные зернышками кунжута)

1/200

4. "Банана Халу маки" 190 руб.

(китайские блинчики, банан)

1/150

6. Десерт "Вэйсио" 280 руб.

(китайский блин, финики, кешью, миндаль, арахис)

180/20

8. Фруктовое ассорти 60 руб.

(специально для вас наши повара сделают изысканное, фигурно

нарезанное ассорти из фруктов, которые вы сами выберите)

1/100

К пиву

1. Арахис по китайски 70 руб.

1/100

3. Чипсы креветочные 90 руб.

1/040

Новинки (Н)

1. Суп Куриная лапша 90 руб.

1/250

2. Суп Красный томатный 86 руб.

1/250

3. Салат с семгой 280 руб.

1/150

4. Хао юи ию жоу 320 руб.

(жареная говядина)

1/300

5. Рыба "Кукуруза" 440 руб.

1/350

6. Картофель жареный 160 руб.

1/300

7. Десерт "Сянэ" 190 руб.

(жареное молоко)

8. Сладость "Миджи" 180 руб.
