
«Мясо без картофеля - это жизнь без любви»  
Картофель давно считается национальным продуктом в России, Белоруссии и Литве. Но на самом деле, это наследие совсем 
другой культуры. Родина картофеля - Империя Инков, территория современного Перу. Там картофель выращивали ещё 6000 
лет назад и поклонялись ему, как божеству. 
В Европу картофель привезли испанские завоеватели вместе с сундуками золота и диковинными птицами. И это главный 
подарок Перуанцев современным людям. 
В самом Перу этот овощ не просто любят и называют ПАПА, а также считают культурным наследием и национальной гордостью 
и ежегодно 30 мая празднуют  Национальный День Картофеля - Dia Nacional de Papa.

* Старая перуанская пословица



перуанские сковородки

с куриным  
бедром и  яйцом /

с копченой 
колбаской и 
паприкой /

с грибами 
и сливками /

В ресторане «OnFire» мы представляем нашим гостям яркую палитру блюд кухни 
«Нового света», богатое разнообразие кулинарных традиций народов Америки, 
смешенное с гастрономическими традициями Европы, Азии, Африки, Индии. 
Головокружительные ароматы и оригинальные, яркие вкусы блюд ждут Вас! Мы 
желаем Вам приятного отдыха и хорошего настроения!

Малыгин Алексей 
Шеф-повар

•••••• 315 г / 220

•••••• 340 г / 240

•••••• 305 г / 195

это картофель, обжаренный с луком и чесноком до хрустящей корочки 

с разными начинками на Ваш выбор
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детское меню

котлетка куриная / ••• 80 г / 120

Венские сосиски / ••• 100 г / 120

Картофель фри / ••• 150 г / 95

Картофельное 
пюре /

••• 150 г / 65

Милк шейк / ••• 300 мл / 195

Какао  / ••• 250 мл / 120

с топпингом на выбор.
Мороженое / ••• 50 г / 85
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севиче из лосося /

Чипсы Начос /

Chicago bull’s /

•••••• 220 г / 360сыр фета, лук, томаты 
черри, чеснок, лимон

Блюдо из рыбы или морепродуктов, чьей родиной 
считается Перу. Подаётся с тортильей и морской солью

подаются с тремя 
соусами 

вяленая Говядина 
собственного производства

с чесночным соусом и сырной тортильей

Сальса, чесночно-сырный соус, Сальса верде.
•••••• 190 г / 285

•••••• 215 г / 360

хе из судака / •••••• 230 г / 295Филе судака маринованное в уксусном 
соусе с красным луком и помидорами черри

сухарики / Подаются  
с соусом блю чиз

из черного хлеба

подается с тортильей

•••••• 180 г / 180
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куриная /

куриная /

с сыром чеддер /

с сыром чеддер /

с морепродуктами /

с морепродуктами /

Ке
са

ди
ль

я 
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кс

Пшеничная тортилья, поджаренная до хрустящей корочки.  
Подается со сметаной и соусом Сальса с начинкой на Ваш выбор:

Пшеничная тортилья, поджаренная до хрустящей корочки.  
Подается с начинкой на Ваш выбор и сметаной:

•••••• 220 г / 345

•••••• 240 г / 345

•••••• 270 г / 260

•••••• 290 г / 260

•••••• 170 г / 240

•••••• 190 г / 240
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Ассорти тостадос / три мини-тортильи 
с начинками  

свинина с соусом Сальса, курица с соусом Сальса верде, говядина с чесночно-сырным соусом.
•••••• 260 г / 360

Подаются со свежим красным луком, томатами, халапеньо и чесноком

буррито / подается с  
соусом сальса 

свинина, обжаренная с овощами, перцем чили и сыром.
•••••• 170 г / 320

мачу-пикчу / Подается с чесночно-
сырным соусом •••••• 150 г / 260

кольца кальмаров, панированные в панко и обжаренные во фритюре.

Аляска / филе сельди со свежим луком, бальзамическим 
уксусом и обжаренным картофелем •••••• 215 г / 180

чесночно-сырный /		  •••••• 30 г / 50
Сальса / 			   •••••• 30 г / 50
Блэк Пеппер /			   •••••• 30 г / 50
блю-чиз /			   •••••• 30 г / 50

Барбекю / 		     •••••• 30 г / 30
Кетчуп / 		     •••••• 30 г / 30
Майонез / 		     •••••• 30 г / 30
Сметана / 		     •••••• 30 г / 30
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Юкатека /

Салат «кобб» /

•••••• 260 г / 260

•••••• 300 г / 295

Подается в хрустящей тортилье 
с острым соусом

Подается со сладким 
горчичным соусом

мексиканский салат из красной фасоли, запеченного перца, свежих томатов и кукурузы.

Классический американский салат с обжаренной куриной грудкой в 
специях, свежими овощами, болгарским перцем, вареными яйцами и сыром. 

Греческий /
из свежих овощей, сыра фета и маслин.

•••••• 250 г / 250

САЛАТ с языком / •••••• 260 г / 295
с жареными грибами, свежими овощами, печеным перцем, яйцом и 
пикантным соусом.

Подается на листьях 
хрустящего салата

te
x-m

ex
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•••••• 250 г / 295
поджаренная на гриле куриная грудка с помидорами черри, сыром 
пармезан и чесночными гренками.

поджаренные на гриле креветки с помидорами черри, сыром 
пармезан и чесночными гренками.

слабосоленный лосось с помидорами черри, сыром пармезан и 
чесночными гренками.

с курицей /

це
за

рь С КРЕВЕТКАМИ /

С лососем /

•••••• 250 г / 395

•••••• 260 г / 395

Подается на хрустящем 
салате с соусом цезарь

Подается на хрустящем 
салате с соусом цезарь

Подается на хрустящем 
салате с соусом цезарь
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с лапшой
и куриной грудкойсуп Куриный / •••••• 270 г / 160

Мексиканский суп / •••••• 300 г / 290
с поджаренной говядиной, сельдереем, томатами, кукурузой, чили и 
фасолью.

МОМО СУП / •••••• 280 г / 190
пельмешки, фаршированные говяжьим фаршем в бульоне.

Подается с зеленью  
и перцем чили

Чаудер / •••••• 250 г / 395сливочный суп с моллюсками, лососем, 
креветками и сырокопчеными колбасками.

крем-суп / •••••• 300 г / 280
Сырно-сливочный

подается с чипсами начос
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Спагетти болоньезе /

КАРБОНАРА  /

Спагетти с морепродуктами /

•••••• 280 г / 265

•••••• 350 г / 495

•••••• 260 г / 295

мясной фарш с копченой грудинкой, чесноком и вином. Подается с сыром пармезан.

готовится по 
классическому рецепту

Готовится по 
классическому рецепту

спагетти с морепродуктами в томатном соусе с сыром пармезан.

с беконом и сливочно-яичным соусом. Подается с сыром пармезан.



WOK

ЛАПША УДОН СО СВИНИНОЙ /

ЛАПША УДОН С курицей /

жареный рис с овощами /

жареный рис с морепродуктами /

•••••• 300 г / 295

•••••• 300 г / 295

•••••• 305 г / 195

•••••• 345 г / 440

с красным луком, чесноком, халапеньо, болгарским перцем и морковью.  
Посыпается кунжутом и зеленым луком.

С курицей, овощами и капустой брокколи. Подается с кунжутом  
и зеленым луком.

С цуккини, болгарским перцем, баклажаном и красным луком.  
Подается со свежими помидорами и чесноком.

В сливочном соусе. С кальмаром, лососем, креветками и мидиями. 
Подается с зеленым луком.

В КИСЛО-СЛАДКОМ  
СОУСЕ

В кисло-сладком 
соусе

С соевым  
соусом

лапша

и рис
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блюдо на двоих. Обжаренное мясо с овощами, подается 
на шипящей сковороде, Отдельно подаются тортильи, 
фасоль, соус сальса, сальса верде, кукуруза и сметана

лук красный,болгарский перец, чеснок

лук красный,болгарский перец, чеснок

лук красный,болгарский перец, чеснок

Фа
хита


с

говядина /
свинина /
курица /

•••••• 975 г / 960
•••••• 980 г / 790
•••••• 1100 г / 690
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•••••• 280 г / 295подается с чипсами 
Начос и сметаной

рагу из говяжьего фарша с красной фасолью, кукурузой, 
томатами и перцем чили.

Чили Кон Карне /

•••••• 150 г / 280Подается с чесночно-
сырным соусомсвиная отбивная 

В хрустящей сырной панировке .

•••••• 210 г / 295Подаются  
с соусом «блю чиз»ЧИКЕН ДОР БЛЮ /

Рулетики из куриного филе с сыром и беконом.

ПЕЛЬМЕШКИ МОМО •••••• 3 шт / 240
•••••• 5 шт / 340Пельмешки, фаршированные говяжьим фаршем и приготовленные на пару.   

Подаются со сметаной.

традиционное 
блюдо Тибета.



текс-мекс бургер /

Джонни Рокет /

chicken БУРГЕР /

смоки БУРГЕР /

bbq БУРГЕР /

чикен чип бургер /

•••••• 580 г / 440

•••••• 580 г / 440

•••••• 580 г / 395

•••••• 440 г / 295

•••••• 400 г / 295

•••••• 300 г / 240

говяжья котлета, соус Сальса-верде, красный лук, халапеньо, помидоры,  
огурец маринованный, латук и сыр чеддер в булке с кунжутом.

говяжья котлета, жареный бекон, маринованный огурец, помидоры, 
лист салата и сыр чеддер.

куриное филе в хрустящей панировке, лист салата, 
лук, соус чесночно-сырный, огурец маринованный.

говяжья котлета, салат, помидор, лук, соус гриль

говяжья котлета, салат, помидор, лук, соус барбекю

куриное филе в хрустящей панировке, лист салата, соус цезарь, сыр, 
огурец маринованный.

подается с 
картофелем фри

подается с 
картофелем фри

подается с картофельными 
дольками

подается с картофельными 
дольками

подается с картофельными 
дольками и луком фри

подается с картофельными 
дольками
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Бифштекс из говядины/

Стейк из говядины /

язык на гриле /

Стейк из свинины /

••• 320 г / 440

•••• 250 г / 640

•••• 440 г / 440

••• 225 г / 360подается с соусом 
блэк пеппер

с картофельным пюре и грибным соусом

Из фермерской вырезки. Подается с ароматным маслом 
и соусом Блэк-Пеппер.

Запекается под сырами Дор-Блю и Чеддер.

в горчичном маринаде

Подается с соусом 
Блэк-пеппер
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белый Рис /	 •••• 150 г / 65
картофельные дольки /	 •••• 150 г / 95
картофель фри /	 •••• 150 г / 95
картофельное пюре /	 •••• 150 г / 65

овощи свежие /		   •••• 150 г / 160
Овощи гриль /	                   •••• 150 г / 220
Тортилья /	                   •••• 1 шт / 25
Хлебная корзина /	   •••• 240 г / 45

•••••• 205 г / 590Стейк из филе лосося / Подается  
с лимоном

Кальмар на гриле / •••••• 170 г / 340Подается  
с лимоном

Филе судака / •••••• 190 г / 390Подается  
с лимоном

СВИНИНа /

ш
аш

лы
к •••••• 350 г / 360Подается с соусом 

сальса и тортильей
Шашлычок из свиной шейки с картофелем, луком и 
копченой грудинкой, поджаренный на гриле. 

Шашлычок из курицы с картофелем, луком и 
копченой грудинкой, поджаренный на гриле. 

ЦЫПЛЁНоК / •••••• 350 г / 295Подается с соусом 
сальса и тортильей

свиные ребра / Подается с жареным картофелем 
с луком и  соусом барбекю •••••• 400 г / 460
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Чизкейк Нью-Йорк / ••• 140 г / 220с теплым черничным 
вареньем и свежей мятой

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН / ••• 160 г / 220подается с ванильно-сливочным 
соусом и шариком мороженого

кекс из шоколадно-бисквитного теста с жидкой начинкой

ЧУРРОС /

пэнкейк /

••• 200 г / 220

••• 290 г / 190

подается с горячим шоколадом 
и свежей мятой

жареный бисквит
с жареными бананами и вареной сгущенкой

традиционный испанский десерт из заварного теста, обжаренного во фритюре

ривера nuts / ••• 140 г / 220
с карамелизированным арахисом и свежей мятой

мороженое с темным 
шоколадом


