
Наши повара всегда начеку, если вы проголодаетесь.

Меню



Завтрак - это не время, а состояние - момент, когда Вы готовы начать этот день с начала...
Готовим целый день из самых свежих и полезных продуктов.

Английский завтрак 
      English breakfast
   Глазунья из двух яиц с ароматным говяжьим беконом, томатом и белой фасолью в томатном соусе.
   Подается с тостами (можем сделать для Вас Французские тосты +50р).

Баварский завтрак
      Bavarian breakfast
   Глазунья из двух яиц с поджаренными на гриле молочными сосисками. 
   Подается с американскими тостами и соусом «Барбекю».

Королевский омлет
      Royal omelette
   Воздушный омлет из двух яиц, приготовленный на основе молока с добавлением куриного филе, 
   жареных шампиньонов, сыра и свежей зелени. 
   Подается с тостами и соусом «Барбекю» (можем сделать для Вас Французские тосты +50р).

Деревенский завтрак
      Country breakfast
   Яичница-глазунья их трех яиц, обжаренная с картофелем, с сочным говяжьим беконом, 
   шампиньонами, томатным соусом и свежей зеленью. Подается с тостами из французского багета.   

Мы можем сделать для вас Французские тосты к завтракам, 
если пожелаете (+50)

320
100/100/40/25гр

290
100/100/40/25гр

290
190/20/25гр

290
250/40гр

Завтраки
Breakfast



Завтраки
Завтрак - это не время, а состояние - момент, когда Вы готовы начать этот день с начала...

Готовим целый день из самых свежих и полезных продуктов.

Блин с семгой и сливочным сыром 
      Crepes with salmon and cream cheese
    Блин со сливочным сыром и нежным слабосоленым лососем.

Блин с творогом и вишневым соусом
      Crepes with cottage cheese and cherry sauce
   Блин с воздушным творогом и легким вишнево-яблочным соусом, украшенный веточкой свежей
   мяты и сахарной пудрой.

Гранола с йогуртом и джемом
      Granola dairy yogurt
   Питательный завтрак с миксом злаков, свежим бананом, киви и молочным йогуртом.

Драники с яйцом и говяжьим беконом
      Potato pancakes with egg
   Картофельные оладьи с яйцом Пашот и нежным сметанным соусом. 
   Подаются с жареным говяжьим беконом/лососем.  

Каша овсяная/рисовая с клубничным соусом
      Oatmeal / Rice porridge
   Овсяная каша / Рисовая каша на молоке или воде. Подается с клубничным топпингом, 
   сливочным маслом и веточкой свежей мяты.

Сырники домашние с вишневым соусом
      Home-made syrniki
   Традиционные домашние сырники с клубничным топпингом и легким вишнево-яблочным соусом. 
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210/15гр

270
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250/290
100/50/30/10гр

190
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Breakfast



Горячие блюда
Панкейки с говяжьим беконом или лососем 
      Pancakes with bacon / salmon
   Пышные панкейки с сочными томатами, сливочно-грибным соусом, жареным куриным яйцом 
   и говяжьим беконом или слабосоленым лососем.

Гречневая соба с курицей и овощами�
      Buckwheat soba with turkey and vegetables
   Гречневая оба с сочными овощами, нежным филе курицы в традиционным соусе Тирияки.

Жареный командорский кальмар 
с Аргентинскими Лангустинами
      Fried squid with shrimps
   Обжаренные кольца кальмара с сочными лангустинами, ломтиками картофеля 
   и нежным сливочным сыром.

Бефстроганов
      Beef Stroganoff
   Классика жанра, приготовленное из мелко нарезанных кусочков говядины 
   залитых горячим сметанным соусом с грибами.

Форель, запеченная с овощами
      Trout baked with vegetables
   Форель, маринованная в соевом соусе, перце, аджике, тимьяне и оливковом масле. 
   Подается с полукольцами цукини, болгарским перцем, красным луком, нарезанным дольками, 
   жаренной фасолью и подвяленными томатами

Сочные медальоны из говядины с овощами
      Juicy beef medallions with vegetables
   Медальоны из говяжьей вырезки подаются с овощами гриль.
 

330
120/40/100гр

390
380гр

430
250гр

390
300гр

490
170/140гр

490
130/140гр

Hot dishes



Паста/Ризотто

Паста с овощами 
      Pasta with vegetables
   Спагетти с обжаренным миксом овощей, ломтиками шампиньонов и томатным соусом. 
   Посыпаются сыром Пармезан, сушеными маслинами и свежей петрушкой.

Спагетти Карбонара�
      Spaghetti alla carbonara
   Спагетти с сочными, слегка обжаренными ломтиками говяжьего бекона 
   в нежном сливочном соусе с добавлением белого вина. Посыпается сыром Пармезан.

Паста с лососем
      Pasta with salmon
   Паста с цукини и нежным филе лосося в сливочно-томатном соусе с базиликом. 
   Посыпается сыром Пармезан, сушеными маслинами и свежей петрушкой.

Ризотто с белыми грибами�
      Risotto with mushrooms 
   Ароматное блюдо из риса со свежими белыми грибами.

Ризотто с морепродуктами
      Risotto with seafood
   Ризотто с ассорти из морепродуктов.

290
250гр

340
250гр

390
250гр

290
250гр

390
300гр

Pasta / Risotto



Супы

Грибной крем-суп 
      Mushroom cream soup
   Сливочный крем-суп из белых грибов и шампиньонов, с мускатным орехом и белым вином, 
   которые придают ему пикантный вкус.

Сырный крем-суп�
      Cheese cream soup
   Нежный сырный крем-суп на основе куриного бульона с пикантный вкусом копченой грудки. 
   Подается с чесночными гренками.

Суп томатный с лососем
      Tomato soup with salmon
   Пряный томатный крем-суп из микса овощей с легкой остротой перца чили.

Чечевичный суп с индейкой�
      Lentil soup with turkey 
   Ароматный суп из красной чечевицы, цветной капусты и микса овощей 
   на наваристом бульоне с индейкой и пикантной остротой перца. 

Суп Том Кха Кай
      Tom Kha Gai soup
   Традиционный сытный тайский суп приготовленный на курином бульоне и кокосовом молоке 
   с легкой кислинкой лайкового сока, остротой тайской пасты чили, имбирной пряностью 
   и свежим ароматом листьев карского лайма.

250
190/20гр

270
190/20гр

290
250/20гр

290
300гр

310
300гр

Soups



Сэндвичи
Клаб-сэндвич 
      Sandwich club
   Поджаренный американский двойной тост с фирменным соусом «Коул-слоу», нежной ветчиной, 
   томатами, сыром и хрустящим салатом, жареной курицей, говяжбим беконом, 
   свежим огурцом и глазуньей. Подается с картофелем фри и авторским соусом «Барбекю».

Сэндвич с лососем на ржаном хлебе�
      Sandwich with salmon on rye bread
   Сэндвич на фирменной ржаном хлебе с нежным слабосоленым лососем, крем-чизом, 
   хрустящими листьями салата, свежими и маринованными огурцами и зеленью.

Горячий сэндвич с ростбифом
      Hot roast beef sandwich
   Сэндвич на хрустящем тосте с фирменным грибным соусом, соусом тар-тар, нежным ростбифом, 
   листьями салата, сочными томататми, маринованными огурцами и яйцом-пашот.

Ролл с лососем, овощами и горчичным соусом�
      Roll with salmon, vegetables and mustard sauce 
   Слабосоленая семга, огурцы, сочные томаты, хрустящие листья салата, зеленый лук 
   и фирменный горчичный соус с укропом в теплой мексиканской лепешке Тортильяс.

Ролл с ростбифом
      Roll with roast beef
   Ростбиф, помидоры, хрустящий маринованный огурец, листья салата с заправкой 
   из оригнального соуса тар-тар с хреном в теплой мексиканской лепешке Тортильяс.

Ролл «Цезарь» с курицей
      Roll chicken Caesar
   Обжаренное куриное филе, сочные помидоры, микс хрустящих салатов с заправкой из фирменных соусов
   Цезарь и медово-горчичного в теплой мексиканской лепешке Тортильяс (добавим картошку фри). 

450
400/40гр

360
180гр

380
250гр

390
210/10гр
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200гр

Sandwiches

310
180гр



Салаты

340
260гр

360/390
240 гр

380
280гр

390
180/80гр

Salads
Салат «Греческий»
      Greek salad
   Микс хрустящих листьев салата и свежих овощей в сочетании с кусочками мягкого сыра 
   и пряной заправкой на основе оливкового масла.

Салат с печенью трески и яйцом-пашот�
      Salad with cod liver and poached egg 
   Обжаренные дольки картофеля, красная фасоль, мякоть помидоров, маринованные огурцы 
   с печенью трески, яйцом-пашот и оригинальной растительной заправкой.

Салат с киноа, баклажанами и томатами
      Salad with kinwa, eggplant and tomatoes
   Киноа, обжаренные баклажаны, подвяленные пикантно помидоры и перец. 
   Заправленный оливковым маслом, медом и соком лимона.

Салат из запеченной груши и свеклы с сыром�
      Salad with baked pear and beets with cheese 
   Запеченная груша с медом и свеклой, листьями салата и добавлением мягкого сыра Крем-Чиз. 
   Заправленный горчичным маслом, медом и бальзамическим соусом.

Ростбиф с баклажаном и соусом сладкий чили
      Roast beef with eggplant and sweet Chile sauce
   Запеченный нежный ростбиф, подвяленные помидоры, обжаренные баклажаны 
   с болгарским запеченным перцем. Заправляется сладким Чили соусом.

«Цезарь» 
с куриным филе/тигровыми креветками�
      Ceasar salad with chicken / tiger shrimps
   Хрустящие листья салата в сочетании с бакинскими томатами, чесночными гренками, 
   заправленные классическим соусом «Цезарь» с добавлением обжаренной куриной грудки / сыром 
   Пармезан и жареными тигровыми креветками.

Салат Три мяса в ореховом соусе
      Three Meat salad
   Сочное куриное филе, ломтики отварного языка и мясо индейки с миксом свежих овощей 
   и пикантным орехово-сырным соусом.

Салат из курицы
 с пряностями и красной капустой�
      Chicken salad with spices and red cabbage
   Обжаренное сочное куриное филе в пряном соусе с хрустящей красной капустой,  
   овощным коктейлем и оригинальной заправкой.

270
190гр

330
200гр/1шт

360
260гр

350
260гр



Нами любимые домашние блюда

Борщ 
      Borsch (beetroot and cabbage soup)
   Сытный борщ, приготовленный по классическому украинскому рецепту, с нежной говядиной. 
   Подается со сметаной и зеленью.

Куриный суп с лапшой�
      Chicken noodle soup
   Домашний наваристый куриный бульон с лапшой, нежным куриным филе и овощами, 
   украшенный зеленью. Подается с хрустящими гренками.

Котлеты из говядины с запеченным 
картофелем и соусом из аджики
      Beef cutlet with potato
   Котлеты из сочной говядины, обжаренная на гриле, с отварным картофелем, чесноком и соусом из аджики.

Рыбные котлеты с картофельным 
пюре и соусом из запеченного перца�
      Fish cutlet with mashed potatoes
   Нежные котлеты из филе трески с соусом из томатов и печеного перца. 
   Подается с картофельным пюре и луком.

450
400/40гр

360
180гр

380
250гр

390
210/10гр



Гарниры
Картофель         приготовим по Вашему выбору: 
      French fries / Baked potatoes / Mashed potatoes /
      Always with ketchup
   •Сочная фри
   •Печеная картошка
   •Пышное пюре
   •Всегда с кетчупом

Кенийская фасоль с чесноком
      Green beans with garlic
   Обжаренная стручковая фасоль с чесноком.

Кус-кус с овощами
      Couscous with vegetables
   Вкусное вегетарианское блюдо из мелкой пшеничной муки с добавлением овощей.

Микс из свежих салатов�
      Mixed greens 
   Добавим оливкового масла или “Бальзамик”.

Французский тост
      French toast
   Нежный тост обжаренный в сбитом яйце.

Овощи на гриле
      Grilled vegetables
   Это одновременно великолепная закуска, превосходный гарнир к мясу или рыбе 
   и легкое самостоятельное блюдо, которое без опасения навредить фигуре можно подать даже к ужину.

85
100/100/150/40гр

85
100гр

95
150гр

95
60гр

110
100гр

Side dishes

120
140гр



Десерты
Блинчик «Креп сюзет» 
      Crepes Suzette Crepe
   Карамельные блинчики с грушей и апельсином.
   Подаются с шариком ванильного мороженного и какао.

Панкейки с грушей�
      Pancakes with pear
   Пышные, ароматные панкейки с карамелизированной грушей, 
   сгущенным молоком и шоколадным соусом.

Сицилийская Кассата
      Sicilian Kasatta
   Охлажденный итальянский дессерт на основе нежного сливочного сыра, микса орехов 
   с добавлением шоколада и апельсиновых цукатов. Подается с шоколадно-ягодным топпингом.

Шоколадный фондан с ванильным мороженым�
      Chocolate fondant with vanilla ice-cream 
   Изысканный французский шоколадный десерт. Подается с шариком ванильного мороженого.

Пирожное Абрикос и Маракуя�
      Apricot and Passion fruit cake 
   Нежный шоколадный мусс из темного шоколада на основе сливок и абрикосового пюре 
   с прослойкой из маракуйи на марципановом бисквите.

Банановый мусс с Апельсинами
      Banana mousse with Oranges
   Воздушный бановый мусс с освежающими цитрусовыми нотками.

Пирожное Вальрос
      Valros cake
   ?????????????????????????????

Чизкейк Ваниль и Апельсин
      Vanilla and Orange Cheesecake
    Нежный творог, сливки, ванильный сахар и спелые апельсины - 
   это беспроигрышное сочетание ингредиентов.

Корзиночка со сливками и лесными ягодами 
      Tartlet with cream and wild berries
   Хрупкая песочная основа, нежный сливочно-творожный крем, освежающий вкус сочных ягод. 
   вот что такое эти корзиночки.

290
80/100/50гр

310
260гр

320
100/45гр

330
100/50гр

Desserts

Если заходите, панкейки, блинчики или французские тосты мы можем заправить: 
нутеллой, арахисовой пастой клубничным/шоколадным топпингом или сгущеным молоком

260
200гр

310
150гр

330
?????

310
105гр

310
155гр

360
?????



Десерты
Пирожное Миндальный Тарт�
      Almond Tart Cake
   Хрустящее песочное тесто из миндальной муки с дакуазом из кокосовой стружки, 
   пропитанным сиропом из лайма, запеченное со сливочным сыром с муссом из манго.

Мусс Шоколадный
      Chocolate Mousse
   Нежный шоколадный мусс с воздушной и пышной текстурой.

Чизкейк Париж�
      Paris cheesecake
   Песочная шоколадно-миндальная осова, покрытая выпеченой творожно-сырной массой
   с добавлением натурального шоколада.

Пирожное Сад Мажорель
      Majorelle Garden cake
   Нежный ореховый бисквит с хрустящим слоем из вафельной крошки 
   и с муссом из темного шоколада на основе сливок, с кокосовой начинкой.

Тарт Шоколадно-сливочный 
                          с орехом и сухофруктами
      Chocolate cream tart with nuts and dried fruits
   Шоколадное сабле с орехами и сухофруктами. Классическое песочное тесто без сахара 
   с добавлением горького шоколада. Заварной крем на основе сливок с добавлением 
   стручков ванили на тонком слое из карамели.

Пирожное Французская Полинезия
      French Polynesia Cake
   Нежный карамельный мусс на основе сливок с желе из манго и личи на миндальном бисквите. 
   Украшено сливочным кремом с меренгой.

Цитрон (Корзиночка)
      Citron basket
   Корзиночка из миндально-песочного теста, наполненная лимонным заварным кремом 
   и украшенная меренгой.

Эклеры с разными вкусами на выбор:    
      Eclair : Vanilla / Caramel / Raspberry / Nut and praline / Pistachio / Chocolate
   Ванильный / Карамельный / Малиновый (50г) / Ореховый и пралине (80г) / Фисташковый / Шоколадный

360
170гр

330
??????

310
145гр

310
115гр

Desserts

360
200гр

310
145гр

260
120гр

160



Мы собрали все, что Вы любите...
Все, что бодрит, согревает, помогает раскрыть вкус любимого десерта 

или просто утоляет жажду....

Горячие напитки



Кофе

Эспрессо 
      Espresso
   Всегда из свежих и отборных зерен качества Speacialty.

Американо�
      Americano
   В его основу идет наша эспрессо смесь. 
   Вы сами можете выбрать, сколько воды добавить.

Флэт Уайт
      Flat White
   Двойная порция ристретто с подогретым молоком 
   и небольшим содержанием молочной пены.

Капучино 
классический�
      Cappuccino 
   Классический эспрессо, молоко и плотная молочная пена. 

Капучино крим
      Cream Cappucino
   Классический эспрессо и сливки, 
   взбитые на пару в плотную молочную пену.

Латте 
классический
      Latte
   Эспрессо, молоко и небольшое 
   количество молочной пены.

Латте авторский 
      Brand Latte: 
      Caramel latte, latte Snickers, 
      latte Halva, Pumpkin, Banana, 
      Spicy rose
   Приготовим по Вашему выбору: Сингапур, Сникерс, 
   Халва, Тыква, Банан, Пряная Роза

110/140
30/60мл

190
150/250мл

220
??????

220/260
180/340мл

240/290
180/340мл

Coffee

250/320
250/450мл

310
300мл

Раф Кофе
      Brand raf: 
      Classic raf, Honey raf, 
      Juniper raf, Citrus raf, Lavender raf, 
      Raf Spicy rose
   Сделаем для Вас: Раф классический, Медовый, 
   Лавандовый и Можжевеловый, а так же с Пряной Розой.

Мокко
      Mocaccino
   Кофейный напиток с добавлением 
   молока и шоколадного соуса. 
   Украшается взбитыми сливками и шоколадной крошкой.

Какао/
   какао Баунти
      Cocoa/Cocoa “Bounty” 
      with marshmallows
   Наш неподражаемый Какао, 
   можем сделать Какао “Bounty” 
   на основе кокосового пюре (+30)

Матча Латте
      Matcha Latte
   Зеленый напиток с густой пеной, который выглядит 
   как кофе с био-добавками, но по сути является 
   самым полезным чаем в мире.

Пряный Чай 
Латте�
      Spiced Tea Latte 
   Всем полюбившийся напиток с очень приятным, 
   сладким и пряным вкусом и ароматом  в балансе.

340
350мл

290
????????

280/310
350мл

310
340мл

290
250мл

Наши напитки недели и месяца 
Вы можете увидеть на бордах,

на баре или уточнить у официанта. 

*Мы используем вкусное фермерское молоко высочайшего качества (м.д.ж. 3.2-4.0%),

но можем заменить его на соевое или кокосовое, по вашему желанию (+90)



Альтернативный способ 
  приготовления кофе

Аэропресс
      Aeropress
   Кофе в аэропрессе на вкус получается удивительно насыщенным с интенсивным вкусом и ярким ароматом.

Пуровер
      Pour-Over Coffee
   В пуровере получается особенно чистый вкус кофе, в котором раскрываются его самые тонкие оттенки.

Френч-пресс
      French Press
   Во французском прессе кофе получается особенно плотным и насыщенным.

Кемекс
      Kemeks
   Кофе в кемексе получается нежным, лишенным горечи, мягким и с яркой индивидуальностью.  

Спешелти Кофе в зернах
      Ground Coffee 
   Ароматный кофейный напиток из отбрных зерен кофе.

220
250мл

250
250мл

250/350
350/500мл

390
500мл

Specialty coffee

610
??????



Чай

Чай черный / Black Tea
      Эрл Грей / Earl Grey
             Черный чай с бергамотом.

      Пацифик кост брэкфастл Грей / Pacific Coast Breakfast
             Классический черный чай с добавлением лепестков василька.

      Оранж блисс / Orange Bliss
             Черный чай с цедрой апельсина, лимона и корицей.

      Английский / English Tea
             Классический черный чай.

Чай зеленый / Green Tea
      Тру грин / True Green
             Классический японский зеленый чай.

      Имбирный лимон / Ginger Lemon
             Яркий аромат, насыщенный вкусом имбиря и лимона.

Чай травяной и цветочный / Herbal Tea
      Мэллоу / Mellow
             Травяная смесь из луговых трав с преобладающей ноткой ромашки.

      Минти / Minty
             Травяная смесь с мятным ароматом и освежающим эффектом.

      Бора-бора / Bora-bora
             Смесь ягод-смородины, клубники и ежевики. Гибискус, кусочки яблока, лепестки роз.

      Иван-чай / Willow-herb tea
             Чай из листочков кипрея со сладковатым вкусом и травяными нотками.

Чай китайский / Chinese
      Улун с морозного пика / Dong Ding Oolong
             Чай с цветочно-фруктовыми нотами и приятным обволакивающим молочным ароматом в послевкусии.

      Пуэр / Pu'er tea
             Выдержанный чай со сладковато-дымным ароматом и ореховым оттенком во вкусе.

Чай без чая / Branded Tea
      Грейпфрут-розмарин / Grapefruit rosemary tea
             Ароматный чай со вкусом сочного грейпфрута и пряного розмарина.

      Имбирный / Ginger tea
             Пряный чай с корнем имбиря, лаймом и сладостью меда.

      Малиновый / Raspberry tea
             Ягодный чай на основе каркадэ с малиновым пюре и карамелью.

      Облепиховый / Buckthorn tea
             Согревающий чай на основе облепихи, корня имбиря и перца чили.

      Смородина-базилик / Tea currant-basil
             Терпкий смородиновый чай на основе каркадэ с освежающим послевкусием лайма и базилика

260/310
350/500мл

260/310
350/500мл

280/350
350/500мл

Tea

280/350
350/500мл

350
500мл

Наши бариста всегда изобретают новые вкусные напитки,
которые не всегда есть в меню. 

Вам обязательно предложат что-то новое и экспериментальное.



Для Вас мы делаем вкусно не только кофе,
но можем порадовать хорошим выбором прохладительных напитков,

которые точно утолят Вашу жажду.

Прохладительные 
напитки



Коктейли и смузи

Молочные коктейли / Milkshakes
      Приготовим по Вашему выбору:
      Ванильный / Vanilla 
      Клубничный / Strawberry
      Банановый / Banana
      Шоколадный / Chocolate
             Для более искушенных у нас есть милшейки Oreo, Bounty, Snickers (+50)

Смузи / Smoothie
      Смузи Киви / Kiwi smoothie
             Коктейль на основе яблочного фреша, мякоти киви и банана.

      Смузи Манго-облепиха / Mango-buckthorn smoothie
             Микс на основе апельсинового фреша с мякотью манго и ягод облепихи с пряными нотками имбиря.

      Смузи Смородиновый / Currant smoothie
             Коктейль на основе яблочного фреша, банана и ягод черной смородины.

      Смузи Фруктовый микс / Fruit Mix smoothie
             Яркий фруктово-ягодный микс с бананом, апельсином и клубникой.

      Клюквенный смузи / Cranberry Smoothie
             ????????????

Смузи Банановый на соевом молоке
      Banana smoothies on soy milk
             Микс на основе соевого молока и банана.

270
???????

310
??????????

Cold beverages & Smoothie

380
??????????



Соки и лимонады 

Свежевыжатые соки
      Апельсин / Orange 
      Грейпфрут / Grapefruit
      Яблоко / Apple
      Морковь / Carrot
      Лимон / Lemon
      Свежевыжатые фреши, сохранившие в себе витамины исочность фруктов.

Фреш Грин
      Fresh Green
      Освежающий коктейль с яблочным соком, лаймом и мятой.

Фреш Джинджер
      Fresh Ginger
      Микс груша-морковь в оригинальном лимонаде с имбирем.

Лимонады
      Лимонад Грейпфрут / 
      Lemonade Grapefruit-rosemary
      Пряный лимонад с характерной цитрусовой горчинкой грейпфрута.

      Лимонад Облепиха-имбирь / 
      Lemonade Seabuckthorn-ginger
      Лимонад с ярким вкусом ягод облепихи и нотками имбиря.

      Лимонад Смородина-грейпфрут / 
      Lemonade Currant-grapefruit
      Лимонад со вкусом грейпфрута, розмарина и ягод ччерной смородины.            

240/290
200/300мл

280
350мл

Freshes & Lemonades

280
350 мл

290
???????



Напитки 

Кока-кола ст. бут.
      Coca-Cola

Кока-кола Зеро ст. бут.
      Coca-Cola Zero

Сок «Paga» в ассортименте ст. бут.
      Paga juice (in assortment)

Вода Traveler’s Coffee
      Traveler’s Coffee Water

Вода Aqua Panna без газа ст. бут.
      Water Aqua Panna

Вода Sanpellegrino с газом ст. бут.
      Water Sanpellegrino

130
330мл

115
200мл

Soft drinks

200/350
250/750мл

200/250
250/500мл

130
330мл

100/150
250/500мл


