
 

Кафе «У Камина» 
Холодные закуски 

 

Ассорти из 
твердых и 

мягких сыров 
Пармезан, 

сливочный 

маздам, 

камамбер. 

Подается с 

виноградом и 

медом 

180/60/40 
Гр 

 
 

480р 

 

Ассорти мясных 
деликатесов 

Рулет куриный, 

ломтики 

буженины, язык, 

горчица, хрен 

300/60 
Гр 

 
 
 

500р 

 

Сёмушка 
собственного 

посола 
Нежное филе семги 

фирменного посола 

в тандеме с 

багетом и 

сливочным 

маслом 

120/40/20 
Гр 

 
 
 

400р 



 

 

Закуска к 
водочки 

Соленые огурчики, 

Помидорки, 

капуста по-

грузински, сельдь, 

сало соленое, 

горчица, хрен 

300 
Гр 

 
 

350р 
 
 

 

Тарелка 
фирменного сало 
Сало соленое, сало 

копченное, сало с 

чесноком и 

зеленью. Подается с 

гренками из 

черного хлеба, 

хреном и горчицей 

100/100/100 
Гр 

 
 
 

300р 

 

Селедочка в 
оригинальном 

посоле 
Селедочка пряного 

посола, 

маринованный 

лук, обжаренный 

картофель, 

горчичный соус 

80/40/60 
Гр 

 
 
 

200р 

 

Ассорти овощное 
Свежие помидоры, 

огурец, перец, 

зелень. 

100/100/100 
Гр 

 
350р 



 

Кафе «У камина» 
Салаты 

 

Греческий 
Свежие овощи, томаты, 

огурцы, перец в 

сочетание с сыром Фета 

и оливковым соусом 

180/40 

Гр 

 

200р 

 

Цезарь с куриным 
филе 

Куриное филе 

обжаренное на мангале, 

подается на овощной 

подушке с соусом цезарь 

и сыром пармезан 

180/40 

Гр 

 

200р 

 

Теплый салат с 
курицей 

Куриное филе на 

подушке из овощей 

томаты, перец, 

цуккини обжаренные на 

сковороде 

200/40 

Гр 

 

350р 



 

 

Сельдь под шубой 
Соленная селедочка, 

картофель, морковь, 

яйцо, майонез, свекла 

190/20 

Гр 

 

120р 

 

Вулкан 
Омлетный блин, 

ветчина, помидор, 

острая морковь, соус 

190/20 

Гр 

 

150р 

 

Нежность 
Ветчина, томаты, 

свежий огурец, майонез, 

сыр 

190/20 

Гр 

 

150р 



 

Кафе «У камина» 
Горячие закуски 

 

Жульен с 
курочкой 

Куриное филе, 

томленное с 

грибами в 

нежных сливках 

под хрустящей 

сырной корочкой 

 

220 

Гр 

 

 

250р 

 

Куриная 
печень фламбе 
Куриная печень 

обжаренная на 

сливочном масле 

с добавление лука 

и коньяка 

120/35/60 

Гр 

 

90р 

 

Скоблянка 
Мясо, обжаренное 

на мангале с 

добавлением 

картофеля, 

томатов, перца 

и фирменного 

соуса. Блюдо 

запекается  

350 

Гр 

 

250р 



 

 

Крылья 
Бафала 

Куриные крылья в 

соусе Бафала 

запечённые в 

духовке 

180 

Гр 

 

150р 

 

Мясная поляна 
Шашлык из 

свинины, 

шашлык из 

курицы, куриные 

крылья, ребра, 

купаты и 

картофель фри 

650 

Гр 

 

600р 

 

Ребра свиные 
на гриле 

180 

Гр 

 

180р 



 

Кафе «У камина» 
Супы 

 

Солянка 
Острый мясной суп 

с четырьмя видами 

мяса томатами 

маслинами 

подается со 

сметаной 

300 

Гр 

 

150р 

 

Борщ 
свежие овощи 

подаются с 

пампушками и 

сметаной 

300 

Гр 

100р 

 

Грибной суп-пюре 
суп-пюре из 

шампиньонов в 

сливочном 

подается с 

гренками 

300 

Гр 

 

150р 

 

Сырный 
со сливками и 

копченостями 

300 

Гр 

 

150р 



 

Кафе «У камина» 
Блюда к пиву 

 

Пивная тарелка 
Луковые кольца 

соус гренки из 

черного хлеба с 

соусом 

300/50/50 

Гр 

 

280р 

 

Чесночные 
гренки 

Гренки из черного 

хлеба с чесночным 

соусом 

200/60 

Гр 

 

 

100р 

 

 

 

 



 

Кафе «У камина» 
Гриль меню 

 

Шашлык 
Жареное на 

мангале мясо. 

Подается с 

маринованым 

луком и соусом 

барбекю 

200/30/30 

Гр 

 

230р 

 

Стейк из 
свинины 

Жаренная 

свинная шея, 

подается с 

картофелем и 

грибным 

сливочным соусе 

200/100/50 

Гр 

 

 

250р 

 

Курочка по 
королевски 

Куриное филе, 

запечённое с 

соусом и 

картофелем 

300/50/30 

Гр 

 

210р 



 

 

Цыпленок 
табака 

Цыпленок 

запечённый в 

томатном соусе 

с чесноком и 

картофелем 

320/50 

Гр 

 

270р 

 

Рулька свиная 
Рулька свиная в 

медовой глазури с 

картофелем и 

капустой 

800/100/100 

Гр 

 

500р 

 

Стейк из семги 
Подается в 

сливочном соусе 

200/50/30 

Гр 

 

250р 

 

 

 


