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ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ 
В DETROIT

Мы готовим действительно вкусные блюда на огне 
и с огоньком!

Меню включает в себя традиционные отличные бур-
геры и сендвичи, куриные крылышки, стейки и пиццу, 

морепродукты и пасту – каждый гость найдет себе 
блюдо по вкусу!

Мы открыты для Вас каждый день с 11:00 до 01:00.
По выходным и праздничным дням с 11:00 до 03:00.



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Соления Мамы 
Чоли
томаты черри, корнишоны, 
капуста по-гурийски, чеснок, 
шампиньоны

310 ã

230 ₽



Закуска мясного ассорти.......320 ₽ Солёное сальцо....................... 160 ₽

Сырное плато.......................... 480 ₽

Капрезе..................................... 410 ₽

Карбонад, свиная шея варено-копченая, сер-
велат, розочки из ветчины с сырно-чесночной 
пастой в нарезке со свежей зеленью и гренка-
ми бородинского хлеба

Подается с ржаным хлебом, зеленым луком и 
горчицей

Пармезан, чеддар, рокфорти, сулугуни в соче-
тании меда, винограда и грецких орехов

Для любителей итальянской кухни: сыр моца-
релла в сопровождении свежих томатов, бази-
лика под  соусом песто и бальзамическим соу-
сом в россыпи орегано

235/50

180/55

275

100/100/20

275



Закуска рыбного ассорти.......430 ₽

Филе норвежской сельди 
с маринованным лучком и 
жаренным картофелем........... 180 ₽

Ассорти вяленого мяса..........260 ₽

Телячий язык............................230 ₽

Лосось собственного посола, рыба масляная, 
филе сельди слабого посола в сопровождении 
лимона, маслин  и зелени

Подается со сливочным соусом с добавлением 
хрена

130/20

70/30

80

100/100/50

из конины, говядины, свинины и куриного филе 
в декорации розмарина



Ассорти из свежих овощей...240 ₽
Лосось шеф-посола................395 ₽

Карпаччо из говядины............360 ₽
Карпаччо из лосося................. 520 ₽

Помидоры,  болгарский перец, огурец, редиска,  
декорированный маслинами и зеленью

Свежая говядина в заливке из оливкового мас-
ла, бальзамического уксуса и лимонного сока 
в сочетании с салатным миксом и сыром пар-
мезан

Тонкая нарезка филе лосося в заливке оливко-
вого масла, бальзамического уксуса в сопрово-
ждении сыра пармезан и каперсов

320

140/40

80/25

140



ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

Биг сет мясной
ребра свиные, нарезка 
телятины, купаты куриные, 
колбаски охотничьи, 
куриные крылья в сухарях, 
гренки чесночные,  молодой 
картофель, крендель

850 ã

985 ₽



Сет пивной мини..................... 325 ₽

Мидии в томатно-
чесночном соусе......................290 ₽

Креветки к пиву.......................340 ₽
Отварные или жареные

170/20

300

Сыр копченый чечил, горбуша вяленая, карто-
фель фри и чесночные гренки

Гренки ржаные.......................... 110 ₽
в чесночном масле с терпким чесночно-хрено-
вым соусом

150/50

380



Дуэт 
Mr. & Mrs. Smith
Хрустящие луковые кольца 
и охотничьи колбаски в 
беконе, подаются с соусом 
Койот и  соусом Ранч

400/40/40

250 ₽



Тигровые креветки гриль .....470 ₽ Куриные крылышки ............... 190 ₽

Жульен грибной
в сливочном соусе ...................120 ₽

Жульен куриный
в сливочном соусе ................... 110 ₽
Жульен из телячьего языка
в сливочном соусе ...................195 ₽

Жаренные пельмени 
с соусом Койот .........................155 ₽

Со сливочно-чесночным соусом в сопрово-
ждении тостов из пшеничного хлеба и долька-
ми лимона

С соусом барбекю в сопровождении крудите 
из свежей моркови и сельдерея

200/30/30140/50/30/65

120/40

110



САЛАТЫ
Греческий
традиционный салат из 
свежих помидоров, огурцов 
и сладкого перца с сочными 
маслинами, красным луком 
и греческим сыром Фета, 
заправленный соусом

240 ã

190 ₽



Цезарь — легендарный салат из листьев Рамен с томатами черри, пшеничными гренками, сыром 
пармезан, заправленный соусом «Цезарь» собственного производства с добавлением анчоусов, ка-
персов и сыра пармезан

Цезарь........................................230 ₽

Цезарь........................................340 ₽

Цезарь........................................ 370 ₽
с жареной куриной грудкой

с семгой шеф-посола

с тигровыми креветками

Салат микс с тунцом............... 370 ₽
свежими овощами и грецким орехом в заправ-
ке из соуса песто, оливкового масла и лимон-
ного сока

210

210

210

220



Эль-Гаучо
салат с холодным ростбифом, 
теплыми картофельными дольками, 
маринованным огурчиком и миксом 
салатной зелени, заправленный 
соусом Ранч на основе майонеза с 
зернистой горчицей

220/2 ã

260 ₽



Салат микс с моцареллой......260 ₽

Винницкий................................240 ₽
Деревенский............................ 140 ₽

Детройт.....................................260 ₽
С клубникой и куриным филе в соусе чимичури 
в декоре бальзамического соуса

салат с отварным говяжьим языком, све-
жими помидорами, редиской и огурца-
ми, заправленные растительным маслом 
с добавлением хрена и лимонного сока 
в декорации перепелиного яйца и све-
жей зелени

Из свежих огурцов, помидоров, редиски и со-
ломки красного лука, заправленные густой 
сметаной в окружении картофельных долек в 
стружке зеленого лука

салат из отварной говядины, болгарского пер-
ца, маринованного огурчика, репчатого лука 
в томатном соусе с добавлением табаско под 
шапочкой из картофеля пай

150 160

200

220



Теплый салат 
от Джеймса

жульен из говядины и шампиньонов 
с добавлением свежих томатов, 
копченого сервелата и листьев 
салата, заправленные сметаной под 
стружкой нежного сыра

200 ã

310 ₽



Царский..................................... 350 ₽

Сытый Джо................................210 ₽
Флорида....................................290 ₽

Баварский..................................150 ₽
Нежное филе кальмаров, крабового мяса, 
стружкой яичного белка, лука порея, заправ-
ленные майонезом в декоре красной икры

Салат из мясных копченостей с маринованным 
огурчиком и красной фасолью под хрустящей 
шапочкой картофеля пай, заправленный соу-
сом Ранч

Листья салата с кальмарами, мидиями, кревет-
ками в сочетании свежих овощей и авокадо, 
заправленные соусом Цитрон и соусом Песто 

Сытный салат из отварного картофеля, охот-
ничьих колбасок, корнишонов, заправленные 
майонезом в сочетании с зернистой горчицей 
в декорации из лука фри и колец красного лука

210

240

170

210/20



СУПЫ

Ароматный 
куриный бульон
с домашней лапшой 
и курицей
250/30 ã

80 ₽



Наваристый  борщ с говядиной 
и овощами................................. 130 ₽

Солянка сборная мясная.........150 ₽

Чаудер........................................260 ₽ Крем-суп из шампиньонов.... 140 ₽

Подается  со сметаной, зеленью и чесночными 
пампушками

Приготовленная по традиционному рецепту с 
копченостями, соленым огурчиком и маслина-
ми. Подается с лимоном, сметаной и зеленью

Американский сливочный суп с беконом, мо-
репродуктами и овощами

Нежнейший сливочный грибной крем-суп, по-
дается с сухариками

250/30/20 250/20

250/20270



ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА

Медальоны из свинины 
в беконе на подушке 
запеченого баклажана 
270 ã

360 ₽



Шашлык куриный.................... 160 ₽

Фланк стейк..............................660 ₽

Шашлык из свинины............... 190 ₽

Шашлык из говядины............. 250 ₽

в подаче с маринованным лучком и томатным 
соусом

с подпеченым лимоном  в декоре свежего роз-
марина и перца чили

в подаче с маринованным лучком и томатным 
соусом

в подаче с маринованным лучком и томатным 
соусом

150/50/30

120/50/30

150/50/30

250



Стейк Ньюпорт 
с соусом Демиглас
230/40 ã

510 ₽



Телятина на кости....................870 ₽Стейк из свинины....................385 ₽

Стейк филе миньон.................490 ₽ Запеченные свиные ребрышки 
в соусе Барбекю......................465 ₽

жаренная на углях в сопровождении томатов 
черри и свежей веточки сельдерея

с подпеченными кабачками и красным луком в 
сопровождении соуса Барбекю

с подпеченным перцем на гриле и соусом Де-
миглас

170/50/40

150/40/40 300

320/40



Болтливый Томми
нежный говяжий язык гриль со 
сливочно-грибным соусом

150/50/15

420 ₽



Текс-мекс с телятиной............ 335 ₽

Текс-мекс с куриным филе....260 ₽

Говядина «Кошелек Чакки».... 360 ₽

Текс-мекс со свининой........... 265 ₽

и овощами подается с пшеничной тортильей

и овощами подается с пшеничной тортильей

Отбивная из говяжьей вырезки начиненная  
грибным жульеном

и овощами подается с пшеничной тортильей

180

320

320

320



Стейк куриного филе 
с гранатовым соусом
в подаче с капустой 
брокколи
110/100/40

195 ₽



Шницель из свинины с гарниром 
из свежих овощей...................290 ₽

Стейк из семги.......................... 770 ₽

Мини шницели из говядины 
с картофельной котлетой 
в сухарях...................................300 ₽

Нарезка куриного филе гриль......180 ₽ на сливочно-шпинатном соусе в декоре спе-
лых плодов оливкового дерева и слайсами 
свежего томата черрина подушке из кус-кус под соусом терияки

120/120

110/150/50

160/65

150/130



Дорада запеченая....................590 ₽

Скумбрия на углях...................260 ₽ Форель на углях....................... 325 ₽

Филе сибаса с овощным соте.....670 ₽
в сопровождении гарнира из томатов, маслин 
и лука порея

в сопровождении соуса Чимичури и свежего 
лимона

в сопровождении соуса Чимичури и свежего 
лимона

из баклажан, кабачков, томатов черри, болгар-
ского перца, каперсов и красного лука. В деко-
ре – дольки лимона и веточки свежего тимьяна

140/1501 шт/90

1 шт/30 1 шт/30



ГАРНИРЫ
Гарнир из свежих овощей ....... 75 ₽

Овощи гриль Йорк ..................150 ₽
150

помидоры, огурцы, салат романо, брокколи, 
красный лук, заправленные растительным мас-
лом, 130

Микс из цветной капусты 
и брокколи в сливках ..............85 ₽
150

Картофельные дольки 
Айдахо ........................................80 ₽
150



Картофель жаренный
с грибами и луком .................... 70 ₽
150

Рис отварной с маслом 
и зеленью ................................... 50 ₽
150

Фасоль стручковая ...................60 ₽
120

Картофель фри ..........................80 ₽
150

Картофельное пюре 
с кольцами лука фри ................ 60 ₽
150

Беби картофель в соусе 
айл-оли ....................................... 90 ₽
150



СОУСЫ
JACK DANIELS
Сырный
Абруцио
Терияки
Ранч
BBQ
Тар-тар
Койот
Песто
Чимичури

Томатный
Томатный острый
Аджика
Тобаско
Горчица зернистая
Горчица острая
Сметана
Кетчуп
Майонез

. . . . 120 ₽

. . . . . 70 ₽

. . . . . 70 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 50 ₽

. . . . . 30 ₽

. . . . . 30 ₽

. . . . . 30 ₽

. . . . . 30 ₽

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

50
50
50
10
50
50
50
50
50



ПАСТА
Пенне Арабиата

330 ã

210 ₽

томаты черри, спелые плоды 
оливковкого дерева , свежий 
базилик в сопровождении сыра 
пармезан



Фуззилли.................................. 250 ₽

Таглиателли...............................330 ₽

Спагетти Карбонара...............230 ₽

Таглиателли...............................340 ₽

с нежной куриной грудкой, болгарским перцем 
и сыром пармезан в сливочном соусе

с ароматными белыми грибами в сливках с до-
бавлением сельдерея

с обжаренным беконом в сливках и сыром пар-
мезан

с лососем в нежном сливочном соусе

320 330

330
330



ПИЦЦА

Маргарита

32 ñì

165 ₽

томатный соус, помидоры, сыр 
моцарелла, базилик



Цезарь .......................................340 ₽
куриное филе, помидоры, листья салата, сыр 
моцарелла, соус цезарь, 445

Капричезза ..............................340 ₽
ветчина, помидоры, маслины, корнишоны, бол-
гарский перец, красный лук, соус томатный, 
сыр моцарелла, 440

Неополитана ...........................320 ₽
шейка в/к, болгарский перец, помидоры, соус 
майонезный,  лук порей, сыр моцарелла, 475

Барбекю ...................................360 ₽
бекон, пепперони, опята маринованные, чечил, 
помидоры, соус барбекю, сыр моцарелла, 440

Мясная ......................................360 ₽
ветчина, охотничьи колбаски, куриное филе,  
сервелат, помидоры, томатный соус, сыр мо-
царелла, 445

Сырная ......................................380 ₽
четыре вида сыра, 410

Сальмоне гамбери ..................440 ₽
семга, креветки,  крабовое мясо, оливки,  по-
мидоры, соус цезарь, пармезан, 440

Пепперони ...............................320 ₽
колбаса пепперони, томатный соус, сыр мо-
царелла, 430

Кентукки ..................................290 ₽
соус Ранч, шампиньоны, опята маринованные, 
моцарелла , 400

Сант-Луиз ................................ 270 ₽
соус томатный, ветчина, шампиньоны,  сыр 
моцарелла, 440

Дьябола острая ....................... 350 ₽
сервелат, болгарский перец , маслины, по-
мидоры, шампиньоны, чили, томатный соус, 
моцарелла, 400

Кальцоне открытая или 
закрытая на ваш выбор ..........260 ₽
сервелат, грибы, помидоры, ветчина, томатный 
соус, сыр моцарелла, 420

Октоберфест ...........................320 ₽
сыр моцарелла, сервелат, колбаски охотничьи, 
чечил, оливки, лук репчатый, томатный соус, 460

Овощная ...................................320 ₽
перец болгарский, помидоры,  маслины, шам-
пиньоны,  кукуруза, томатный соус, сыр моца-
релла, 420

Тутти-фрутти ........................... 190 ₽
сгущенное молоко, банан, ананас консервиро-
ванный, киви, виноград, топинг, 355

ПИЦЦА



БУРГЕРЫ

Бургер MARLEY

500 ã

340 ₽

Котлета говяжья, лук, листья салата, 
помидоры, бекон, соус Абруцио, 
горчица. 
Подается с картофельными 
шариками и соусом Койот.



Бургер Аризона.......................320 ₽
котлета говяжья, лук, салат Коул-Сло, бекон  
подается с картофельными дольками и соусом 
Койот 

Фирменный бургер.................330 ₽
котлета из говядины, маринованные огурцы, 
сыр чеддэр, лист салата, лук красный, соус  
Абруццо. Подается с картофелем фри и сыр-
ным соусом.

Чикенбургер с соусом Ранч.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 ₽
куриная котлета, лист салата, свежие помидоры, огурцы с прослойкой сыра 
и зелени. Подается с картофельными дольками и соусом Койот

500

410

500



ДЕСЕРТЫ

Мороженое 
пломбир .. . 50 ₽50 ã

Тиффани .. . 85 ₽50/20 ã

мороженое пломбир с орешками 
(на выбор: кедровый, грецкий или фундук)

Скарлетт . . 130 ₽100/60 ã

мороженое пломбир с фруктами – банан, груша, клубника

Эллис .. . 70 ₽50/20 ã

мороженое пломбир с тёртым шоколадом



Фруктовая тарелка.................. 370 ₽Банановый креппе...................125 ₽

Лимонный пирог......................120 ₽ Клубничный трайфл...............260 ₽

нарезка свежих фруктов под сахарной пудройроллы из блинчика с бананом в сопровожде-
нии шоколадного топпинга и ванильного моро-
женого под шоколадной стружкой

десерт из песочного теста с ароматной лимон-
ной начинкой в подаче с шариком ванильного 
мороженого под клубничным соусом

Знаменитый английский десерт с воздушным 
сливочным кремом и свежей клубники в рос-
сыпи песочной крошки

120/50

120/50

550

210



Тирамису....................................155 ₽

Штрудель яблочно-грушевый.....170 ₽

Шоколадный фондан.............. 160 ₽

Чизкейк  New York.................. 180 ₽

мягкий бисквит с оригинальной кофейной 
пропиткой и сливочно-сырным кремом в об-
сыпке какао

в карамельном соусе, подается с шариком мо-
роженого

С шариком мороженого под мятным топпингом. 
Это просто находка для любителей шоколад-
ного вкуса в сочетании нежнейшего пломбира.

Нежнейший десерт с шоколадным топпингом 
тает во рту. Особенно хорошо сочетается с го-
рячим латте или капучино.
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У ВАС ПРЕДСТОИТ 
ТОРЖЕСТВЕННОЕ

СОБЫТИЕ?

«DETROIT» уже всё продумал за Вас и накрывает 
столы! Наш опытный персонал поможет грамотно 
сделать заказ, учитывая все Ваши пожелания, 
а внимательные официанты не оставят без внима-
ния ни одного Вашего гостя!

У нас по настоящему душевные банкеты по хоро-
шей цене.

Предварительный заказ банкета по телефону 
8-909-311-67-67, всю подробную информацию 
можно узнать у администратора. 

Устройте себе настоящее торжество, 
мы ждем Вас всегда!
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