
Специальные термобоксы 
сохраняют температуру

 более 3-часов



Амарена - сливочное с вишней
«Фереро роше»
Кассата сичилиана - сливочное с 
кусочками цукатов
«Рафаэло»
Крем брюле
Сливочное
«Малага» - ром и изюм
Миндальное
Мятный
Меринга- Безе
Ночиола - ореховое
«Нутелла»
Панна-Котта
Фисташковое
Страчателла  
сливочное с кусочками шоколада

Тирамису
Ванильоне
Виски
Забайоне
Печенье «Орео»
Йогурт малиновый
Кофе
Шоколад Молочный 
Шоколад темный 
Арахис
Детский праздник 
мятный с кусочками шоколада
Крем-ваниль
Капучино
Кокос 
Роза чайная
Соленая карамель
Горький школад

Сливочные  вкусы
 Минимальный заказ 300 грамм

1 кг. 1500ϼ





Зеленое яблоко 
Лимон 
Ананас 
Банан 
Груша 
Клубника 
Малина
Смородина
Витаминный заряд 
(морковь, апельсин, яблоко) 

Мандарин
Лесные ягоды 
Лимончелло 
Манго-Маракуйя 
Облепиховое 
Личи
Имбирь-ваниль
Апельсин
Абрикос
Слива

Фрутовые вкусы
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КОФЕ ГОРЯЧИЙ КОФЕ ХОЛОДНЫЙ

ЧАЙ ГОРЯЧИЙ (600мл)

ЧАЙ ФИРМЕННЫЙ (600мл)

Эспрессо 40мл.............................................90ϼ          
Двойной эспрессо 80 мл..........................180ϼ         
Американо 150/300 мл........................99/150ϼ            
Капучино 250мл/450мл.....................190/250ϼ
сироп на выбор

Латте классический 380 мл....................220ϼ
сироп на выбор

РАФ кофе 380 мл.......................................240ϼ                                              
Горячий Какао 380 мл.............................220ϼ                                  
Кофе Дорцо 150 мл...................................120ϼ
без кофеина

Фреддо 350 мл.............................................240ϼ             
Фраппучино 350 мл...................................230ϼ               
Глясе 250 мл................................................160ϼ       

Ассам Меленг...........................................230ϼ
Пу-эр Ан Бао.............................................230ϼ    
Империал Эрл Грей................................230ϼ
Сенча Сепай.............................................230ϼ
Молочный улун........................................230ϼ
Жасмин Перлс Бай Инь.........................230ϼ     
Баварская Мята.......................................230ϼ
Лимонник..................................................230ϼ
Горные травы...........................................230ϼ
Манила Манго.........................................230ϼ

Имбирно-лимонный................................265ϼ
«Пряный мандарин»...............................265ϼ      
Цитрусовый..............................................265ϼ             
Облепиховый............................................265ϼ  
«Мароканский»........................................390ϼ   
 

  HIT

 NEW

  HIT

  HIT
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КОНДИТЕРСКАЯ / PASTICCERIA

  NEW

  NEW

  HIT

  HIT

         ПАСТИЧИНИ (маленькие десерты)

Cassata siciliana / Кассата сичилиана.............................................................70ϼ
Шоколаданый десерт с цукатами, орехами и цитрусовыми нотками

Сannoli / Канноли...............................................................................................70ϼ 
Классический итальнский десерт в виде трубочек с нежным кремом                      

Cannoncini / Каннончини.................................................................................70ϼ
Классический итальнский десерт в виде мини-трубочек(пушечки) из 
слоенного теста с заварным итальянским кремом                             

Tortino al lime / Тартино аль лайм..................................................................70ϼ 
Корзинка из песочного теста с абрикосовым конфитюром, 
заварной итальянский крем и малина.

Tortino al Frutti di bosco / Тортино аль фрутти ди боско............................70ϼ
Корзинка из песочного теста с абрикосовым конфитюром, мусс из лесных ягод

Frutta fresca / Фрутта фреска...........................................................................70ϼ
Корзинка из песочного теста с абрикосовым конфитюром, 
заварным кремом и свежей клубникой

Arancino / Аранчино..........................................................................................70ϼ     
Цитрусовые шарики с яблоками и миндалем

Bigne nocciola / Бинье ночиола........................................................................70ϼ
мини-эклеры с нежным ореховым кремом

Bigne pistacchio / Бинье пистакио...................................................................70ϼ
мини-эклеры с фисташковым кремом и глазурью

Belissimo / Белиссимо...........................................70ϼ
Марципановый десерт с фисташкой, 
фундуком и белой шоколадной глазурью

Amarena / Амарена................................................70ϼ
Вишня в шоколадной глазури с грецкими орехами 

Felicita / Феличита..................................................70ϼ
Шоколадно-кокосовые конфеты с вафельной крошкой 
и миндальными лепестками  

Stradivari / Страдивари.........................................70ϼ
Марципановый десерт с шоколадом и амарето

  NEW

  NEW



             МОНОПОРЦИОНЕ (десерты среднего объема)

Meringa & limone / Меринга и лимон......................................................................190ϼ
Корзинка из песочного теста, лимонный крем и итальянская меринга

Tortino al zabaione / Тортино аль забайоне.............................................................190ϼ
Классический крем «Забайоне» с марсалой в нежной глазури

Bavarese ai tre cioccolatti / Баварезе ай тре чоколатти.........................................190ϼ
Мусс «три шоколада» в золотой глазури

Crostatina di frutta / Кростатина ди фрутта...........................................................190ϼ
Корзинка из песочного теста с заварным кремом и лесными ягодами

Tartufo / Тартуфо.........................................................................................................190ϼ
Мусс из черного и молочного шоколада со сливками в шоколадной глазури.

Dolce Mirtilo / Дольче Миртило................................................................................190ϼ
Черничный мусс с конфи в черничной глазури                                                   

Palla Mango-pistacchio / Палла Манго-фисташка.................................................190ϼ
Мусс манго-фисташка в фисташковой глазури

  HIT

  HIT

  HIT
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  HIT

  HIT

  HIT

              ФИРМЕННЫЕ ПЕЧЕНЬЯ 100гр

Венеция.........................................................100ϼ 
классическое, шоколадное, кокосовое 
песочные печенья

Контучини.....................................................150ϼ 
песочное пченье с миндалем                      

Бискоти..........................................................150ϼ
песочное печенье с черным и белым шоколадом, 
грецким орехом и фундуком                            
Миндальное..................................................150ϼ 
с миндальной мукой и лепестками миндаля   
Бачио ди дама...............................................150ϼ
миндальное песочное печенье

              КЛАССИЧЕСКИЕ ДЕСЕРТЫ

Эклер сливочный........................................................................................................150ϼ

Эклер шоколадный.....................................................................................................150ϼ

Эклер творожный.......................................................................................................150ϼ
МАКАРУН 1 шт............................................................................................................50ϼ          
лесные ягоды, клубника, фисташка, соленая карамель, манго

Тирамису -  классический воздушный десерт на основе сыра маскарпоне..........190ϼ

Панна-Котта - популярный итальнский сливочный десерт....................................190ϼ

Верона – изысканный клубничный десерт с сыром «маскарпоне».........................190ϼ

Миндальный торт «Делиция» 100гр/800гр.................................................150ϼ/1000ϼ       

Шоколадный торт «Сакер»100гр/800гр.......................................................150ϼ/1000ϼ   

  HIT



Коттто – вареная ветчина из свиного окорока   

Прошутто Крудо ди Парма –вяленая ветчина из свиного окорока   

Брезаола – вяленая ветчина из окорока телятины

Чоризо – пикантная колбаса из свинины
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ПАНИНИ (итальянский сендвич)

Панино Брезаола.................................................................................................................330ϼ
Руккола, айсберг, помидоры, сыр моцарелла, брезаола, оливковое масло

Панино Парма......................................................................................................................330ϼ
Руккола, айсберг, пармская ветчина, оливковое масло, моцарелла, соус песто

Панино Овощной................................................................................................................240ϼ
Айсберг и руккола, моцарелла , соус  песто и бальзамик, оливковое масло

Панино «Мирко».................................................................................................................270ϼ
Айсберг и руккола, куриная крудка, чоризо, помидоры, сырный соус и оливковое масло

Панино с лососем................................................................................................................290ϼ
Семга слабосоленная, руколла и айсберг, сырный соус, оливковое масло и паста из маслин

            САЛАТЫ

Салат с пармской ветчиной............................................................................................345ϼ
Айсберг  и руккола, пармская ветчина, сыр моцарелла, оливковое масло, 
помидоры черри и крем бальзамик

Салат «Капрезе»..................................................................................................................345ϼ
Руколла, помидоры и сыр моцарелла, соус песто

Салат «Чезаре»....................................................................................................................345ϼ
Айсберг руккола, нежное куринное филе, сырный соус, помидоры и соус пармезан

Салат с лососем...................................................................................................................345ϼ
Лосось слабосоленный, айсберг и руккола, сырный соус, 

  HIT
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                 БРУСКЕТТА

Брускетта с пастой из маслин и помидорами «Черри».............................115ϼ

Брускетта с пармской ветчиной, руколой и сыром «Моцарелла».........115ϼ

Брускетта Капрезе............................................................................................115ϼ
Моцарелла, помидоры «черри», соус бальзамик и соус  «Песто»

Брускетта с лососем.........................................................................................115ϼ
с сырным соусом, грецким орехом и рукколой



ИТАЛЬЯНСКИЕ МЯСНЫЕ 
ДЕЛИКАТЕСЫ /200 ГР.............590ϼ 
Котто, Прошутто Крудо Ди Парма, 
Брезаола, Чоризо

  HIT
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ТОРТЫ НА 
ЗАКАЗ

1кг 1700ϼ 


