
«Мясо без картофеля - это жизнь без любви»  
Картофель давно считается национальным продуктом в России, Белоруссии и Литве. Но на самом деле, это наследие совсем 
другой культуры. Родина картофеля - Империя Инков, территория современного Перу. Там картофель выращивали ещё 6000 
лет назад и поклонялись ему, как божеству. 
В Европу картофель привезли испанские завоеватели вместе с сундуками золота и диковинными птицами. И это главный 
подарок Перуанцев современным людям. 
В самом Перу этот овощ не просто любят и называют ПАПА, а также считают культурным наследием и национальной гордостью 
и ежегодно 30 мая празднуют  Национальный День Картофеля - Dia Nacional de Papa.

* старая перуанская пословица



перуанские сковородки

с КуРИНым  
БЕДРом И  яйцом /

с КоПчЕНой 
КоЛБАсКой И 
ПАПРИКой /

с гРИБАмИ 
И сЛИВКАмИ /

В ресторане «OnFire» мы представляем нашим гостям яркую палитру блюд кухни 
«Нового света», богатое разнообразие кулинарных традиций народов Америки, 
смешенное с гастрономическими традициями Европы, Азии, Африки, Индии. 
головокружительные ароматы и оригинальные, яркие вкусы блюд ждут Вас! мы 
желаем Вам приятного отдыха и хорошего настроения!

Малыгин Алексей 
Шеф-повар

•••••• 315 г / 220

•••••• 340 г / 240

•••••• 305 г / 195

эТо КАРТофЕЛь, оБжАРЕННый с ЛуКом И чЕсНоКом До хРусТящЕй КоРочКИ 

с РАзНымИ НАчИНКАмИ НА ВАш ВыБоР



4

детское меню

котлетка куриная / ••• 80 г / 120

Венские сосиски / ••• 100 г / 120

картофель фри / ••• 150 г / 95

картофельное 
пюре /

••• 150 г / 65

Милк шейк / ••• 300 мл / 195

какао  / ••• 250 мл / 120

с топпингом на выбор.
Мороженое / ••• 50 г / 85
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сЕВИчЕ Из Лосося /

чИПсы НАчос /

ChiCagO bull’s /

•••••• 220 г / 360сыР фЕТА, ЛуК, ТомАТы 
чЕРРИ, чЕсНоК, ЛИмоН

блюдо из рыбы или Морепродуктов, чьей родиной 
считается перу. подаётся с тортильей и Морской солью

ПоДАюТся с ТРЕмя 
соусАмИ 

ВяЛЕНАя гоВяДИНА 
соБсТВЕННого ПРоИзВоДсТВА

с чЕсНочНым соусом И сыРНой ТоРТИЛьЕй

сАЛьсА, чЕсНочНо-сыРНый соус, сАЛьсА ВЕРДЕ.
•••••• 190 г / 285

•••••• 215 г / 360

хЕ Из суДАКА / •••••• 230 г / 295фИЛЕ суДАКА мАРИНоВАННоЕ В уКсусНом 
соусЕ с КРАсНым ЛуКом И ПомИДоРАмИ чЕРРИ

сухАРИКИ / ПоДАюТся  
с соусом БЛю чИз

Из чЕРНого хЛЕБА

ПоДАЕТся с ТоРТИЛьЕй

•••••• 180 г / 180
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КуРИНАя /

КуРИНАя /

с сыРом чЕДДЕР /

с сыРом чЕДДЕР /

с моРЕПРоДуКТАмИ /

с моРЕПРоДуКТАмИ /

Ке
са

ди
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Кс

ПшЕНИчНАя ТоРТИЛья, ПоДжАРЕННАя До хРусТящЕй КоРочКИ.  
ПоДАЕТся со смЕТАНой И соусом сАЛьсА с НАчИНКой НА ВАш ВыБоР:

ПшЕНИчНАя ТоРТИЛья, ПоДжАРЕННАя До хРусТящЕй КоРочКИ.  
ПоДАЕТся с НАчИНКой НА ВАш ВыБоР И смЕТАНой:

•••••• 220 г / 345

•••••• 240 г / 345

•••••• 270 г / 260

•••••• 290 г / 260

•••••• 170 г / 240

•••••• 190 г / 240
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АссоРТИ ТосТАДос / ТРИ мИНИ-ТоРТИЛьИ 
с НАчИНКАмИ  

сВИНИНА с соусом сАЛьсА, КуРИцА с соусом сАЛьсА ВЕРДЕ, гоВяДИНА с чЕсНочНо-сыРНым соусом.
•••••• 260 г / 360

подаются со свежиМ красныМ лукоМ, тоМатаМи, халапеньо и чеснокоМ

БуРРИТо / ПоДАЕТся с  
соусом сАЛьсА 

сВИНИНА, оБжАРЕННАя с оВощАмИ, ПЕРцЕм чИЛИ И сыРом.
•••••• 170 г / 320

мАчу-ПИКчу / ПоДАЕТся с чЕсНочНо-
сыРНым соусом •••••• 150 г / 260

КоЛьцА КАЛьмАРоВ, ПАНИРоВАННыЕ В ПАНКо И оБжАРЕННыЕ Во фРИТюРЕ.

АЛясКА / фИЛЕ сЕЛьДИ со сВЕжИм ЛуКом, БАЛьзАмИчЕсКИм 
уКсусом И оБжАРЕННым КАРТофЕЛЕм •••••• 215 г / 180

чЕсНочНо-сыРНый /  •••••• 30 г / 50
сАЛьсА /    •••••• 30 г / 50
БЛэК ПЕППЕР /   •••••• 30 г / 50
БЛю-чИз /   •••••• 30 г / 50

БАРБЕКю /      •••••• 30 г / 30
КЕТчуП /      •••••• 30 г / 30
мАйоНЕз /      •••••• 30 г / 30
смЕТАНА /      •••••• 30 г / 30
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юКАТЕКА /

сАЛАТ «КоББ» /

•••••• 260 г / 260

•••••• 300 г / 295

ПоДАЕТся В хРусТящЕй ТоРТИЛьЕ 
с осТРым соусом

ПоДАЕТся со сЛАДКИм 
гоРчИчНым соусом

мЕКсИКАНсКИй сАЛАТ Из КРАсНой фАсоЛИ, зАПЕчЕННого ПЕРцА, сВЕжИх ТомАТоВ И КуКуРузы.

КЛАссИчЕсКИй АмЕРИКАНсКИй сАЛАТ с оБжАРЕННой КуРИНой гРуДКой В 
сПЕцИях, сВЕжИмИ оВощАмИ, БоЛгАРсКИм ПЕРцЕм, ВАРЕНымИ яйцАмИ И сыРом. 

гРЕчЕсКИй /
Из сВЕжИх оВощЕй, сыРА фЕТА И мАсЛИН.

•••••• 250 г / 250

сАЛАТ с языКом / •••••• 260 г / 295
с жАРЕНымИ гРИБАмИ, сВЕжИмИ оВощАмИ, ПЕчЕНым ПЕРцЕм, яйцом И 
ПИКАНТНым соусом.

ПоДАЕТся НА ЛИсТьях 
хРусТящЕго сАЛАТА

te
x-m

ex



9

•••••• 250 г / 295
ПоДжАРЕННАя НА гРИЛЕ КуРИНАя гРуДКА с ПомИДоРАмИ чЕРРИ, сыРом 
ПАРмЕзАН И чЕсНочНымИ гРЕНКАмИ.

ПоДжАРЕННыЕ НА гРИЛЕ КРЕВЕТКИ с ПомИДоРАмИ чЕРРИ, сыРом 
ПАРмЕзАН И чЕсНочНымИ гРЕНКАмИ.

сЛАБосоЛЕННый Лосось с ПомИДоРАмИ чЕРРИ, сыРом ПАРмЕзАН И 
чЕсНочНымИ гРЕНКАмИ.

с КуРИцЕй /

це
за

рь с КРЕВЕТКАмИ /

с ЛососЕм /

•••••• 250 г / 395

•••••• 260 г / 395

ПоДАЕТся НА хРусТящЕм 
сАЛАТЕ с соусом цЕзАРь

ПоДАЕТся НА хРусТящЕм 
сАЛАТЕ с соусом цЕзАРь

ПоДАЕТся НА хРусТящЕм 
сАЛАТЕ с соусом цЕзАРь
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с ЛАПшой
И КуРИНой гРуДКойсуП КуРИНый / •••••• 270 г / 160

мЕКсИКАНсКИй суП / •••••• 300 г / 290
с ПоДжАРЕННой гоВяДИНой, сЕЛьДЕРЕЕм, ТомАТАмИ, КуКуРузой, чИЛИ И 
фАсоЛью.

момо суП / •••••• 280 г / 190
ПЕЛьмЕшКИ, фАРшИРоВАННыЕ гоВяжьИм фАРшЕм В БуЛьоНЕ.

ПоДАЕТся с зЕЛЕНью  
И ПЕРцЕм чИЛИ

чАуДЕР / •••••• 250 г / 395сЛИВочНый суП с моЛЛюсКАмИ, ЛососЕм, 
КРЕВЕТКАмИ И сыРоКоПчЕНымИ КоЛБАсКАмИ.

КРЕм-суП / •••••• 300 г / 280
сыРНо-сЛИВочНый

ПоДАЕТся с чИПсАмИ НАчос
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сПАгЕТТИ БоЛоНьЕзЕ /

КАРБоНАРА  /

сПАгЕТТИ с моРЕПРоДуКТАмИ /

•••••• 280 г / 265

•••••• 350 г / 495

•••••• 260 г / 295

мясНой фАРш с КоПчЕНой гРуДИНКой, чЕсНоКом И ВИНом. ПоДАЕТся с сыРом ПАРмЕзАН.

гоТоВИТся По 
КЛАссИчЕсКому РЕцЕПТу

гоТоВИТся По 
КЛАссИчЕсКому РЕцЕПТу

сПАгЕТТИ с моРЕПРоДуКТАмИ В ТомАТНом соусЕ с сыРом ПАРмЕзАН.

с БЕКоНом И сЛИВочНо-яИчНым соусом. ПоДАЕТся с сыРом ПАРмЕзАН.



WOK

лапШа удон со свининой /

лапШа удон с курицей /

жареный рис с овощаМи /

жареный рис с МорепродуктаМи /

•••••• 300 г / 295

•••••• 300 г / 295

•••••• 305 г / 195

•••••• 345 г / 440

с КРАсНым ЛуКом, чЕсНоКом, хАЛАПЕНьо, БоЛгАРсКИм ПЕРцЕм И моРКоВью.  
ПосыПАЕТся КуНжуТом И зЕЛЕНым ЛуКом.

с КуРИцЕй, оВощАмИ И КАПусТой БРоККоЛИ. ПоДАЕТся с КуНжуТом  
И зЕЛЕНым ЛуКом.

с цуККИНИ, БоЛгАРсКИм ПЕРцЕм, БАКЛАжАНом И КРАсНым ЛуКом.  
ПоДАЕТся со сВЕжИмИ ПомИДоРАмИ И чЕсНоКом.

В сЛИВочНом соусЕ. с КАЛьмАРом, ЛососЕм, КРЕВЕТКАмИ И мИДИямИ. 
ПоДАЕТся с зЕЛЕНым ЛуКом.

В КИсЛо-сЛАДКом  
соусЕ

В КИсЛо-сЛАДКом 
соусЕ

с соЕВым  
соусом

лапша

и рис
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БЛюДо НА ДВоИх. оБжАРЕННоЕ мясо с оВощАмИ, ПоДАЕТся 
НА шИПящЕй сКоВоРоДЕ, оТДЕЛьНо ПоДАюТся ТоРТИЛьИ, 
фАсоЛь, соус сАЛьсА, сАЛьсА ВЕРДЕ, КуКуРузА И смЕТАНА

ЛуК КРАсНый,БоЛгАРсКИй ПЕРЕц, чЕсНоК

ЛуК КРАсНый,БоЛгАРсКИй ПЕРЕц, чЕсНоК

ЛуК КРАсНый,БоЛгАРсКИй ПЕРЕц, чЕсНоК

фА
хИ

ТА
с

гоВяДИНА /
сВИНИНА /
КуРИцА /

•••••• 975 г / 960
•••••• 980 г / 790
•••••• 1100 г / 690
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•••••• 280 г / 295ПоДАЕТся с чИПсАмИ 
НАчос И смЕТАНой

РАгу Из гоВяжьЕго фАРшА с КРАсНой фАсоЛью, КуКуРузой, 
ТомАТАмИ И ПЕРцЕм чИЛИ.

чИЛИ КоН КАРНЕ /

•••••• 150 г / 280ПоДАЕТся с чЕсНочНо-
сыРНым соусомсВИНАя оТБИВНАя 

В хРусТящЕй сыРНой ПАНИРоВКЕ .

•••••• 210 г / 295ПоДАюТся  
с соусом «БЛю чИз»чИКЕН ДоР БЛю /

РуЛЕТИКИ Из КуРИНого фИЛЕ с сыРом И БЕКоНом.

ПЕЛьмЕшКИ момо •••••• 3 шт / 240
•••••• 5 шт / 340ПЕЛьмЕшКИ, фАРшИРоВАННыЕ гоВяжьИм фАРшЕм И ПРИгоТоВЛЕННыЕ НА ПАРу.   

ПоДАюТся со смЕТАНой.

ТРАДИцИоННоЕ 
БЛюДо ТИБЕТА.



ТЕКс-мЕКс БуРгЕР /

ДжоННИ РоКЕТ /

ChiCkeN БуРгЕР /

смоКИ БуРгЕР /

bbq БуРгЕР /

чИКЕН чИП БуРгЕР /

•••••• 580 г / 440

•••••• 580 г / 440

•••••• 580 г / 395

•••••• 440 г / 295

•••••• 400 г / 295

•••••• 300 г / 240

гоВяжья КоТЛЕТА, соус сАЛьсА-ВЕРДЕ, КРАсНый ЛуК, хАЛАПЕНьо, ПомИДоРы,  
огуРЕц мАРИНоВАННый, ЛАТуК И сыР чЕДДЕР В БуЛКЕ с КуНжуТом.

гоВяжья КоТЛЕТА, жАРЕНый БЕКоН, мАРИНоВАННый огуРЕц, ПомИДоРы, 
ЛИсТ сАЛАТА И сыР чЕДДЕР.

КуРИНоЕ фИЛЕ В хРусТящЕй ПАНИРоВКЕ, ЛИсТ сАЛАТА, 
ЛуК, соус чЕсНочНо-сыРНый, огуРЕц мАРИНоВАННый.

гоВяжья КоТЛЕТА, сАЛАТ, ПомИДоР, ЛуК, соус гРИЛь

гоВяжья КоТЛЕТА, сАЛАТ, ПомИДоР, ЛуК, соус БАРБЕКю

КуРИНоЕ фИЛЕ В хРусТящЕй ПАНИРоВКЕ, ЛИсТ сАЛАТА, соус цЕзАРь, сыР, 
огуРЕц мАРИНоВАННый.

ПоДАЕТся с 
КАРТофЕЛЕм фРИ

ПоДАЕТся с 
КАРТофЕЛЕм фРИ

ПоДАЕТся с КАРТофЕЛьНымИ 
ДоЛьКАмИ

ПоДАЕТся с КАРТофЕЛьНымИ 
ДоЛьКАмИ

ПоДАЕТся с КАРТофЕЛьНымИ 
ДоЛьКАмИ И ЛуКом фРИ

ПоДАЕТся с КАРТофЕЛьНымИ 
ДоЛьКАмИ
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БИфшТЕКс Из гоВяДИНы/

сТЕйК Из гоВяДИНы /

языК НА гРИЛЕ /

сТЕйК Из сВИНИНы /

••• 320 г / 440

•••• 250 г / 640

•••• 440 г / 440

••• 225 г / 360ПоДАЕТся с соусом 
БЛэК ПЕППЕР

с КАРТофЕЛьНым ПюРЕ И гРИБНым соусом

Из фЕРмЕРсКой ВыРЕзКИ. ПоДАЕТся с АРомАТНым мАсЛом 
И соусом БЛэК-ПЕППЕР.

зАПЕКАЕТся ПоД сыРАмИ ДоР-БЛю И чЕДДЕР.

В гоРчИчНом мАРИНАДЕ

ПоДАЕТся с соусом 
БЛэК-ПЕППЕР
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БЕЛый РИс / •••• 150 г / 65
КАРТофЕЛьНыЕ ДоЛьКИ / •••• 150 г / 95
КАРТофЕЛь фРИ / •••• 150 г / 95
КАРТофЕЛьНоЕ ПюРЕ / •••• 150 г / 65

оВощИ сВЕжИЕ /   •••• 150 г / 160
оВощИ гРИЛь /                   •••• 150 г / 220
ТоРТИЛья /                   •••• 1 шт / 25
хЛЕБНАя КоРзИНА /   •••• 240 г / 45

•••••• 205 г / 590сТЕйК Из фИЛЕ Лосося / ПоДАЕТся  
с ЛИмоНом

КАЛьмАР НА гРИЛЕ / •••••• 170 г / 340ПоДАЕТся  
с ЛИмоНом

фИЛЕ суДАКА / •••••• 190 г / 390ПоДАЕТся  
с ЛИмоНом

сВИНИНА /

ш
аш

лы
К •••••• 350 г / 360ПоДАЕТся с соусом 

сАЛьсА И ТоРТИЛьЕй
шАшЛычоК Из сВИНой шЕйКИ с КАРТофЕЛЕм, ЛуКом И 
КоПчЕНой гРуДИНКой, ПоДжАРЕННый НА гРИЛЕ. 

шАшЛычоК Из КуРИцы с КАРТофЕЛЕм, ЛуКом И 
КоПчЕНой гРуДИНКой, ПоДжАРЕННый НА гРИЛЕ. 

цыПЛЁНоК / •••••• 350 г / 295ПоДАЕТся с соусом 
сАЛьсА И ТоРТИЛьЕй

сВИНыЕ РЕБРА / ПоДАЕТся с жАРЕНым КАРТофЕЛЕм 
с ЛуКом И  соусом БАРБЕКю •••••• 400 г / 460
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чИзКЕйК Нью-йоРК / ••• 140 г / 220с ТЕПЛым чЕРНИчНым 
ВАРЕНьЕм И сВЕжЕй мяТой

шоКоЛАДНый фоНДАН / ••• 160 г / 220ПоДАЕТся с ВАНИЛьНо-сЛИВочНым 
соусом И шАРИКом моРожЕНого

КЕКс Из шоКоЛАДНо-БИсКВИТНого ТЕсТА с жИДКой НАчИНКой

чуРРос /

ПэНКЕйК /

••• 200 г / 220

••• 290 г / 190

ПоДАЕТся с гоРячИм шоКоЛАДом 
И сВЕжЕй мяТой

жАРЕНый БИсКВИТ
с жАРЕНымИ БАНАНАмИ И ВАРЕНой сгущЕНКой

ТРАДИцИоННый ИсПАНсКИй ДЕсЕРТ Из зАВАРНого ТЕсТА, оБжАРЕННого Во фРИТюРЕ

РИВЕРА Nuts / ••• 140 г / 220
с КАРАмЕЛИзИРоВАННым АРАхИсом И сВЕжЕй мяТой

моРожЕНоЕ с ТЕмНым 
шоКоЛАДом


