


















Sparking wines

Асти D.O.C.G. «Перлино»
Asti D.O.C.G. «Perlino» 
белое сладкое (Италия)/ white sweet (Italy)
Игристое сладкое белое вино. Изготовлено классическим методом «Шармá» 
из винограда сорта Москато (Мускат) - 100%, собранного в регионе Асти 
D.O.C.G. в провинции Пьемонт. Вину присущ золотисто-янтарный цвет, 
утончённый аромат цветов и сладких фруктов и мягкий, свежий вкус с 
ярким фруктовым послевкусием. Великолепно сочетается с десертами на 
фруктовой основе. Рекомендуемая температура подачи: +6°С...+8°С. 

Грандиал Блан де Блан Брют
Grandial Blan des Blancs Brut
белое брют (Франция)/ white brut (France)
Вино нежно-золотистого цвета. Изготовлено из винограда сортов Айрен 
и Юни Блан. Обладает приятным ароматным фруктово-цветочным 
букетом с оттенками сливочного масла, элегантным фруктовым вкусом и 
гармоничным сладковатым послевкусием. 

Спуманте Контри Элит Дольче
Spumante Contri Elite Dolce
белое полусладкое (Италия)/ white semisweet (Italy)
Изготавливается из винограда различных белых сортов, выра-
щенного в Италии. Вино нежного соломенно-золотистого цвета, 
с насыщенными и очень приятными фруктовыми ароматом 
и вкусом, полными множества фруктово-цветочных оттенков. 
Гармоничное, долгое сладкое послевкусие. Рекомендуется подавать 
охлажденным до t. +6ºС...+9ºС в качестве аперитива или же как 
сопровождение к лёгким летним закускам, фруктам.

«Советское шампанское» 
«Soviet champagne»
белое полусухое, брют (Россия)/ white semi-dry, brut 
(Russia)

2350 руб

1500 руб

1200 руб

900 руб

0,75 л

0,75 л

0,75 л

0,75 л

ЦенаОбъем



Wines of  France
Шабли
Chablis
белое сухое/ white dry
Виноградное натуральное белое сухое вино чистого золотистого цвета. 
Изготовлено из винограда сорта Шардоне – 100%, выращенного в регионе Шабли 
АОС. В сложном аромате вина преобладают миндальные, а также фруктовые 
и цветочные оттенки. Это необыкновенно элегантное вино обладает очень 
приятным маслянистым и одновременно освежающим вкусом, переходящим 
в долгое послевкусие. Прекрасно сочетается с блюдами из морепродуктов, 
устрицами под соусом, приготовленном из этого же вина, отличное сопровождение 
для блюд из крольчатины.

Шато де Параншер Сюперьёр
Château de Parenchére Bordeaux Supérieur
красное сухое/ red dry
Виноградное натуральное красное сухое вино. Изготовлено из винограда сортов 
Каберне Совиньон ~50%, Мерло ~45%, Мальбек ~5%, выращенного в регионе 
Бордо Суперьёр АОС, и выдержано в дубовых бочках в течение 18 месяцев. Вино 
обладает насыщенным пурпурным цветом, нежным ароматом малины с нотками 
черной смородины и спелыми фруктовыми и минеральными оттенками во вкусе. 
Прекрасно сочетается с блюдами из красного мяса, дичи и птицы.

«Эксперт Клуб» Кот дю Рон
«Expert Club» Côtes du Rhône АОС  
белое сухое/ white dry
Французское белое сухое вино. Изготовлено из винограда сортов Гренаш белый, 
Русанн, Марсанн и Вионье, выращенного в знаменитом винодельческом регионе 
Кот дю Рон А.О.С. Вино имеет красивый нежно-жёлтый цвет. В его утончённом 
и свежем аромате преобладают тона белых фруктов, цветов с приятными 
минеральными оттенками. Вкус вина свежий, округлый, фруктовый, дополняемый 
длительным и приятным послевкусием с приятной кислинкой в финале. 
Рекомендуется подавать охлаждённым до t. +10ºС…+12ºС к закускам и блюдам из 
рыбы и морепродуктам

Ля Круа дю Пэн Каберне Совиньон
La Croix du Pin Cabernet Sauvignon 
красное сухое/ red dry
Вино тёмно-рубинового цвета. Изготовлено из винограда сорта Каберне Сови-
ньон - 100%, выращенного в регионе Лангедок на юге Франции. Обладает глубо-
кими сортовыми фруктовыми ароматами с доминантой нот спелых красных 
фруктов, ягод и сладкого перца, а также ярким и хорошо сбалансированным 
фруктовым вкусом с бархатным длительным сухим послевкусием. Рекоменду-
ется подавать охлаждённым до температуры +16°С...+18°С к красному мясу, 
зажаренному на вертеле или гриле, холодным мясным закускам и сырам.

Анжу Розé «Ла Шето»
Anjou Rosé AOC «La Cheteau» 
розовое полусухое/ rose semi-dry
Вино чистого розового цвета, полное свежих ароматов красных фруктов 
и клубники  со сливками. Изготовлено из винограда сорта Каберне Фран, 
выращенного на берегах Луары в регионе Розé д’Анжу АОС. Вкус – фруктовый, 
округлый, свежий с приятным и слегка сладковатым послевкусием. 
Рекомендуется подавать охлажденным до температуры +8ºС...+10ºС к 
холодными закускам, фруктам.

3600 руб

2900 руб

280 руб
1400 руб

320 руб
1600 руб

330 руб
1650 руб

0,75 л

0,75 л
 

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

ЦенаОбъем



Wines of  Italy
Неро д’Авола
Nero d’Avola
красное сухое/ red dry
Вино очень насыщенного рубинового цвета с пурпурными отблесками. 
Изготовлено из винограда сорта Неро д’Авола – 100%, выращенного в регионе 
Ното D.O.C. на Сицилии, и выдержано в течение 10 месяцев в новых французских 
дубовых бочках. Обладает яркими характерными фруктово-ягодными 
ароматами с преобладанием тонов черешни и кислой вишни, а также оттенками 
ванили и мяты. Вкус полный, яркий, хорошо сбалансированный, с доминантой 
сочных фруктово-ягодных и пряных древесных нот. Долгое послевкусие. 
Рекомендуется подавать охлаждённым до температуры +16ºС…+18ºС к 
зажаренному на гриле красному мясу, мясным закускам, выдержанным сырам, 
блюдам средиземноморской кухни.

Бардолино Классико
Bardolino Classico
красное полусухое/ red semi-dry
Виноградное натуральное красное сухое вино. Изготовлено из винограда сортов 
Корвина Веронезе – 55%, Рондинелла – 40% и Санджовезе – 5% собранного 
в центральной части винодельческой области Бардолино DOC в Венето. 
Вино обладает красивым ярким рубиновым цветом. Элегантное и хорошо 
структурированное, в его гармоничном живом вкусе присутствуют тона спелых 
фруктов и ягод. Букет чистый и насыщенный с характерными тонами спелой 
вишни. Послевкусие длительное и сухое. Рекомендуется подавать охлаждённым до 
t +14º…+16ºС к ризотто, итальянской пасте, блюдам из речной рыбы, курицы, к 
жареным овощам и мягким сырам.

Ла Казада Пино Гриджо
La Casada Pinot Grigio
белое сухое/ white dty
Вино чистого соломенного цвета. Изготовлено из винограда сорта Пино 
Гриджо – 100%, собранного в области Венето. Букет свежий и насыщенный с 
преобладанием тонов цветов акации. Элегантный и хорошо структурированный 
фруктовый вкус переходит в приятное длительное сухое послевкусие. Хороший 
баланс кислотности. Рекомендуется подавать охлаждённым до t +10ºС…+12ºС в 
качестве сопровождения к блюдам из жареной и варёной рыбы.

Кьянти «Манказале»
Chianti DOCG «Mancasale» 
красное сухое/ red dry
Изготовлено из винограда Санджовезе, Канайоло Неро, собранного в области 
Кьянти DOCG, Италия. Выдержано в течение нескольких месяцев в ёмкостях 
из нержавеющей стали.Вино чистого тёмно-рубинового цвета. Обладает ярким 
фруктовым ароматом с тонами спелой черешни, красных лесных ягод и цветов 
фиалки. Хорошо сбалансированный яркий свежий вкус, повторяющий букет вина 
с мягким, средней продолжительности и умеренной танинности послевкусием. 
Рекомендуется подавать охлаждённым до  +16°С…+18°С к блюдам из красного 
мяса, мясным закускам, итальянской пасте, пицце, сырам.

2500 руб

2200 руб

320 руб
1600 руб

300 руб
1500 руб

0,75 л

0,75 л
 

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

ЦенаОбъем



Wines of  Chile
Х. Бушон Резерва Эспесьаль Карменер
J. Bouchon Reserva Especial Carmenére
красное сухое/ red dry
Изготовлено из отборного винограда сорта Карменер – 100%, 
выращенного в регионе Долина Мауле в Чили, и выдержано в новых 
французских дубовых бочках в течение 8 месяцев. Вино обладает 
насыщенным рубиновым цветом, сложными фруктовыми ароматами с 
доминантой нот черной смородины с приятными оттенками специй, 
шоколада и кофе, а также мягким, хорошо сбалансированным вкусом с 
длительным сухим фруктовым послевкусием. Рекомендуется подавать 
охлаждённым до температуры +16ºС …+18ºС к блюдам из говядины и 
баранины.

Х. Бушон Карменер / Сира Резерва
J. Bouchon Carmenère / Syrah Reserva
красное сухое/ red dry
Изготовлено из винограда сортов Карменер - 60% и Сира - 40%, 
выращенного в регионе Мауле Вэлли DO в Чили, и выдержано в новых 
французских дубовых бочках в течение 4 месяцев. Вину присущ 
насыщенный рубиновый цвет, сложный яркий фруктовый аромат 
с минеральными оттенками и приятный, округлый вкус с нотками 
специй. Прекрасный баланс кислотности и длительное сухое фруктовое 
послевкусие. Рекомендуется подавать охлаждённым до температуры 
+16ºС…+18ºС к различным блюдам из красного мяса и классическим 
блюдам индийской и мексиканской кухонь.

Джи 7 Шардоне
G7 Chardonnay
белое сухое/ white dry
Вино чистого ярко-жёлтого цвета с зеленоватыми отблесками. 
Изготовлено из винограда сорта Шардоне - 100%, выращенного в регионе 
Лонкомила Вэлли в Чили. В густом аромате ощущаются тона дыни, 
ананаса и абрикосов. Во вкусе доминируют ноты спелых бананов, персиков 
и абрикосов. Хороший баланс кислотности и продолжительное, чистое 
фруктовое послевкусие. Рекомендуется подавать охлаждённым до 
температуры +12ºС…+14ºС к салатам, блюдам из рыбы, морепродуктам 
и мягким сырам.

2500 руб

340 руб
1700 руб

280 руб
1400 руб

0,75 л
 

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

ЦенаОбъем



Wines of  Azerbaydjan

«Семь Красавиц» 10-12%
«Sewen Beauties»
красное полусладкое/ red semi-sweet                                     
Вино столовое полусладкое красное. Изготовлено по традиционной 
технологии красных вин из отборного винограда сорта «Матраса». 
Отличается характерным ароматом и приятной свежестью во вкусе, 
хорошо сочетается с сырами и мясом.

«Девичья башня» 10-12% 
«Maiden Tower»
красное полусухое / red semi-dry
Столовое полусухое красное вино, изготовлено по традиционной 
технологии красных вин из отборных сортов винограда, выращенного 
на собственных плантациях. Имеет тонкий своеобразный аромат, 
благородный вкус с тонами черной смородины. Хорошо сочетается с 
мясными блюдами и закусками, а так же подходит к твердым сырам и 
фруктам.

«Девичья башня» 10-12%
«Maiden Tower»
белое полусухое / white semi-dry
Вино обладает нарядным светло-соломенным цветом с легким зеленым 
оттенком. Отличается освежающим с цветочными тонами ароматом и 
гармоничным вкусом с лёгкой пикантной горчинкой. Хорошо сочетается с 
овощными блюдами, блюдами из птицы, рыбы и фруктам 

«Садыллы» 10-12%
«Sadilly»
белое сухое / white dry
 Садыллы - это белое столовое марочное вино, изготавливаемое из 
сорта винограда Баян ширей, который выращивается в Азербайджане, в 
Кировабад-Казахской и Гянджа-Казахской зоне. Вино начали вырабатывать 
с 1929 года. Оно обладает светло-соломенным цветом, с золотистым 
оттенком. Его любят употреблять с блюдами из овощей и рыбы.

250 руб
1250 руб

250 руб
1250 руб

250 руб
1250 руб

270 руб
1350 руб

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

ЦенаОбъем



«Матраса» 10-12%
«Matrasa»
красное сухое / red dry
Столовое сухое красное вино, изготовлено по традиционной технологии 
красных вин из отборного винограда сорта Матраса, выращенного на 
собственных плантациях завода. Имеет тонкий фруктовый аромат 
с тонами сливы, бархатистый, полный и гармоничный вкус. Хорошо 
сочетается с мясными блюдами из птицы, а так же подходит к твердым 
сырам и десертам.  

 «Караван Сарай» 10-12% 
«Caravan Saray»
красное сухое / red dry 
Названия вина не разрывно следует связывать со значением на востоке –
Караван Сарай это постоялый и торговый двор для караванов на дорогах и 
в городах Ближнего Востока. Видимо было некое вино, которым постоянно 
угощали путников во время отдыха. Попробуйте это вино для путников у 
нас!

«Огни Баку» 10-12% 
«The light of Baku»
красное полусладкое / red semi-sweet
Вино столовое полусладкое красное. Изготовлено по традиционной 
технологии красных вин из отборного винограда сорта Матраса, хорошо 
сочетается с сырами, блюдами из дичи и мяса.

290 руб
1450 руб

290 руб
1450 руб

260 руб
1300 руб

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

ЦенаОбъем



Wines of  Georgia

Алазанская долина
Alazanskaya dolina
 белое полусладкое/ white semi-sweet
Изготавливается из винограда сортов Ркацители, Тетра, Цоликаури и 
других белых сортов, выращенных в Западной и Восточной Грузии. Вино 
отличается насыщенным соломенным цветом. В его ароматном букете 
присутствуют тона душистых цветов и спелых фруктов. Вкус мягкий, 
свежий, гармоничный с хорошей фруктовой составляющей. Рекомендуется в 
качестве сопровождения к фруктам, фруктовым десертам.

Цинандали
Tsinandali
белое сухое/ white dry
Изготавливается из винограда сортов Ркацители и Мцване, выращенного в 
микрорайоне Телави в Кахетии, и выдерживается в дубовых бочках не менее 
2 лет. Вино обладает чистым золотисто-соломенным цветом, ароматным 
свежим плодовым букетом и мягким, свежим и утончённым вкусом с 
приятной кислинкой в послевкусии. Прекрасно сочетается с различными 
мясными и рыбными блюдами, дичью, салатами.

Саперави
Saperavi
красное сухое/ red dry
Изготавливается из винограда сорта Саперави – 100%, выращенного в 
Кахетии. Вино насыщенного красного цвета с рубиновыми оттенками. 
Обладает приятным свежим ароматом, ярко выраженным сортовым 
букетом с фруктовыми тонами и утончённым, гармоничным вкусом с 
приятной терпкостью. Прекрасно сочетается с мясными блюдами, жарким и 
дичью.

Киндзмараули
Kindzmarauli
красное полусладкое/ red semi-sweet
Изготавливается из винограда сорта Саперави – 100%, выращенного в 
микрорайоне Киндзмараули Кварельского района в Кахетии. Вино имеет 
насыщенный тёмно-рубиновый цвет, ярко выраженные фруктовые и ягодные 
ароматы и гармоничный, бархатным вкус, повторяющий «нос» вина. 
Прекрасно сочетается с различными мясными блюдами, дичью, фруктами и 
десертами.

Домашнее грузинское вино
Homemade Georgian wine
красное полусладкое, красное сухое/ red semi-sweet, red dry 

340 руб
1700 руб

400 руб
2000 руб

430 руб
2150 руб

460 руб
2300 руб

80 руб
1600 руб

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

150 мл
0,75 л

50 мл
1 л

ЦенаОбъем



Vodka

«Белуга»
«Beluga»
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Финляндия» 
«Finlandia» 
40%( Финляндия)/ 40% (Finland)

«Царская Золотая»  
«Tsarskaya Gold» 
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Царская Серебряная» 
«Tsarskaya Silver»
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Русский Стандарт Платинум»  
«Russian standart Platinum»
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Русский Стандарт Оригинальная» 
«Russian Standart Original»
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Путинка» 
«Putinka»
40% (Россия)/ 40% (Russia)

«Тутовка Золотая»
«Tutovka Gold»
Выдержка 3 года. 57%/ 3-year ageing. 57% 

«Кизиловая» 
«Cornel vodka» 
51%/ 51%  

280 руб
2800 руб

220 руб
2200 руб

170 руб
1700 руб

150 руб
1500 руб

170 руб
1700 руб

150 руб
1500 руб

95 руб
950 руб

260 руб
2600 руб

240 руб
2400 руб

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

50 мл
0,5 л

ЦенаОбъем



Jin
«Гордонс»                                                                          
«Gordons»
47,3% (Великобритания)/ 47,3%  (Great Britain)

190 руб50 мл

ЦенаОбъем

Rum
«Бакарди  Чёрный» 
«Bacardi Blak»
40% (США)/ 40% (USA)

«Бакарди Золотой»
«Bacardi Gold»
40% (США)/ 40% (U.S.A)

«Бакарди Белый»
«Bacardi White»
40% (США)/ 40% (USA)

320 руб

300 руб

290 руб

50 мл

50 мл

50 мл

ЦенаОбъем

Tequila
«Сауза Золотая»                 
«Sauza Gold»
40% (Мексика)/ 40% (Mexico)

«Сауза Серебряная»                                                           
«Sauza Silver»
40% (Мексика)/ 40% (Mexico)

400 руб

380 руб

50 мл

50 мл

ЦенаОбъем

Vermouth
«Мартини»                                                                
«Martini»
Бианко 16%, Россо 15% (Италия)/ Bianco16%, Ross 15% (Italy)   

170 руб50 мл

ЦенаОбъем

Beer
«Карловец»                                                            
«Karlovec»
светлое (Чешская республика)/ light (Czech Republic)   

250 руб
180 руб

0,5 л
0,33 л 

ЦенаОбъем



Liquers
«Куантро»     
«Cuantro»
40% (Франция)/ 40% (France)

«Бейлиз» 
«Baileys»
16% (Ирландия)/ 16% (Irland)

«Ксента Абсент»
«Xenta absinth»
70% (Италия)/ 70% (Italy)

«Ягермайстер»
«Jagermeister»
35% (Германия)/ 35% (Germany)

210 руб

210 руб

200 руб

290 руб

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

ЦенаОбъем

Whiskey
«Чивас Ригал»
«Chivas Regal»
12-летний 40% (Шотландия)/ 12 y.o. 40% (Shotland)

«Джек дениелс» 
«Jack Daniels»
40% (США)/ 40% (USA)

«Джонни Уокер Блек Лейбл»
«Johnnie Walker Black Label»
40% (Шотландия)/ 40% (Shotland)	

«Джонни Уокер  Ред Лейбл» 
«Johnnie Walker Red Label»
40% (Шотландия)/ 40% (Shotland)	

«Джемесон»
«Jameson»
40% (Ирландия)/ 40% (Ireland)

480 руб

420 руб

430 руб

365 руб

320 руб

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

ЦенаОбъем



Cognac

«Хеннеси ХО»
«Hennessy XO»
40% (Франция)/ 40% (France)

«Хеннеси VSOP»
«Hennessy VSOP»
40% (Франция)/ 40% (France)

«Хеннеси VS»
«Hennessy VS»
40% (Франция)/ 40% (France)

Реми Мартин VSOP
Remi Martin VSOP
40% (Франция)/ 40% (France)

«Бабек»
«Babeck»
7-летний. 40% (Азербайджан)/ Aging 7 years. 40% (Azerbaijan) 

«Визирь»
«Vizir»
5-летний. 40% (Азербайджан)/ 5-y.o. 40% (Azerbaijan)

«Метакса»
«Metaxa»
5-звезд. 40% (Греция)/ 5-star. 40% (Grecce)

«Киновский»
«Kinovski»
3-летний. 40% (Россия)/ 3-y.o. 40% (Russian)

2200 руб

870 руб

510 руб

500 руб

400 руб

330 руб

330 руб

210 руб

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

ЦенаОбъем



Cocktails

«Кузнечик»
Мятный ликёр, кофейный ликёр, сливки
«Grasshopper»
Peppermint liqueur, coffee liqueur, cream

«Пина Колада»
Ром, кокосовый сироп, ананасовый сок 
«Pina colada»
Rum, coconut syrup, pineapple juice

«Белый русский»
Кофейный ликёр, водка, сливки
«White Russian»
Coffee liqueur, vodka, cream

«Голубая лагуна»
Водка, ликёр Блю Кюрасао, лимонный сок, спрайт
«Blue Lagoon»
Vodka, liqueur Blu Suraçao, lemon juice, sprite

«Морской бриз»
Водка, морс, грейпфрутовый сок, лайм
«Sea breeze»
Vodka, cranberry, grapefruit juice, lime

«Крёстный отец»
Амаретто, виски
«Godfather»
Amaretto, whisky

600 руб

450 руб

500 руб

400 руб

350 руб

500 руб

Цена



Адрес: ул. Некрасова, 28
Время работы с 11.00 до 01.00
Телефон:(812) 275-73-05
E-mail: kish-mish.spb@mail.ru

РЕСТОРАНРЕСТОРАН


