
 

ПИВЖ/BEER 
Paulaner  Munchner  Hell ,   бто. 0,5 к 
cвеокое, пзкьороваммое 

260 р. 

Paulaner  Munchner  Hefe-weissbier ,   бто 0,5 к 
cвеокое, мепзкьороваммое 260 р. 

Blansce de  Bruxelles,   бто. 0,33 к 
свеокое, мепзкьороваммое нзво с йорзамдрол з редрои анекьсзма 240 р. 

Timmermans  Kriek  Lambicus ,   бто 0,3 к 
свеокое, пзкьороваммое с взтмево-бтжзммыл сойол 280 р. 

ГРВПГЖВ/SPIRITS 
Водйа «Фзмкямдзя» ,   50 лк 150 р. 

Водйа «Фзмкямдзя йкюйвеммая» ,   50 лк 150 р. 

Гомьяй «Деоайса 7»,  50 лк 220 р. 

Взсйз зркамдсйзи «Деелесом»,  50 лк 230 р. 

Взсйз тоокамдсйзи «Чзвас Рзгак»,  50 лк 360 р. 

Рол «Байардз йароа бкамйа»,  50 лк 210 р. 

Рол «Байардз йароа мэгра»,  50 лк 230 р. 

Иейзка «Затжа Гокд»,  50 лк 230 р. 

Дезм «Болбеи Занпзр»,  50 лк 360 р. 

ИГРИЗИЫВ ВИЕА/SPARKLING WINES 
«Бкасом Рте Грелам де Лзлт», бекое брюо, 12,5%, Фрамрзя, 125 лк 330 р. 

«Просеййо. Земсеитем», бекое брюо, 11%, Иоакзя, 125 лк 260 р. 

«Легемда Грыла»,  бекое брюо, 12%, Россзя, 125 лк 180 р. 

«Легемда Грыла»,  бекое ноктскадйое, 12%, Россзя , 125 лк 180 р. 

«Легемда Грыла»,  рожовое лтсйаомое скадйое, 12%, Россзя , 125 лк 200 р. 

ВИЕЖ/WINE 

Авсоракзя 

«Шзраж. Гоннерсоотм Грзй», йрасмое стуое, 13,5%, 125 лк 270 р. 

«Шардоме. Грамсвзй Лэийпзкд», бекое стуое, 12,5%, 125 лк 270 р. 

Гртжзя 

«Занеравз», йрасмое стуое,  12%, 125 лк 240 р. 

«Гзмджлараткз», йрасмое ноктскадйое,  11%, 125 лк 260 р. 

«Цзмамдакз», бекое стуое,  12%, 125 лк 220 р. 

«Ивзтз», бекое ноктскадйое,  11%, 125 лк 260 р. 

Иоакзя 

«Гьямоз Гкассзйо. Веснтссз», йрасмое стуое,  13%, 125 лк 270 р. 

«Дакьважзя-Шардоме. Иерре дз Гьеоз» , бекое стуое,  11,5%, 125 лк 240 р. 

«Зоаве Гкассзйо. Взкка Докзмо», бекое ноктстуое,  12%, 125 лк 230 р. 

Еовая Зекамдзя 

«Зовзмьом Бкам. Дакьборо. Гомо», бекое стуое,  13%, 125 лк 330 р. 

Поротгакзя 

«Абрзго дт Рзбеирзмья», йрасмое стуое,  14%, 125 лк 260 р. 

«Абрзго дт Рзбеирзмья», бекое стуое,  14%, 125 лк 260 р. 

Россзя 

«Легемда Грыла Габерме», йрасмое стуое, 10-12% , 125 лк 140 р. 

«Легемда Грыла Шардоме», бекое стуое, 10-12% , 125 лк 140 р. 

«Легемда Грыла Дтсйаомое», бекое ноктскадйое 10-12% , 125 лк 140 р. 

"Гагор Зобормыи", йрасмое скадйое, 14.5%, 125 лк 100 р. 

Фрамрзя 

«Шаоо де Бокье. Бордо», йрасмое стуое,  12%, 125 лк 260 р. 

«Гоо дю Ром. Бкам. Режерв де Пьер» , бекое стуое,  13%, 125 лк 260 р. 

«Шаоо де Шалоект Рож Д’Амет», рожовое ноктстуое,  10,5%,125 лк 260 р. 
 



 
 

= десерпы = 
С Р Ж Д Б О Т  К А Е О Р Ь Е Ы П   -  5 0  р .  

Б Р О Е Ы  Л Ж Д А Ц Е О В   -  1 0 0  р .  

Х О Н Г В П Г  Л Ж Д А Ц Е О П  -  1 6 0  р .  

Ж Т В Й Ж К Ы П  И А Т И   -  1 7 0  р .  

Ц А Т Р Ж И Г А  З  Ю Б Р Ж Г А Д О  -  1 2 0  р .  

Ц Ж Г Ж Р А Л Е Ы П  Ф Ж Е Л А Е  З  С Р Ж Д Б О Т Ж Д  -  1 7 0  р .  

М А Т В Е Ы В  А Е А Е А З Ы  З  С Р Ж Д Б О Т Ж Д   -  1 4 0  р .  

 
= дооолнения =  

З Д В И А Е А / З Г У Ч В Е Г А / Д В Л  -  3 0  Т .  

Р О Д Ж Е / О Д Б О Т Ь / Д Ю И А  -  3 0  Т .  

  

= наоипки =  
Э З С Т В З З Ж   -  1 0 0  Т .  

А Д В Т О Г А Е Ж  -  1 0 0  Т  

Г А С У Х О Е Ж  -  1 3 0  Т  

Ф Р Э И  У А П И   -  1 4 0  Т .  

Г А С У Х О Е Ж  З  Й А Р К Ж П  -  1 8 0  Т .  

Г А С У Х О Е Ж  З  Р О Г В Т Ж Д  « А Д А Т У Р А »  -  2 2 0  Т  

Г А С У Х О Е Ж  З  Р О Г В Т Ж Д  « Б В П Р О Н »  -  2 2 0  Т  

Т А Ф  -  1 8 0  Т .  

Г А Г А Ж  -  1 2 0  Т .  

Х А П  К  Х А Ц Г В  /  2 2 0  м л   -  6 0  Т .  

Х А П  К  Х А П Е О Г В  /  4 5 0  м л  -  1 2 0  Т .  

Д Ж Т З  Г Р Э Г К В Е Е Ы П   -  8 0  Т .  

К Ж Л А  « Г А Т В Р Ь З Г А Ю  М В Д Х У М О Е А »  
Г А Н / Е В Г А Н  2 5 0  Д Р  

-  4 0  Т .  

З Ж Г  S W E L L   2 5 0  Д Р   

( А С В Р Ь З О Е ,  Ю Б Р Ж Г Ж ,  С В Т З О Г ,  К О Ц Е Ю )  
-  6 0  Т .  

  



 
 

 

= салаты = 

Г Т В Х В З Г О П  З А Р А И   -  2 2 0  р .  

Г Ж Т Ю Х О П  Ж Й Ж И Е О Х О П  З А Р А И   -  2 6 0  р .  
 

= горячее блюдо = 
Д А Г Т В Р Ь  К  З Ж В К Ж П  Г А Т А Д В Р О  -  2 4 0  Т .  

Г У Т О Е Ы П  Т У Р В И  К  Б В Г Ж Е В ,  Х О Е В Е Е Ы П  
Ц С О Е А И Ж Д  О  Б Т Ы Е Н Ж П   

-  2 9 0  Т .  

Б В Ф З И Т Ж Г А Е Ж К  З  Н В Р В Е Ы Д  Г Т И Ж Ф В Р Ь Е Ы Д  
С Э Т В  

-  3 2 0  Т .  

Л У Э И  Т Ы Б ,  И Ж Д Р В Е Ы Й  К  З Р О К Ж Х Е Ж -
Ц С О Е А И Е Ж Д  З Ж У З В  

-  2 8 0  Т  

Ж И Б О К Е А Ю  О Н  З К О Е Ж П  Г Ж Т В П Г О  К  Ж Т В Й Ж К Ж П  
С А Е О Т Ж К Г В  

-  2 7 0  Т  

З И В П Г  О Н  Г Ж К Ю Л О Е Ы  З  Д Ю З Е Ы Д  З Ж У З Ж Д  -  4 5 0  Т  

З И В П Г  О Н  Г У Т Ы  З  И Т Э Ф В Р Ь Е Ы Д  Д А П Ж Е В Н Ж Д  -  3 2 0  Т  

З И В П Г  О Н  Е В Т Г О  З  И Т Э Ф В Р Ь Е Ы Д  
Д А П Ж Е В Н Ж Д  

-  3 4 0  Т  

З И В П Г  О Н  З У Л А Г А  З  З Ж У З Ж Д  И А Т - И А Т  -  3 2 0  Т  

Д В Л А Р Ь Ж Е Ы  О Н  З К О Е О Е Ы  З  К О Ц Е В К Ы Д  
З Ж У З Ж Д  

-  3 0 0  Т  

 

= сотса = 
З Р О К Ж Х Е Ж - Д Ю З Е Ж П  З  Г Т А З Е Ы Д  Р У Г Ж Д   -  7 0  Т .  

И Т Э Ф В Р Ь Е Ы П  Д А П Ж Е В Н   -  7 0  Т .  
 

= гарниры = 
Г А Т И Ж Ф В Р Ь Е Ж В  С Э Т В  -  6 0  р .  

Г У Г У Т У Н А  Ж И К А Т Е А Ю  -  1 0 0  р .  

Ж К Ж Ч О  Е А  С А Т У  -  7 0  р .  

Г У З - Г У З  З  Н В Р В Е Ы Д  Г Ж Т Ж Ц Г Ж Д  -  7 5  р .  

Г А Т И Ж Ф В Р Ь  М А Т В Е Ы П  З  Р У Г Ж Д  О  
Д У З Г А И Е Ы Д  Ж Т В Й Ж Д  

-  7 0  р .  

Т О З  Ж И К А Т Е Ж П  -  6 5  р .  


