
       Банкетное меню кафе «Спутник» 

          Холодные закуски                                 

Ассотри мясное                                              1/90                     140= 

(язык говяжий отв., колбаса с/к ,ветчина)              

  Ассотри овощное                                        1/100                   130= 

(огурец,перец сладкий,помидор,зелень)1/100 

Сельдь с лучком и зеленью                          1/90                       70= 

Помидорка фаршированная сыром  

 И чесночком                                                   1/60                        55= 

Рулетики из ветчины с сыром и зеленью  1/90                   80=                                            

Рыбка под маринадом                                    50/75                 135= 

(филе трески,морковка,лук репч.) 

Язык говяжий отв. с хреном                          70/10               160=    

Рулетики из баклажан с корейской морковкой 

                                                                                  1/80                110=                                  

САЛАТЫ 

Цезарь с курицей                                             1/150                  180= 

(филе куры,пекинская капуста,помидор,сыр,сухарики) 

Маркиза                                                            1/150                   160= 

(ветчина,филе куры,помидор,огурец св.,кукуруза,сыр,майонез) 

Неженка                                                             1/150                 160= 

(филе куры,огурец св.,яйцо,майонезная заправка) 

Цыпленок с орешком                                       1/150                180= 

(филе куры,грецкий орех,грибы,лук репч.,яйцо,майонез) 

Греческий                                                           1/150                 170= 



(перец сладкий,помидор,сыр фета,оливки,салатная заправка) 

МЯСНЫЕ БЛЮДА 

Филе по-Варшавски                                             1/100                    170= 

( свинина,яйцо,зелень,перец,соль) 

Мясо Хрустящее                                                  1/150                   190= 

(свинина,сыр,яйцо,зелень) 

Мясо Радужное                                                     1/150                   200= 

(свинина,перец сладкий,помидорка,лук репч,сыр) 

Жаркое в горшочке                                              1/250                   240= 

(картофель,свинина,морковь,лук репчатый,зелень,масло слив.) 

Печень запеченная в слоеном тесте            1/180                   190= 

РЫБНЫЕ БЛЮДА 

Рыбка запечённая с баклажаном                     1/130                200= 

(филе горбуши,баклажан,майонезная заправка,сыр)  

Рыбка по-деревенски                                           1/140                160= 

(филе трески или горбуши на выбор, запеченное с сыром и капустой) 

Рыбка солнечная в яйце                                       1/100               195= 

(филе горбуши ,яйцо,мука) 

Горбуша запеченная в слоеном тесте           1/180               210= 

БЛЮДА ИЗ КУРИЦЫ 

Бризолька                                                                1/100                160= 

(филе куры,яйцо,мука,соль,приправа) 

Курочка «под шубкой»                                        1/120               180= 

(филе куры,грибы,лук репч.,помидор,майонез,зелень) 

Курочка Ряба                                                         1/200               200= 

(курочка по-домашнему запеченная в специях) 



Куринная грудка запеченная в беконе           1/100                 195= 

ГАРНИРЫ 

Картофель отварной с зеленью                    1/150                45= 

Картофель-фри                                                   1/150                80= 

Картофель жаренный                                       1/150                50= 

Овощная семейка                                                1/120                100= 

( огурец св. помидор,перец сладкий) 

 

ФРУКТОВАЯ КОРЗИНКА                                       500 гр              300= 

Хлеб                                                                               1кус               2= 

 

 

 

 

         

 

 


