
баранины

ВОСТОЧНАЯ КУХНЯ на ОТКРЫТОМ ОГНЕВОСТОЧНАЯ КУХНЯ на ОТКРЫТОМ ОГНЕ

шашлык из мякоти

85/25 гр.

180руб.

465 гр.

690руб.

баранины, лук мари- 

Шашлык из

Панжа”
(на 2-х шампурах)

курдючное сало,

120/50/25 гр.

280руб.

филе говядины,

Шашлык “Икки-

Ассорти
“Шашлык-
Машлык”

люля-кебаб,
филе говядины,

каре ягненка,
куриное филе,

лук маринованный,

нованный, помидоры

черри

помидоры черри
лук маринованный,

овощи
помидоры черри, 



Каре 

“Урама”

ягненка

140 гр.

340руб.

молотое филе говядины,

160/25 гр.

260руб.

каре ягненка,

200/50/25 гр.

380руб.

курдючное сало - в сетке,

нованный, помидоры

черри, соус “Терияки”,
оливковое масло,

лук маринованный,

лук маринованный,
помидоры черри,

специи

помидоры черри

чеснок

ново
е

филе говядины, шам- 

пиньоны, лук мари-

Шашлык из филе 

шампиньонами
говядины с



“Семечки” 

“Кабоб по- 
гиждувански”

“Жигар”

ребра барашка,

лук маринованный,

шашлык из говяжьей

(По Вашему желанию)

75/25 гр.

150руб.

шашлык из молотого филе

75/20/25 гр.

210руб.

или бараньей печени,

100/25 гр.

190руб.

Кебаб” 
шашлык из молотого
филе говядины с кур-
дючным салом, мари-

“Люля- 

нованным луком и 

90/20/25 гр.

140руб.

помидорами черри

помидоры черри

говядины в сетке, лук мари- 

нованный, помидоры черри

помидоры черри

лук маринованный,

ново
е



“Ух-Фарух” 
запеченные на углях

шампиньоны

70/50 гр.

160руб.

“Кацук”
запеченные на углях

помидоры черри,

110 гр.

болгарский перец,

шашлык из 

куриного филе,

90/25 гр.

160руб.

“Тавук”

баклажаны, кабачки

помидоры черри
лук маринованный,

180 гр.

290руб.

куриных 

куриные сердечки, шампиньоны,

болгарский перец, соус “Терияки”

Шашлык из

сердечек 

160руб.

ново
е



Стейк из

стейк из лосося, кабачок,
баклажаны, грибы

420 гр.

480руб.

вешенки, болгарский

лосося с

перец, стручковый
горошек

ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

овощами

Курица

куриная грудка со
специями, сливки,

350 гр.

280руб.

рис отварной

карри

Бифстроганов

обжаренное филе
говядины, лук репчатый,

420 гр.

450руб.

чеснок, сметана, сливки
и картофельное пюре

Говядина с

филе говядины, овощи,
соус “Терияки”

330 гр.

380руб.

овощами
вок

ным пюре
с картофель-ново

е



куриная грудка,

помидоры черри,

320 гр.

350руб.

филе щуки со стейк

салатом, яйцом

350 гр.

370руб.

1 шт.

500руб.

пашот и луком фри

свежие огурцы и

редис, соус “Терияки”,

салатный микс

судак, помидоры черри,

тимьян, специи

Щучьи 
котлеты

Запеченный судак 
с тимьяном и
помидорами

Куриная грудка в 
соусе “Терияки”

ново
е



400 гр.

480руб.
325 гр.

640руб.

Стейк из

филе говядины, розмарин,

гранатовый соус

говядины в
гранатовом 
маринаде

Медальоны из 

филе говядины, булгур,

микс салата, соус “Деми Гласс”

филе говядины
с булгуром

340 гр.

360руб.

Баклажаны с

филе говядины, баклажаны,

стручковый горошек,

говядиной в
сливочном 
соусе

310 гр.

470руб.

Филе дорадо

филе дорадо, картофель жареный,

 помидоры черри, зелень, 

с картофелем
и сливочным 
соусом

сливочный соус помидор черри, кинза

ново
е



Картофель

180 гр.

110руб.

запеченный

ГАРНИРЫ И СОУСАГАРНИРЫ И СОУСА

в паприке

Трио капусты

180 гр.

180руб.

(брокколи,
цветная,
брюссельская)

250 гр.

220руб.

Овощи
запеченные

150 гр.

180руб.

Рис с овощами
по-азиатски

Соус

50 гр.

50руб.

“Сметанно-
чесночный”

50 гр.

50руб.

Соус “Томатно-
чесночный”

50 гр.

70руб.

Соус “Песто”

50 гр.

50руб.

Соус “Тар-тар”

50 гр.

50руб.

Соус “Аджика”

50 гр.

40руб.

Сметана

“Наршараб”

50 гр.

120руб.

(гранатовый
соус)

ново
е

ново
е

ново
е



“Жареный
лагман”
домашняя лапша и

филе говядины,

300 гр.

320руб.

обжаренные со  

ВОСТОЧНАЯ КУХНЯВОСТОЧНАЯ КУХНЯ

специями и тонко

нарезанным омлетом   

“Димляма”
тушеные бараньи

ребрышки со специями

360 гр.

300руб.

“Шах”

голень барашка с

за 100 гр.

180руб.

красным луком,
соусом “Деми Гласс”

и фисташками

листьями салата,

и овощами

(весовое)



“Казан кабоб”
ягненок обжаренный в

казане с картофелем

340 гр.

380руб.

“Долма”
фарш из говядины с рисом в

чесночным соусом

виноградном листе со сметанно-
235/50 гр.

300руб.



600 гр.

1800руб.

ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

мидии, сыр “Моцарелла”, 240 гр.

400руб.

Мидии запеченные

(на 4 персоны)

сочетание мидии “Киви”,
тигровых креветок,

из морепродуктов

обжаренных кальмаров,

филе лосося, тунца с

салатным миксом в
соусе “Терияки”

Ассорти

соус томатный



обжаренный соломкой

250 гр.

350руб.

кальмар, грибы вешенки,

конкассе
с помидорами

Жареные кальмары

свежие овощи,
микс салата с

соусом из зелени

Шампиньон

340 гр.

350руб.

шампиньоны,
куриная грудка,

под сыром
“Пармизан”

сыр “Пармизан”,
кедровые орешки

Куриная грудка

235 гр.

220руб.

обжаренная куриная
грудка с кунжутом,

в кунжуте

соус сладкий “Чили”



“Чучвара жареная”

филе судака в темпуре

200 гр.

280руб.

с соусом “Тар-тар”

“Судачок в темпуре”

жареные пельмени из баранины

150/50 гр.

230руб.

со сметаной

ВОСТОЧНАЯ КУХНЯВОСТОЧНАЯ КУХНЯ

ново
е



“Кишлок-пишлок”

(порция 3 шт.)

180 гр.

170руб.

сочный чебурек с говядиной

“Чебуреки-мини”

130 гр.

150руб.

пирожок с сыром, щавелем
и грецким орехом



ванильным

175 гр.

180руб.

Брауни с

Фондант”

180 гр.

270руб.

мороженым

220 гр.

240руб.

“Шоколадный

с малиновым вареньем
и печеньем

молочный шоколад,
мята, шоколадный соус

с мятным соусом

“Сметанник”



мороженое

100 гр.

100руб.

Клубничное

Шоколадное

мороженое

Ванильное 
мороженое

100 гр.

100руб.

100 гр.

100руб.



Пахлава

сладость” 

“Фруктовая 

Хворост

тарелка”

яблоко, мед,

290 гр.

280руб.

120 гр.

150руб.

яблоко, груша,
киви, банан,

550 гр.

750руб.

запеченное

виноград,

120 гр.

240руб.

110 гр.

280руб.

“Восточная

апельсин,

Яблоко

мята

Чак-чак

110 гр.

160руб.

с медом

грецкий орех, курага,
соус мятный

ново
е





Салат

китайская капуста,
кальмар жареный,

330 гр.

280руб.

перец болгарский,

со свеклой и кальмарами

кунжутное масло, редька

соус “Терияки”
дайкон, помидоры черри, 

и булгуром 
утиная грудка, каперсы,

соус “Терияки”,

250 гр.

480руб.
буглур, грибы вешенки,

микс салата

Салат с утиной грудкой



Салат 

Салат
с камчатским

“Нисуаз с

говядина отварная,

помидоры черри, микс

260 гр.

350руб.

краб камчатский, сельдерей,

помидоры черри, яйцо куриное,

250 гр.

450руб.

микс салата, тунец,
свежие овощи -

290 гр.

430руб.

говядиной 
и соусом

заправленные
пикантным соусом

огурец свежий, соус “Цезарь”

салата, огурец

свежий, лук красный,

чипсы чиабатта

Салат с 

крабом, сыром
и авокадо

“Песто”

тунцом”

ново
е



Греческий 

“Капрезе” 

“Цезарь с

ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

микс салата со свежими

маслины - заправлен-

200 гр.

280руб.

и бальзамическим

свежие помидоры,
сыр “Моцарелла”, авокадо,

180 гр.

350руб.

бальзамический крем,

230 гр.

480руб.

креветки тигровые,
помидоры черри,
сыр “Пармезан”, салат
“Романо”, соус “Цезарь”

овощами, сыр “Фета”,

ные оливковым маслом

Салат

Салат

Салат

уксусом

креветками”

кедровые орешки, руккола,

соус “Песто”



Салат 

Салат
с копченым 

с курицей

куриная грудка, яйцо

пашот, сыр “Пармезан”,

200 гр.

330руб.

лосось х/к, отварные

картофель и морковь,

280 гр.

280руб.

куриная грудка,
помидоры черри, редька

220 гр.

260руб.

с курицей 
гриль и

дайкон, свежие овощи,
микс салата,

соленые и свежие огурцы,

помидоры черри, салат

“Романо”- заправленные

соусом “Цезарь”

Салат 

соус “Дрессинг”

яйцом пашот

лососем

микс салата, каперсы

и овощами



“Чимган” 

“Финик” 

“Батыр”

ВОСТОЧНАЯ КУХНЯВОСТОЧНАЯ КУХНЯ

язык отварной,

сыр “Пармезан”,

200 гр.

280руб.

домашние сухарики

микс салата, горчично-
медовая заправка, вяленые,

290 гр.

420руб.

томаты, запеченный

170 гр.

300руб.

(фирменный) 

болгарский перец, базилик,

дайкона, бастурма и финик

Филе говядины,
помидоры черри,
микс салата, крем
бальзамический
с зернами граната

куриная грудка,

салат “Айсберг”,

Салат

Салат

Салат

 лапша из моркови,  редьки



Салат 

Салат
“Аччик чучук” 

“Ташкент”

микс салата, куриные

сердечки, стручковый

280 гр.

300руб.

свежие помидоры, лук

красный, базилик и

150 гр.

190руб.

отварная мякоть
говядины, ташкентс-

150 гр.

240руб.

“Сердце 
Ташкента” 

кая редька с зернами 
граната и перепе-

перец чили

горошек, картофель

жареный, соус

“Якинику”, помидоры

Салат 

 черри

 линым яйцом



ВОСТОЧНАЯ КУХНЯВОСТОЧНАЯ КУХНЯ

330 гр.

330руб.

настоящий узбекский лагман

с лапшой, филе говядины

“Лагман”

380 гр.

280руб.

“Кук Шурпа”

“Шурпа”

380 гр.

320руб.

суп из каре ягненка с
овощами и специями

“Чучвара

300 гр.

260руб.

малые домашние пельмени со
сметаной и зеленью с бульоном

Шурпа”

щавелевый суп

с перепелиным яйцом

национальный

и овощами



Суп-лапша

250 гр.

210руб.

куриная грудка в бульоне

с яичной лапшой,

куриная

ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

яйцо перепелиное

Уха

300 гр.

240руб.

судак, сазан, картофель,
морковь, зелень

по-волжски
Крем-суп из

250 гр.

290руб.

белые грибы, сливки,
зелень

белых грибов

Суп с 

250 гр.

200руб.

подкопченные томаты

копчеными

на ольховой щепе,

томатами

сыр “Моцарелла”, оливковое
масло, базилик



Тар-тар

Филе говядины,
помидоры конкассе,

300 гр.

450руб.

каперсы, лук красный,

из говядины

руккола, кедровые
орешки

семга слабосоленая, балык из сома, 360 гр.

700руб.
рыба масляная, микс салатов 

Ассорти из балыков



Филе говядины, помидоры черри,
300 гр.

600руб.
сыр “Пармезан”, соус “Вьерж”

Карпаччо из говядины

тонко нарезанные ломтики лосося в сочетании с

300 гр.

690руб.

помидорами черри, редькой дайкон, салатным миксом,

“Лосось карпаччо”

грецким орехом - заправленные
соусом бальзамик и медом



Урума”

деликатесов

букет”

ВОСТОЧНАЯ КУХНЯ

рулетики из обжарен-

ром, помидорами черри, 

200 гр.

270руб.

сметанно-чесночным

бастурма, язык, казы

240/100/20 гр.

620руб.

200 гр.

240руб.

свежие огурцы,
помидоры, болгарский
перец и редис

ных баклажанов с сы-

грецким орехом под 

“Баклажан

“Овощной

из мясных

соусом

Ассорти



Бастурма
вяленое мясо говядины

110/25 гр.

220руб.

Казы

домашняя вареная колбаса

из конины с зеленью

75/25 гр.

250руб.

Ташкентские

“Зелень -

ассорти из зелени

60 гр.

180руб.

мелень”

Язык отварной

отварной говяжий язык

со специями

80/20/20 гр.

240руб.

с хреном и
горчицей

300 гр.

320руб.

сочетание квашеной
капусты, соленых
огурцов и чеснока,

“Соленья”

маринованных томатов

черри и черемши

350/130 гр.

350руб.

сулугуни,
брынза,
адыгейский,

тарелка

зелень, зерна граната

Восточная
сырная

с красным перцем

ново
е
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