
СКИДКА 60 % 
 

    

 
 

 
 

1. Салат «Дед Мороз»( картофель,курица,ветчина,грибы, 

яйцо,сыр,гр.орех,перец болг, маслины,майон)  1/250 – 700,00 

руб. 

2. Салат «Пикантный» (язык, сыр, гр. орех, соус бел.)  1/250 – 

900,00 руб. 

3. Салат «Оливье» (колб, яйцо,огур сол.,карт.. зел.гор. майон)-

1/500-450,00 р 

4. Салат «Цезарь с семгой» -1/500-900.00 руб 

5. Салат «Царский»( семга,пом,сыр,сухар,м-з) 1/500 – 750,00 руб. 

6. Салат «Красное море»( краб пал,сыр,пом,м-з) 1/500-640,00 руб. 

7. Салат «Морские сливки» (кальмар, яйцо, краб.. пал, креветки. 

Икра красная) 1/500-680,00 руб. 

8. Грибы маринованные 1/50/20 -140,00 руб. 

9. Салат «Астория» (кур.отв, язык гов.,огур, майон, сыр)-1/500-

850,00р 

10. Салат «Коктейль» (ветчина, огурец, сыр, яйцо, майон)-1/500-

850.00 р 

11. Салат «Королевский» (свекла, чернослив, гр.орех, майон)-

/1/500-390,00 р 

12. Салат «Остров» (колбаса п/к, фасоль,сыр, майон,яйцо, 

маслины))---1/500-650,00 р. 

 



 
14. Капуста «Пелюстка»--1/500-240,00 руб 

15. Салат «Обезьянка» (свинина отварная, шамп., 

зел.горошек,яйцо,сыр,морковь корейск., чеснок,майон., перец 

молот черн)---1/500-680,00 руб 

 
 

 

 

 
 

1. Жюльен «Императорский» (язык говяжий, ветчина, грибы, 

сыр, сметана) 1/100 – 180,00 руб.  

2. Жюльен с курицей и грибами—1/100-170,00 руб 

3. Язык, запеченный с помидором и сыром 1/60/15/30 – 100,00 

руб. 

4. Лаваш с сыром «мини» 1/100 – 120,00 руб. 

 

 

 



                       

 
 

1. Курник (блины,кур.,гриб,сметана) 1/1000 – 1000,00 руб. 

2. Блинный пирог с сыром и грибами-1/1000-650,00 р 

3. Блинный пирог с печенью говяжьей-1/1000-700,00р 

4. Блинный пирог с мясом—1/1000-700,00 р. 

5. Заливное из лосося---1/200-450,00 руб 

6. Цветная капуста в яйце-1/150-150,00 руб 

7. Сырный рулет (сыр твердый,сыр копченый,морковь)—1/100-

190,00 руб 

 

 

 

 

 
 

 

1. Сазан Запеченный с капустой 1/1000 – 2000,00 руб. 

2.  Сазан маринованный с овощами в красном соусе 1/1000 – 

1440,00 руб.  

3. Кета, запеченная с овощами и сыром---1/150-350,00 руб 

 

 

 
 

1. Стейк «Аристократ»(гов, свин, кур, грибы, сыр) 1/180 – 420,00 

руб. 

2. Трюфель свиной с грибами (карб св,грибы) 1/150 – 370,00 руб. 



3. Котлета «Маришаль» (курица,грибы,сыр) 1/120 – 190,00 руб. 

4. Котлета «по-киевски» банкетная (курица,слив.масло) 1/120 – 

190,00 руб. 

5. Люля-кебаб из говядины 1/100/10 – 150,00 руб. 

6.  Люля-кебаб из курицы 1/100/10 – 145,00 руб. 

7. Люля-кебаб из баранины 1/100/10 – 170,00 руб. 

8. Курица запеченная с яблоком 1/1000 – 900,00 руб. 

9. Говядина, запеченная с овощами (вырезка говяжья)-1/150-

470,00р 

10. Картофель запеченный с кунжутом-1/200-90,00р 

11. Картофель фри-1/100-80,00р 

12. Шницель куриный с сыром-1/110-230,00 р 

13. Мясо по-французски банкет-1/160-370.00р 

14. Сытый слон-1/200-430,00р 

15. Куриное филе  запеченное в фольге со специями—1/110-

280,00р 

16. Куриные бедра в брусничном соусе---1/120-290,00 руб 

17. Картофельные дольки со специями---1/200-110,00 р. 

18. Свинина «Деликатесная» (свиная мякоть,сыр, горчица, 

чеснок)---1/120-350,00 р 

19. Свинина с апельсином (карбонад свиной, апельсин,сыр)---

1/120-380,00 руб 

20. Мясо по-дворянски (карбонад свиной,грибы,сыр)---1/160-

270,00 руб 

 

 

 

 
1. Наполеон 1/1000- 800,00 руб. 

2. Торт «Обезьянка»( мед,яйцо, масло слив., 

молоко,банан,сахар)-1/1000-800,00р 

3. Пирог домашний с мясом---1/1000-640,00 руб 

4. Пирог домашний с капустой---1/1000-500,00 руб 

5. Пирог домашний с вишней----1/1000-640,00 руб 

6. Пирог домашний с яблоком и брусникой—1/1000-640,00 р 

7. Пирог домашний с лососем ---1/1000-800,00 руб 



8. Штрудель из яблок с брусникой---1/1000-690,00 руб 

9. Торт-десерт творожный «Новогодняя сказка» 

(творог,изюм,курага, чернослив,масло слив)—1/500-500,00 руб 

10. Десерт «Зимняя вишня» (сметана,вишня)----1/500-450,00 руб 

 

 

 

 

 
Белый -1/200-110,00р 

Свежий-1/200-120,00р 

Красный-1/200-60,00р 

Татарский с соленым огурцом-1/200-120,00р 

 

 

 
Морс из натуральной клюквы-1,5 л-450,00 р 

Морс натуральный из черной смородины-1,5 л-420,00р 


