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Закуски к пиву 

 
Кальмары к пиву                                                                (150\30г)                   159=.                                                        
Кальмары в кляре, с соусом «Коктейль» 
                                                                
Сырные палочки                                                                 (280\30г)                   210=. 
Нежные сырные палочки с кунжутом и томатной «Сальсой» 
  
«Пивной круиз»                                                                    (400\30\30г)           330=. 
Прекрасная закуска для большой компании: чесночные гренки, сырные 
палочки, куриные крылышки, картофельные решетки, кукурузные чипсы.  
  
Ассорти закусок к пиву                          (400\30\30г)       342=. 
Ассорти из колбасок гриль, хрустящих куриных палочек, луковых колец и 
чесночных гренок. Подается с соусами «Барбекю» и «Чесночный» 
                                                   
Чесночные гренки                            (110\30г)               90=. 
Ароматные хрустящие палочки из черного хлеба. Подаются с чесночным 
майонезом. 
                                                    
Куриные крылышки острые с соусом барбекю      (200\30г)       230=. 
 
Креветки к пиву                            (180г)                    199=. 
Креветки, обжаренные на масле с чесноком, соусом «Табаско» и красным  
перцем Чили 
 
Сырные конвертики                                                                (150г)                     90=. 
Обжаренная пшеничная лепешка с начинкой из сыра Чеддер и перца 
Халапеньо  
 
Куриные палочки к пиву                                                       (150\30г)              180=. 
Кусочки куриного филе в хрустящей панировке, подаются с соусом 
«Барбекю» 
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Начос                              (60\90г)         99=. 
Чипсы из лепешки тортильяс с мексиканскими специями и тремя видами 
соуса 
  
Хрустящая рыбка к пиву                     (150\30г)             120=. 
Филе морского окуня в острой панировке, подается с соусом «Коктейль» 
 
Луковые кольца                         (130\30г)        110=. 
 

Хворост к пиву с чесночным соусом                                      (60/30г)             60=. 
 
Метр куриных крыльев                                                        (1000/100г)        1250=. 
(острые крылья жаренные во фритюре) 
 
Метр колбасок                                                                      (900/150/100г)     1150=. 
(ассорти колбасок, овощи гриль, соусы) 
 
Метр сушенной рыбки                                                                  (500г)             500=. 
 
Метр чесночных гренок                                                          (600/150г)          640=. 
 
Фисташки                                                                                           (100г)            100=. 
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Холодные закуски 
 

Семга слабой соли                                                         (50/70/40г)                  150=. 
Нежное филе семги с огуречным салатом, подается с лимонным маслом и 
тостами  
 

Антипасти                                                                           (200г)                            339=. 
Собрание закусок на любой вкус. Нежный телячий ростбиф, слабосоленая 
семга, ароматная сельдь, сыр Фета, оливки, маслины, помидоры  черри 
 

Мясная тарелка BIG                                                        (220\20г)                      388=. 
Мясная тарелка SMALL                                                  (110\10г)                      206=. 
Язык говяжий, буженина, нежнейший ростбиф, сырокопченая колбаса, 
карбонад. Блюдо подается со сливочным хреном    
 

Ассорти солений                                                               (270г)                           192=. 
Помидоры, хрустящие огурчики, перчик, кукурузные початки, опята, 
маринованный лук 
 

Язык отварной  с соусом                                                (120\30г)                     299=. 
  
Ростбиф маринованный классический                      (90\30г)                      255=. 
 

Ассорти овощей                                                                 (220г)                         109 =. 
Сочные, свежие овощи: помидоры, огурцы, сладкий перец, редис, листья 
салата, зелень 
 

Селедочка под водочку                                                    (150г)                         114=.  
Нежное малосольное филе сельди, ломтики отварного картофеля, кольца 
лука, ароматное масло 
 

Сырное плато                                                                        (150г)                        186=. 
Собрание сыров на разный вкус: нежный сыр Гауда, классический 
Маасдам, терпкий Дор Блю, виноград, грецкий орех, мед 
 
Малосольные огурчики                                                     (100г)                       100=. 
 
Блины с сыром и лососем                                              (110г/30)                   150=.   
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                                                                   Салаты 
 
 

Салат « Пойо»                                                                      (180г)                         133=. 
Оригинальный салат из куриного филе, обжаренного на гриле, с цветной 
капустой и брокколи, сладким печеным перцем, хрустящими 
маринованными огурчиками, морковью и тортильяс. Заправлен соусом 
«Коктейль» 
 
Салат «Греческий»                                                             (190г)                         142=. 
Классический пышный салат из свежих помидоров, огурцов, болгарского 
перца, сыра Фета, с оливками и салатным миксом. Заправлен оливковым 
маслом 
  
Салат «Таверна»                                                                 (160г)                         199=. 
Нежный салат с говяжьим языком, свежим огурцом и яичным блинчиком, 
заправлен соусом «Майонез» 
  
Салат “Цезарь” с курицей                                                (170г)                         196=. 
Классический салат с курицей-гриль, с салатным миксом, хрустящими 
гренками, сыром «Пармезан» и фирменным соусом «Цезарь» 
  
Салат «Фестиваль»                                                             (170г)                         131=. 
Нежная куриная грудка, свежий огурец, помидор, красный редис, салатный 
микс,  хрустящие гренки, заправляется нежным сметанным соусом.  
  
Салат “Купер”                                                                       (200г)                          99=. 
Курица, обжаренная на гриле, с  хрустящими маринованными огурчиками, 
шампиньонами, отварным картофелем и яйцом, подается с соусом 
«Майонез». 
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Горячие закуски 
 

Мексиканское блюдо из мягкой пшеничной лепешки с начинкой на выбор, 
добавочными соусами, сибирской сметаной и свежим соусом Сальса. 
 

Буррито  со свиной  шейкой                    (250/30/30г)            199=. 
 

Буррито  с грудкой цыпленка                    (250/30/30г)            180=. 
 

Буррито  с морепродуктами                     (250/30/30г)   219=. 
 

Блюдо настоящих ковбоев, рожденное в городе Рио-Гранде на техасско-
мексиканской границе. Подается на огненной сковороде, с дополнением из 
пшеничной лепешки, сибирской сметаны и свежего соуса Сальса.  
 

Фахитас  с телячьей вырезкой                                    (300/30/30г)              370=.
  

Фахитас  со свиной шейкой                                         (300/30/30г)               255=.
  

Фахитас  с грудкой цыпленка                                      (300/30/30г)     240=. 
 

Фахитас  с морепродуктами                                        (300/30/30г)               330=. 
 

Жаренная мягкая пшеничная лепешка с начинкой на выбор, сибирской сметаной и 
свежим соусом Сальса.  
 

Кесадилья  со свиной  шейкой                     (250/30/30г)               215=. 
 

Кесадилья  с грудкой цыпленка                      (250/30/30г)              179=. 
 

Кесадилья  с морепродуктами                      (250/30/30г)             199=. 
 

Кесадилья  сырная                      (250/30/30г)            139=. 
 
Яичница с беконом                                                                (130г)                   150=. 
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Супы 

 
Солянка мясная                                                           (200\30г)                         199=. 
Традиционный густой русский суп из пяти видов мясных продуктов, 
подается со сметаной 
 
Деревенская уха                                                            (200г)                                 99=. 
Уха как из бабушкиного котелка  
  
Бульон с яйцом и сухариками                                 (200/15г)                          65=. 
Наваристый куриный бульон с домашними сухариками 

 
 

Паста 
 

Феттучине с окороком в сливочном соусе              (220г)                            180=. 
Паста футтучине в нежном сливочном соусе с копченым куриным 
окороком. 
Подается с сыром пармезан и помидорами черри.  
  
Феттучине с курицей и грибами         (220г)                            199=. 
Паста феттучине в густом сливочном соусе с куриным филе и 
шампиньонами.  Подается с сыром пармезан и помидорами черри. 
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Горячие блюда 
 
«Щедрый»  рулет              (250\30\30г)                 199=. 
Большой картофельный  драник с начинкой из томленых в густых 
домашних сливках шампиньонов и куриного мяса. Подается с  томатной 
«Сальсой» и сметаной 
    
Картофель с мясом по-домашнему                  (250г)                                     250=. 
Золотистые ломтики картофеля, обжаренные на сковороде с грибами, 
луком и мясом на выбор: говядиной, свининой или курицей. По Вашему 
желанию можно запечь блюдо под сыром с помидорами 
 
Филе индейки                                                           (190\180г)                           305=. 
Нежное филе индейки, обжаренное с беконом. Подается с картофелем фри 
и овощным миксом 
 
Отбивная из свинины, под сыром                      (190\180г)                           225=. 
Сочный кусок свинины, запеченный под сыром с шампиньонами, 
помидорами и луком. Подается с картофелем фри и овощным миксом 
                                                                  
Язык на гриле             (150/30г)                              450=. 
Ломтики нежного говяжьего  языка, обжаренные на гриле, подаются с 
соусом сливочный хрен 
 
Семга на гриле             (150/30г)                             380=. 
Нежная семга, обжаренная на гриле с лимоном  
  
Ассорти гриль               (170/30г)                          440=. 
Маринованные: говядина, курица и свинина, обжаренные на гриле.  
Подаются с пряным соусом   
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Радужная форель на гриле                                    (200г)                     299=. 
 
 
Колбаски гриль                                                           (350\30г)              299=. 
Подаются с тушеной капустой, картофельным пюре и домашней 
аджикой 
 
½ Цыпленка на гриле с домашней аджикой      (200\30г)          199=. 
 
Изобилия мяса на гриле в сопровождении свежих овощей, хрустящего 
салата и домашней аджики                    (800/300г)    1990=. 
Наше фирменное блюдо для большой компании, готовится в течение 
одного часа. Большой кусок самой нежной части говяжьей вырезки, 
ломтики свиной шеи и цыпленок.  
 
 

 
Соусы 

 
                        Дьявольский.                                        Соевый. 
                        Горчица.                                                Барбекю. 
                        Кетчуп.                                                    Сальса. 
                        Коктейль.                                               Чесночный. 
                        Хрен.                                                        Майонез. 
                        Сметана.                                                 Масло сливочное.    
        
                                                                                              (30г)                   30=. 
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Гарниры 
  
Драники домашние                                                        (160\30г)                 90=. 
      
Овощи гриль                                                                      (190г)                           120=. 
                                                                            
Картофель фри                                                          (130\30г)                     90=. 
 
Картофельное пюре                                                          (200г)                           60=. 
 
Капуста тушеная с овощами  и винным уксусом      (200 г)                         60=. 
 
Хрустящие картофельные дольки                                 (150г)                        100=. 
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Десерты 

 
Торт домашний с ирисовой карамелью                         (100г)                  99 =. 
Нежное заварное печенье с кремом из густой сметаны и сливок, с грецким 
орехом и черносливом 
 
Торт «Эсмеральда»                     (170г)          130=. 
Нежнейшее суфле на тонком шоколадном  бисквите с бельгийским 
шоколадом 
 
Банановое мороженое с домашним печеньем            (200г)                   99=. 
Сливочный пломбир, взбитый с мякотью банана, с добавлением мелкого 
домашнего печенья и ломтиков свежего банана 
 
Бельгийский десерт                                                                (170г)                  119=. 
Два шарика ванильного мороженого, облитых горячим шоколадом, 
подаются с грецким орехом 
 
Молочный коктейль                                                               (0,25л)                 82=. 
Банановый, клубничный, ванильный 
 
Мороженое на выбор:                                                            (50г)                     30=. 
ванильное, шоколадное, клубничное 
 
Фруктовая тарелка                                                                   (420г)                   190=. 
Сезонные фрукты и ягоды. 
Уточните состав у официанта 
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                                  АЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ 
 

Маргарита                                                                 90мл                     310=. 
Ольмека белая, Куантро, сок лимона     

            
Текила Санрайз                                                        220мл                   299=. 
Ольмека белая, гренадин, апельсиновый сок      

    
Энергетический бум                                               175мл           165=. 
Водка, Берн, лимон                                                               

 
Голубая Лагуна                                                         220мл                120=.                                    
Водка, Блю Кюрасао, cпрайт                                       

 
Пина Колада                                                           200/20мл                 270=. 
Ром, ликер «Малибу», ананасовый сок, сливки                
 
 

Зеленый яд                                                              180/5мл            140=. 
Водка, кокосовый сироп, мятный сироп, сок ананасовый       
 

Мохито                                                                           140мл             250=. 
Ром, мята свежая, сок лимона, cпрайт      
                                

Эль Панчо                                                                      180мл             155=. 
Водка, сироп Гренадин, мята, тоник      
                

Бархатный Ананас                                                    230/20мл               150=. 
Водка, кокосовый сироп, сливки, сок ананасовый   
    

Б-52                                                                                   60мл               299=. 
Калуа, Бейлис, Куантро    
                                          

Глинтвейн                                                                       125мл                    99=. 
Горячее домашнее вино с пряностями 
 

Кампари Орандж                                                         150мл                     185=. 
Кампари, апельсиновый сок  
 

Бе -Тон 
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Ликер Бехеровка, тоник                                      200мл                      189=. 
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Безалкогольные напитки 

 

Заварной чай в чайниках по 400 мл 
 
Зеленый чай                                                
классический зелёный чай из провинции Фуцзянь                          80=. 
 

Зелёный чай с жасмином 
ароматизированный цветами чайного жасмина                              80=. 
 

Махаон 
черный цейлонский высокогорный чай                                              80=. 
 
Эрл Грэй                                                                                             
цейлонский чай с бергамотом                                                               80=. 
                                                                       
Весенняя мелодия                                                                         
Черный чай с чабрецом и душистыми травами                                  80=. 
 
Таежный черный 
юннань и пу-эр с можжевельником, мятой перечной                      160=. 
 
Сливочный Улун 
улун с мягким сливочным вкусом                                                        200=. 
 
Наглый фрукт 
черный чай с кусочками фруктов                                                          100=.      
 
Восточный базар 
зеленый чай с лепестками розы, цедрой лимона и цукатами         140=.    
 

 
 
 
 
 
Согласовано 1.02.2014 
Управляющий                                                                                                                 Шарков В.М. 
Шеф-повар                                                                                                                           Функ Д.Ф. 



 14 

Кофе 
 

 
Эспрессо                                                      50мл     55=. 
 
Американо                                                 100мл     55=. 
 
Капучино                                                     115мл   75=.  
 
Латте                                                            250мл                          110=. 
 
Сироп дополнительно                            10мл      20=. 
(кокос, шоколад, карамель, гренадин, корица, орех, манго, мята) 

 
Напитки 
 
 
Бон-Аква  (с газом, без газа)                                               0,5л                      60=. 
 
Кока-Кола, Спрайт, Швепс                                                  0 ,5л                      80=. 
 
Берн                                                                                            0,25л                   135=. 
 
Сок в ассортименте                      0,25л  55=.              0,5л  90=.             1л  160=. 
 
Морс клюквенный                       0,25л  50=.                                             1л  150=.  
 
Свежевыжатый сок     0,25 л 
 
Апельсиновый         120=. 
Грейпфрутовый       140=. 
Яблочный                  150=. 
Морковный               90=. 
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