Банкет на 10 персон 

1. Холодные закуски (300гр)- 8 тарелок:
- Мясная тарелка- 3шт  (свинина в/к, говядина в/к, колбаса с/к, ветчина, грудинка, язык говяжий, хрен) 
-Овощная тарелка- 3шт (редис, сельдерей, помидор, огурец, болгарский перец, майонез по особому рецепту)
на выбор:
- Ассорти под водочку  (корнишоны, маринованые грибы, черри маринованные, черемша, фета, маслины, оливки, зелень)
Или
Сельдь с луком

на выбор:
Рулетики из ветчины с сыром 
Или
Помидоры фаршированные сыром и яйцом с чесноком

2. Салат -20 порций на выбор (150гр):
- Цезарь (салат, помидор, кура, гренки, заправка, сыр)
- Греческий (помидор, огурец, перец болгарский, фета, маслины, салат, заправка)
- Оливье 
- Царская охота (чернослив, курица, яйцо, грибы, свежий огурчик, сыр, майонез)
- Селедка под шубой  
- Салат с кальмарами (кальмар, свежий огурчик, яйцо, майонез)
- Мужской идеал ( свинина, грибы, ветчина, грибы, свежий огурчик, лук, картофель, майонез)
- Вкус лета ( салат, свежий огурчик, лук порей, свинина, масло или майонез, сыр)

3. Горячая промежуточная закуска -10 порций на выбор:
-Бризоль
-Жюльен Ассорти (кура, болгарский перец, жареный лук, сметана, сыр, шампиньоны) 150гр
- Судак в кляре
4. Горячие блюда- 10 порций на выбор (250гр):
- Свинина Любимое (свинина, шампиньоны, жареный лук, сыр) с картофелем фри
- Жаркое по-царски (свинина или говядина, картофель, чеснок, жареный лук, шампиньоны, сметана, майонез, сыр)
- Эскалоп с гарниром на выбор
- Говядина в горшочке с тушеными овощами
- Судак под соусом «польский» с отварным картофелем. 
- Судак «Ля-Буш» с картофелем фри. ( судак, грибы, лук, сыр)
- Филе ципленка в сливочно-грибном соусе
- Куриная грудка «Мечта» ( кура, корнишоны, грибы, помидор, сыр, картофель фри)

5. 1 бутылка вино-водочной продукции на выбор на человека ( водка-0,375л, вино-0,750 л)
6.Морс-0,5 литра на 1 человека
7.Хлеб


Итого: 
-8 тарелок холодной закуски
-20 салатов
- 10 промежуточных горячих
-10 горячих блюд
- 5л морса
- вино-водочная продукция.
- хлеб

