От шеф-повара 
Салат «Голда» 

Язык говяжий, куриные грудки, шампиньоны свежие, соус Табако, Помидоры свежие, салатный лист, лимон, базилик. 
Холодные закуски 

Cold Appeizers 

Ассорти из свежих овощей    250/20       190-00

Assorted fresh vegetables 

Помидоры, огурцы, перец сладкий, зелень. 

Tomatoes, cucumbers, sweet pepper, greens. 

Ассорти овощное (соленья)   200/5    150-00 

Assorted vegetables (pickles) 

Капуста, огурцы, зелень. 

Cabbage, cucumbers, greens. 
Ассорти рыбное    150/120     350-00 

Assorted fish 
Лосось малосольный, красная икра, лимон, зелень. 

Fresh-salted salmon, red caviar, lemon, greens.  

Икра красная     30/20     200-00 

Red caviar 
Зелень     110/10      180-00 

Greens 
Лук зеленый, лук порей, редис, киндза, петрушка, реган. 

Green onion, leek, coriander, patsley.  
Баклажаны с орехами     200/60     230-00 

Aubergines with walnuts 

Ломтики жаренного баклажана со специями и грецкими орехами. 

Slices of fried aubergines with spices and walnuts. 
«Сациви»      130/120     250-00 

“Satsivi” 
Ломтики куриного филе в ореховом соусе ароматными специями. 

Slices of chicken fillet with walnut sauce and fragrant greens. 
Лимон    1/100     50-00 

Lemon 
Сельдь по-русски     180/120       180-00 
Картофель, сельдь, маринованные огурцы, маринованный лук. 

Маслины     1/100      100-00 

Хацилим     1/150     150-00 

Запеченные баклажаны, чеснок, лимон, майонез. 

Хумус      1/150      150-00 

Форшмак     1/120      110-00 

Рубленная сельдь, подается на тостах из черного хлеба с чесноком. 

Салаты 

Salads  

Салат «Столичный»     1/200       150-00 

Куриное филе, картофель, горошек, морковь, соленые огурцы, майонез. 

Salad “Capital” 

A fillet of a hen, a potato, a peas, carrot, pickles, mayonnaise. 
Салат СПБ      1/200      200-00 

Язык говяжий, кура, красный маринованный лук, свежие огурцы, зелень, майонез. 

Salad of SPB 

Boiled beef tongue, a hen, marinated onion, greens, mayonnaise. 
Салат «Сеньор Помидор»     1/220     180-00 

Помидоры, ветчина индейки, чеснок, майонез. 

Salad “The seigneur Tomato” 

Tomatoes, a ham, garlic, mayonnaise. 
Салат по-грузински     1/250      200-00 

Огурцы, помидоры, лук, острый зеленый перец, зелень, уксус, грецкий орех. 

Salad “Georgian” 

Cucumbers, tomatoes, onions, sharp green paprika, greens, vinegar, walnut. 

Салат «Цезарь»       1/250      200-00 

Листья салата Айсберг, куриное филе,  гренки, помидоры черри, соус «Цезарь».  

Salad “Ceasar” 

Leaves of salad Iceberg, chicken fillet, tomatoes cherry, crisps, “ceasar” sauce. 
Салат «Туна»      

Туна, сладкий перец, лук красный, зелень, майонез. 

Salad “Tuna” 

Tuna, greens, paprika, onions, mayonnaise. 

Салат «Фантазия»      250/20      300-00  

Форель, салат Айсберг, болгарский перец, лук порей, свежие огурцы, соус «Донна Роза», кунжут, бальзамированный уксус, оливковое масло. 

Салат «Наслаждение»    1/200      180-00 

Шампиньоны, свежие огурцы, маринованный лук, сладкий болгарский перец, укроп, черный перец, майонез. 

«Кучмачи»     250/50       350-00 

Куриная печень и желудки, жаренные с луком, зеленью и специями. 

“Kuchmachs” 

Chicken liver and stomach fried with onion, greens and spices. 

Супы 

Soups 

Борщ украинский с мясом     1/300      200-00 
Суп-харчо     1/100/300      200-00 

Говядина, рис, томат, специи 

Soup-Kharcho 

Beef, rice, tomato, spices. 
Уха по-царски     1/100/300        300-00

Рыба, икра, сливки, специи. 

Fish soup 

Fish, caviar, cream, spices. 

Чанахи       1/300      350-00 

Молодая баранина, запеченная с помидорами, баклажанами, картофелем в глиняной посуде. 

Chanakhi 

The lamb baked with tomatoes. 

Бульон куриный с креплах     200/100       150-00 

Пельмени с отварным куриным мясом. 

Бульон куриный с кнейдлах    200/100     150-00 

Фрикадельки из мацемела. 

Бульон куриный по-домашнему       200/100      150-00 

Основные блюда из мяса 

Dishes from meat 
Оджахури (телятина)      150/200      350-00 

Телятина с картофелем, зеленью и помидорами, запеченная в глиняной посуде. 

Odjakhuri (veal)  

Fillet of veal with potatoes, greens and tomatoes baked in a crockery. 

Цыпленок «табака» по-чкмерски     200/150      300-00 

Жаренный цыпленок с чесноком в глиняной посуде. 

Chkmer “tabaka” chicken 

Chicken with garlic in crockery. 
«Чашушули»       300/20       300-00 

Нежная телятина, тушеная с помидорами в глиняной посуде. 

“Chashushuli” 

Tender veal stewed with tomatoes in crockery. 
Цыпленок «табака» в соусе «ткемали»      50/200/100      300-00 
“Tabaka” chicken in “tkemali” sauce. 
Шашлык из баранины (мякоть)      1/200/50     350-00 
Shish kebab from mutton (pulp) 

Шашлык из курицы      1/200/50      250-00 

Shish kebab from hen 

Шашлык из баранины (с косточкой)     1/300/50     350-00 

Shish kebab from mutton (with stone) 

Люля-кебаб     1/200/50        300-00 

Ljulja-kebab 
Чахохбили из куры  

Кура тушеная с помидорами и специями. 

Chakhokhbili from a hen 

A hen, stewed with tomatoes and spices.  

Основные блюда из рыбы 

Dishes from fish  

Золотая рыбка     1/200/100/100/50/50    450-00 

Филе форели, картофель, грибы шампиньоны, маслины, чесночный соус, икра. 

Филе судака фаршированное      1/180/100/100/50      350-00 

Филе судака, помидоры черри, картофель, майонез, сладкий перец, лимон. 
Форель речная      1/250     250-00 

Стейк с овощами под соусом тар-тар      1/300      300-00 

Форель «Царица моря»     1/300      300-00 

Филе форели, помидоры черри, лавровый лист, сахарный песок, лимон, зелень, оливки. 

Рыбный сациви         1/300      300-00 

Филе судака или форели в ореховом соусе. 

Гарниры, соусы 

Garnishes, sauces 

Картофель фри   1/150       50-00 

Potato French 
Картофель «Айдахо»      1/200      70-00 

Картофель жаренный «в мундире» с чесноком и укропом. 

Potato “Idaho” 

Potato, fried with garlic and fennel. 

Рис отварной      1/150       50-00 

Boiled rice 

Картофель по-деревенски      1/200      70-00 

Potato in a rural way 
Соусы 
Sauces 

Сацибели      1/100     40-00 

Satsibeli 

Ткемали       1/100       70-00 

Tkemali  
Тар-тар       1/100     50-00 

Tar-tar 
Чесночный соус     1/100     50-00 

Garlic sauce 

Выпечка 

Batch 
Хачапури с грибами     1/300     150-00 

Хачапури со шпинатом     1/300     150-00 

Хачапури с мясом     300/600      200-00/400-00 

Блины с джемом      1/300/100    100-00 

Блины с медом    1/300/100     100-00 

Блины с мясом     1/200     100-00 

Лаваш    1/150     20-00 

Хлеб черный    1/100    10-00 

Десерты 

Deserts 

Пирожное «Пахлава»    1/150      80-00 

Cake “Pakhlava”

Пирожное «Наполеон»    1/150    80-00 
Cake “Napoleon” 
Пирожное «Сникерс»     1/100       80-00 

Cake “Snikers” 
Пирожное «Сигарета»      1/100    60-00 
Cake “Cigarette” 
Фруктовое ассорти     1/300      200-00 

Сезонные фрукты: груша, апельсин, банан, виноград, киви. 

Fruit allsorts 

Pear,  orange,  banana, grape, kiwi. 

Мороженное «Орлиное гнездо»    1/200      170-00 

Мороженное «Окно в Париж»    1/200     200-00 

Варенье из сливы     1/100    70-00 

Варенье из кизила     1/100   70-00 

Варенье из айвы     1/100    70-00 

Варенье из вишни     1/100    70-00 

Напитки 
Фреш в ассортименте      0,2     120-00 

Бон Аква без газа 0,5       50-00 

Бон Аква газированная   0,5    50-00 

Нарзан    0,33     60-00 

Нарзан    0,5     80-00 

Кока-кола    0,25     60-00 

Кока-кола   0,5     60-00 

Кока-кола лайт  0,5   60-00  

Швепс     0,25     60-00 
7 UP    0,25    60-00
Спрайт   0,25     60-00 

Вода минеральная Эвиан    0,33    60-00 

Воде минеральная Перье    0,33   90-00 

Соки в ассортименте    0,2    40-00 

Морс в ассортименте   0,2    40-00 

Пиво 

Жатецкий Гусь темное    0,5    90-00 

Жатецкий Гусь светлое    0,5   90-00 

Горячие напитки 

Кофе в ассортименте    60-00 

Чай Гринфилд    30-00 

Чай Высоцкий    50-00 

Чай заварной в чайнике   50-00 

Чай с чабрецом в чайнике    100-00 

Картофель жаренный во фритюре   1/150    60-00 

Fried potatoes 
 Лаваш      1/150     20-00 

Lavash 
Жульен грибной      1/150    100-00 

Julienne the mushroom 

Жульен куриный      1/150     120-00 

Julienne the chicken 
«Аджабсандал»     1/250     200-00

“Agabsandal” 

Тушеные баклажаны, сладкий перец, томаты, специи, зелень. 
Stewed aubergunes, sweet pappers, tomatoes, greens, spice. 
Шамшука     1/250       200-00

Яичница в томатном соусе. 

Горячие закуски 

Hot snack 

«Долма»    260/50     230-00 

“Dolma” 

Рубленая говядина с рисом в виноградных листьях. 

Chopped beef with rice in grape leaves. 
Шампиньоны запеченные    250/50      280-00 

Baked champignons 

Отборные шляпки шампиньонов, запеченные в глиняной посуде. 

The choices champignons caps baked in crockery. 
«Лобио» красное   300/30    200-00 

Отборная фасоль тушеная со специями. 

Red “Lobio” 

The choicest beans with greens and spices. 
