Холодные закуски

Карпачо из говядины

Нежное филе говядины с маринованными овощами и бальзамической заправкой.

           Объем: 100 гр.                                  Цена: 210 руб.

Тар-Тар с лососем и вялеными помидорами 

Норвежский лосось, мелко рубленный с соусом песто.

           Объем: 142 гр.                                  Цена: 200 руб.

Мясное ассорти

Мясная тарелка из сырокопченой говядины, сыровяленой говядины, карбоната говяжьего языка.

           Объем: 250 гр.                                 Цена: 352 руб.

Разносол

Маринованные помидоры, огурцы, капуста и маринованные грузди.

           Объем: 310 гр.                                 Цена: 230 руб. 

Рыбное ассорти

Слабосоленая семга, форель холодного копчения, балык белуги.

           Объем: 140 гр.
Цена: 310 руб.

Холодные закуски

Селедка с картофелем

Слабосоленая селедка с картофельными дольками и зеленью.

           Объем: 300 гр.  
Цена: 170 руб.
Маринованные грузди

Маринованные грузди со сметаной и луком.

           Объем: 140 гр.
Цена: 275 руб.
Овощное ассорти 
Нарезанные огурцы, помидоры, перец болгарский, редиска. 

           Объем: 200 гр.
Цена: 176 руб.

Горячие закуски 

Медальоны с овощами

Мясные говяжьи медальоны с цукини, помидорами и кунжутом под сливочно-сырным соусом.

           Объем: 180 гр.                                  Цена: 295 руб.

Сырные биточки в беконе 

Сыр Гауда запеченный с вялеными помидорами в беконе.

           Объем: 215 гр.                                  Цена: 250 руб.

Жульен с курицей

Сливочный жульен с курицей и грибами под сыром.

           Объем: 100 гр.                                 Цена: 180 руб.

Кольца кальмаров

Классические кольца кальмаров в пивном кляре с сырным соусом.

           Объем: 250 гр.                                 Цена: 220 руб. 

Креветки отварные

Атлантические ароматные креветки с лимоном.

           Объем: 230 гр.
Цена: 195 руб.

Сырные шарики

Сыр запеченный в кляре 

           Объем: 170 гр.
Цена: 140 руб.
Мясные блюда 

Свиные ребрышки

Слегка подкопченные ребрышки с добавлением коньяка, соевого соуса.

           Объем: 280 гр.                                  Цена: 340 руб.

Говядина с белой фасолью и соусом Глинтвейн

Стейк ароматной говядины с белой фасолью, помидорами Черри, салатом фризе и соус Глинтвейн.
           Объем: 124/130/16 гр.                       Цена: 380 руб.

Корейка фаршированная

Свиная корейка фаршированная ветчиной и сыром, гарнир из пюре и соусом Туир.

           Объем: 184/130/50 гр.                        Цена: 355 руб.

Свиная вырезка с овощами

Запечная свиная вырезка с овощным рататуем из шампиньонов, сельдерея, перцем болгарским, помидоров.

           Объем:  154/108/30                            Цена: 360 руб. 

Евростейк

Маринованный стейк говядины с гарниром из жареного картофеля с грибами подается на кипящей сковороде.

           Объем: 162/140 гр.
Цена: 360 руб.

Салаты

Цезарь с креветками

Классический соус цезарь, с воздушными листами салата, помидорами черри, королевскими креветками, маленькими сухариками и сыром пармезан.  
           Объем: 135 гр.                                   Цена: 230 руб.

Цезарь с курицей

Классический соус цезарь, с воздушными листами салата, помидорами черри, мясом курицы, маленькими сухариками и сыром пармезан.  
           Объем: 155 гр.                                   Цена: 215 руб.

Салат с морепродуктами

Салат содержит многочисленные продукты подводного мира  мидии, креветки, мирские гребешки, осьминог, кальмары и все эти морепродукты выкладываются с аппетитным листом салата.

           Объем: 180 гр.                                   Цена: 395 руб.

Капрезе

Традиционный итальянский салат с сыром из молока буйволицы, колоритом помидор и соусом песто. 
           Объем: 165/18                                  Цена: 340 руб.

Греческий

Прекрасное греческое сочетание овощей, листа салата и сыром фета.

           Объем: 244 гр.                                  Цена: 250 руб.

Салаты

Салат с тунцом и авокадо

Салат состоит из маринованного тунца, авокадо, помидоров, листа салата и гренков.

           Объем: 200 гр.                                  Цена: 210 руб.
Дует салатов с мясными медальонами 

Маринованное, обжаренное филе говядины, с дуэтом салатов фризе и листового, предварительно заправленный, бальзамической заправкой и декорированный кунжутом.

           Объем: 165 гр.                                  Цена: 290 руб.

Бразильский

Мясной салат с ананасом, огурцом, гранатом, грецким орехом и заправлен майонезом.

           Объем: 160 гр.                                 Цена: 205 руб.

Каприз

Салат из слабосоленой семги с кальмарами и красной икрой.

           Объем: 160 гр.                                 Цена: 196 руб. 
Супа 

Суп из Севанской форели

Севанская форель, лук репчатый, тимьян, базилик, помидоры, трюфельное масло.

           Объем: 300 гр.                                  Цена: 190 руб.

Крем-суп из спаржи
Спаржа, королевская креветка.
           Объем: 285 гр.                                  Цена: 180 руб.

Крем-суп из белых грибов

Ароматный крем-суп из лесных грибов с кедровыми орешками.

           Объем: 290 гр.                                  Цена:  210 руб.

Борщ 

Традиционный суп из мяса и овощей.

           Объем: 200 гр.                                  Цена: 90 руб. 

Суп лапша домашняя

Домашняя лапша на курином бульоне.

           Объем: 260 гр.
Цена: 75 руб.

Уха

Классическая уха из семги и палтуса.  

           Объем: 250 гр.
Цена: 130 руб.

Паста 

Карбонара

Сливочная паста с беконом и луком.

           Объем: 300 гр.                                  Цена: 240 руб.
Паста с говядиной 

Авторская паста с говяжьей вырезкой, белой и зеленой спаржей, салатом фризе, помидорами черри.
           Объем: 330 гр.                                  Цена: 315 руб.

Лазанья болоньез

Авторская лазанья болоньез с соусом бешамель и соусом от шеф-поварв..

           Объем: 280 гр.                                  Цена: 240 руб.

Паста с морепродуктами 

Ассорти из морепродуктов (каракатицы, мидии киви, королевская креветка) на сливочной основе.

           Объем: 345 гр.                                  Цена: 320 руб. 

Паста с белыми грибами

Белые грибы с луком припущенные на коньяке со сливками.

           Объем: 318 гр.
Цена: 305 руб.

Уважаемые гости!
На ваше предпочтение, мы предлагаем разновидность пасты: Папардели, Спагетти, Пенне, Тальятелли, Фарфале.         
Рыбные блюда 

Масляная рыба с баклажанами гриль

Сочная масляная рыба приготовленная в ароматных специях, помидорами и баклажанами гриль.

           Объем: 212 гр.                                  Цена: 250 руб.

Стейк лосося c белой спаржей 

Лосось запеченный под сыром пармезан с белой спаржей и соусом Лайм..

           Объем: 296/30 гр.                             Цена: 440 руб.

Дорадо фаршированная греческим пюре

Целая обработанная рыба Дорадо фаршированная пюре по рецепту одного коренного жителя живущего у острова Афон.

           Объем: 413 гр.                                 Цена: 425 руб.

Мидии киви запеченные под сливочным соусом

Мидии под соусом сливочным  с баклажаном.

           Объем:  276 гр.                                Цена: 340 руб. 

Морской язык в апельсиновом соусе

Филе морского языка тушеный в апельсиново-сливочном соусе со свежим салатом.

           Объем: 370 гр.                                 Цена: 345 руб.

Палтус со спаржей

Стейк палтуса запеченный со спаржей с фирменным соусом от шеф-повара.  

           Объем: 230 гр.                                 Цена: 500 руб.

Си-басс с цветной капустой

Филе си-басса с поджаренной цветной капустой с салатом фризе и соусом из сельдерея с корицей.
           Объем: 215 гр.
Цена: 390 руб.

Морской окунь с овощами гриль

Филе морского окуня с перцем болгарским, баклажанами и винным соусом.

           Объем: 285 гр.                                 Цена: 390 руб.

Стейк лосося 

Норвежский лосось с легким салатом из помидор черри, клюквы и листа салата.

           Объем:  280 гр.                                Цена: 425 руб.

Стейк форели

Стейк форели с соусом тар-тар по не традиционному рецепту.

           Объем:  350 гр.
Цена: 460 руб.

Шашлычки из морепродуктов

Лосось, палтус и королевские креветки с маринованными овощами (Цукини, шампиньоны).

           Объем: 248 гр.   
Цена: 380 руб.
Мясные блюда 

Пельмени запеченные

Ручная лепка пельменей запеченных под сыром и слоеным тестом в глиняном горшочке.  

           Объем:  300 гр.
Цена: 190 руб.

Фирменные пельмени

Традиционные ручной лепки пельмени.

           Объем: 230 гр.
Цена: 170 руб.
Гарниры 

Брокколи в сливках

Капуста брокколи, сливки, лук репчатый.

           Объем: 140 гр.                                  Цена: 90 руб.

Картофель жаренный с грибами .
           Объем: 140 гр.                                   Цена: 90 руб.

Цветная капуста под сыром

Капуста цветная, сыр.

           Объем: 130 гр.                                   Цена: 80 руб.

Картофель отварной 

Картофель, укроп, сливочное масло.

           Объем: 130 гр.                                   Цена: 60 руб. 

Фасоль стручковая

Фасоль, чеснок.

           Объем: 120 гр.       
 Цена: 80 руб.

Овощи гриль

Цукини, баклажаны, помидор, шампиньоны.  

           Объем: 150 гр.
Цена: 90 руб.

Картофель фри

           Объем: 150 гр.
Цена: 70 руб. 
Десерты

Тарелка десертных сыров


Камамбер, Маасдам, Дор Блю, Рамболь.

           Объем: 160 гр.                                  Цена: 300 руб.

Фруктовая фантазия 

Фруктовое ассорти.

           Объем: 500 гр.                                  Цена: 265 руб.

Тирамису

Нежный бисквит, пропитанный сахарным сиропом с кофе и ромом в сочитании с легким кремом из взбитых желтков с сыром Маскарпоне.

           Объем: 120 гр.                                 Цена: 180 руб.

Чизкейк «Три шоколада»

Трио трех шоколадов белого, молочного, черного в сочетании с легким творожным муссом и нежным бисквитом.

           Объем: 120 гр.                                 Цена: 175 руб. 

Чизкейк карамельный

Тонкий слой песочного – миндального теста, сырная выпеченная масса из сыра Филадельфия и творога.

           Объем: 160 гр.
Цена: 199 руб.

Штрудель яблочный

Традиционный австрийский десерт. Изобилие свежих яблок и изюма в сочетании с ароматной корицей, обернутых тончайшим бездрожжевым тестом.

           Объем: 320 гр.  
Цена: 270 руб.
Груша фламбе

Спелая груша обжаривается в коньяке и подается для Вас с холодным шариком ванильного мороженного.

           Объем: 180 гр.
Цена: 170 руб.
Мороженое

Пломбир
           Объем: 150 гр.                                  Цена: 80 руб.
Пломбир шоколадный 
           Объем: 150 гр.                                  Цена: 70 руб.

Добавки

	
	Объем (мл):
	Цена:

	Соус клубничный
	30
	40 руб.

	Соус шоколадный
	30
	35 руб.

	Сироп клиновый
	30
	90 руб.

	Кусочки фруктов
	30
	45 руб.

	Лепестки миндаля
	20
	75 руб.

	Россыпь грецкого ореха
	20
	40 руб.

	Шоколадная крошка
	15
	35 руб.

	Обслуживание 10%
	
	


