
Азиатский сладкий салат 
куриная  грудка с ананасом, обжаренная 
в сладко-остром соусе, подается с миксом 
салатов, заправленных  соево-виноград-
ной  заправкой  (260 гр.)  
   
                                       
Салат Зимний (Оливье)
с говядиной – классический рецепт 
(220 гр.)

Теплый салат с 
медальонами  
обжаренные ломтики говяжьей вырезки,
баклажанов, цуккини, болгарского перца 
с листьями салата романо, лоло-россо, 
фризе, радичио и виноградом, заправлен-
ные соусом гриль (180 гр.)

Ростбиф  
нежная жареная говядина с миксом из 
листьев салата радичио и руккола под 
горчично-манговым дрессингом и сыром 
«Пармезан», со свежими огурцами, 
помидорами и болгарским перцем 
(180 гр.)

Салат из авокадо  
дольки авокадо, сливочный сыр, листья 
салата руккола, спелые томаты, тигро-
вые креветки, под сыром «Грана Подано» 
(190 гр.)

Греческий  
свежие овощи: огурцы, помидоры, бол-
гарский перец, оливки, маслины, сыр 
«Фета» под заправкой из оливкового 
масла и бальзамического уксуса (270 гр.)

Цезарь 
листья салата «Романо», чесночные гренки, 
помидоры черри, сыр «Пармезан» 
с фирменной заправкой цезарь 

 (220 гр.)  с лососем
  (220 гр.)  с куриным филе

Капрезе  
сладкие томаты с сыром «Моцарелла» с 
соусом «Песто» и бальзамическим уксусом
(270 гр.)

280 р

Салаты 

                                    260 р
 

                                    
340 р

                                    
410 р

                                    

350 р
290 р

                                    
390 р

                                    
220 р

                                    

350 р



Мясное ассорти                            530 р
говядина холодного копчения, куриный 
рулет, салями (300 гр.)  

Рыбная симфония                         680 р
масляная рыба, угорь, копченый лосось
(300 гр.)   

Овощная нарезка                          350 р
огурцы, свежие томаты, болгарский перец,
редис, зелень (500 гр.)  

Сырная тарелка                            650 р
ассорти сыров «Камамбер», «Дор Блю», 
«Эдамер» с грецкими орехами, виноградом 
и медом (300 гр.)  

Сельдь домашняя                           320 р
подается с отварным картофелем и 
маринованным луком, украшается 
зеленью (300 гр.)  

Соленья                                            360 р
корнишоны, помидоры черри, лук и 
маринованные грибочки (500 гр.)  

Карпачо из лосося                       340 р
очень вкусная холодная закуска из разряда 
деликатесов (120 гр.)

Карпачо из говядины                   250 р
отличное начало любой трапезы, ведь легкая и 
нежная закуска буквально тает во рту, а 
хрустящая руккола и лепестки тертого «Парме-
зана» лишь дополняют вкус свежего мяса (65 гр.)
 

Холодные закуски

Жюльен Поло                               250 р
классическая горячая закуска с шампиньонами, 
цуккини, куриной грудкой с французским крем 
соусом под сыром "Моцарелла" (220 гр.)   

Якитори                                          220 р 
Традиционные японские шашлычки, 
приготовленные на гриле, подаются 
с салатом чука и соусом "Терияки" (100 гр.) 
куриные\с лососем\с креветками 

Мидии с креветками и                750 р 
кальмарами

   Обжаренные в кляре морепродукты (400 гр.)

Горячие закуски



Мисо суп
классический японский суп с морскими 
водорослями, луком пореем и сыром
тофу (220 гр.)

Унаги суп
японский прозрачный суп с поджаренным 
на гриле угрем, яйцом и луком-пореем 
(260 гр.)      

Тыквенный крем-суп 
ароматный сливочный крем-суп, приготов-
ленный по классическому немецкому 
рецепту, подается с хрустящими гренками
(225 гр.)

Том Кати Гай 
тайский суп из кокосового молока, с 
обжаренным филе  куриной грудки, ово-
щами и прозрачной лапшой «Харусаме» 
(210 гр.)

Грибной крем-суп  
нежный сливочный суп из белых грибов и 
шампиньонов, подается с хрустящими 
гренками (200 гр.)

Сырный суп  

сливочный суп на основе сыра 
«Дор-Блю» (200 гр.)

Картофельный суп 

с беконом
сытный картофельный суп со вкусом
мускатного ореха, подается с сочной кури-
ной грудкой, завернутой в бекон и доль-
ками жареного болгарского перца (200 гр.)  

Сливочный суп пюре с 

зеленым горошком и креветками 
нежный сливочный крем-суп с шелко-
вистым, сладковатым, сливочным вкусом.
Для любителей зеленого горошка и 
креветок (200 гр.)

Супы

 
100 р.

170 р.

260 р.

170 р.

200 р.

220 р.

250 р. 

200 р.



Дижон Порк
обжаренная свиная корейка с жареными 
овощами в горчичном и бальзамическом 
соусе (340 гр.)

Римский стейк
нежное филе говядины, приготовленное с 
ароматными травами на гриле с картофель-
ным пюре и томатным соусом «Наполи»  
(уточните степень прожарки) (350 гр.)

Стейк Руккола Нао 
обжаренная нежная говяжья вырезка 
под сыром «Моцарелла» подается с 
листьями салата «руккола», помидорами 
черри на овощной подушке (уточняйте 
степень прожарки) (350 гр.)

Тио стейк
говяжья вырезка, приготовленная на гриле 
в имбирном соусе терияки с обжаренными 
овощами (уточните степень прожарки)
(330 гр.) 

Бефстроганов
мелко нарезанная говяжья вырезка, залитая 
горячим сливочным соусом, подается с 
картофельным пюре (340 гр.)

Каре ягненка пеперчили 
ребрышки новозеландского молодого 
ягненка в болгарском перце с рисом 
"Жасмин", сладковато-овощным лечо, 
приправленные ароматом из трав и специй
(370 гр.) 

Фруктовые медальоны 
из говядины 
нежнейшие медальоны из говяжьей вы-
резки под манговым соусом и фрукто-
вым гарниром (грейпфрут, апельсин, 
яблоко) (280 гр.)  

Говяжьи отбивные с чесноком 
вырезка телятины в сливочном соусе из 
болгарского перца, винограда и чеснока, 
подается с запеченным картофелем и
крутоном (270 гр.)

Фирменные свиные 
рёбрышки барбекю 
запеченные свиные ребра, маринованные 
в соусе барбекю в медовой глазури (350 гр.)

Блюда из мяса 

490 р.

560 р.

580 р.

590 р.

480 р.

580 р.

500 р.

500 р.

850 р.



Стейк из лосося  

стейк из лосося на гриле с ароматной 
рукколой с картофельным пюре и сливоч-
ным соусом (340 гр.)

Саке терияки 
стейк из лосося в соусе «Терияки» с имби-
рем, с жаренными овощами и рисом 
«Жасмин» (350 гр.)

Тома Уначи  
филе копченого угря, запеченного под сы-
ром Моцарелла и свежими помидорами, с 
ризотто из риса  и цуккини в кокосовом 
соусе и соусом унаги (350 гр.) 

 Кальмар фаршированный 
кальмар фаршированный морепродуктами,
рисом Жасмин, чесноком и луком, подается
со сливочным сыром и маринованным 
имбирем (245 гр.)

 Дорадо                              650 р. 
Обжаренная дорада с цукатами, салатом 
микс с апельсиновым соусом и виноградно-
кунжутной заправкой (280 гр.)

Блюда из рыбы 

490 р.

Милано Чикен  
нежное филе куриной грудки, приготовлен-
ное с ароматными травами на гриле, запе-
кается под сыром «Моцарелла» с гарниром 
на выбор, соус Наполи (350 гр.)

картофель фри
рис Жасмин 
овощи на гриле  

Лионская утка 
обжаренное филе французской утки, приго-
товленное в белом вине, подается с апель-
синовым соусом и запеченными дольками
яблока (350 гр.) 
 
                                                  

Блюда из птицы                                

370 р.

650 р.           

480 р.

620 р.

450 р.



 Карбонара
итальянская паста со сливочным соусом, 

приготовленная на основе копченого 

бекона, обжаренная с чесноком и 

размарином, подается с яичным желтком 

и сыром «Пармезан» (280 гр.)

Неро сепия 
черные спагетти с обжаренными в 

оливковом масле кальмарами, луком, 

чесноком, помидорами черри и  

сыром «Пармезан»  (240 гр.)

Альфунги  

восхитительная паста с ароматными бе-

лыми грибами  и шампиньонами, сливоч-

ным соусом и сыром «Пармезан» 

(240 гр.)

Яки-паста 
традиционная лапша «Удон», с обжарен-

ными овощами и соусом «Якисоба» 

(260 гр.)

с куриной грудкой                               260 р. 

с говядиной                                      300 р.  

Паста Цезарь              

теглеателле под соусом "Цезарь" 

 с обжаренным куриным филе         350 р.

с креветками                                  490 р.
(250 гр.)

Пенне а-ля Арабиата      270 р.

паста Пенне в остром томатном соусе, с 

обжаренной куриной грудкой и копченым 

беконом (уточняйте степень остроты) 

(250 гр)

Паста

330 р.

290 р.

290 р.



Маки  роллы 
с Лососем                               150 р.

(6 шт. - 125 гр.) 

с Копченым угрем              180 р. 

(6 шт. - 125 гр.) 

с Тигровыми 

креветками                             200 р.

(6 шт. - 125 гр.) 

с Огурцом                                90 р. 

(6 шт. - 125 гр.) 

с Авокадо                                100 р.

(6 шт. - 125 гр.) 

с Копченым лососем       160 р. 

(6 шт. - 125 гр.)

с Масляной рыбой             180 р. 

 (6 шт. - 125 гр.) 



 Мини Кватро 
ролл Филадельфия  - 4 шт.
ролл Унафила  - 4 шт.
теплый ролл с лососем – 4шт.
теплый ролл с угрем – 4 шт.
(16шт. - 450гр.)

 Кватро
ролл Филадельфия – 8шт.
ролл Супер Калифорния – 8шт
ролл Унафила – 8шт
острый ролл с креветкой – 8шт
(32шт. - 920гр.)

НАО 
суши лосось – 2шт.
суши угорь – 2шт.
суши гребешок – 2шт.
суши креветка – 2шт.
ролл Филадельфия – 8шт.
ролл Унафила – 8шт
(24 шт. - 750 гр.)

ГРАНД   НАО 
суши с лососем  – 2шт.
суши с угрем – 2шт.
суши икрой тобико – 2шт.
суши с креветкой  – 2шт.
суши гункан с гребешком – 2шт.
ролл Филадельфия – 8шт.
ролл Супер Филадельфия – 8шт.
ролл Лаунги – 8шт.
(34шт. - 1115 гр)  

Ассорти Маки 
с копченым лососем  – 6 шт.
с лососем – 6 шт.
с угрем – 6 шт.
с авокадо  – 6 шт.
с огурцом – 6 шт.
с креветкой  – 6 шт.
(36шт.- 750гр.)

Наборы роллов 
460 р.

960 р.

1050 р.

1600 р.

750 р.



Суши сет                          1550 р. 

Лосось  4 шт. 
Угорь  4 шт. 
Масляная рыба  4 шт. 
Креветка  4 шт. 
Чука  2 шт.
Острый  Гребешок  2 шт. 
Острый  Лосось  2 шт.
(22  шт. - 880 гр.)

Тобико сет                         1400 р.

Супер Филадельфия  270р.
Гранд  Калифорния 350р.
Ночная москва  
Ролл Темпура 
Ролл Филадельфия  230р.
(40 шт. - 1135 гр.)

Хот сет                                  890 р.

Аге-У 4 шт.
Аге Саге 4шт.
Тори ролл 4 шт. 
Аге Эби 4шт. 
Нао Фурай  4шт.
Токио 4шт.
(24 шт. - 700 гр.)

Сет килограмм роллов     1555 р.

Филадельфия  с копченым лососем  
Канада  8 шт.   
Лаунги ролл  8 шт.  
Император 8шт. 
Экзотика 8шт. 
(32 шт. - 1000 гр.)



Филадельфия                     260 р.

лосось, авокадо, сливочный сыр 
(8 шт. – 230 гр.)

Филадельфия 50/50           250 р.

лосось, обжаренный лосось, авокадо, 
сливочный сыр 
(8 шт. – 230 гр.)

Филадельфия

Классическая                    350 р. 

вдвое больше свежего лосося и сливочного
сыра, чем в обычном ролле Филадельфия  
(8 шт. – 290 гр.)

Супер Филадельфия         315 р.

лосось, креветка, сливочный сыр, авокадо,
икра летучей рыбы, острый соус
(8 шт. – 240 гр.)

Эби чиз Чили                        475 р.

креветки, свежий лосось, авокадо, сливоч-
ный сыр, тобико, запеченные под сыром 
«Моцарелла» со сладким чили соусом
(8 шт. – 300 гр.)

Супер Калифорния              265 р.

креветки, огурцы, авокадо, сливочный сыр
(8 шт.  – 240гр.)

Лаунги                                   395 р.

копченый угорь, лосось, огурцы, острый соус 
(8 шт. – 280гр.)

                              Унафила 310 р.

копченый угорь, авокадо, сливочный сыр 
(8шт. – 280 гр.)

Роллы



У- Пи                                             350 р.

копченый угорь, крабовые палочки, огурец, 
сливочный сыр 
(8шт. – 275 гр.)

Калифорния                       200 р.

крабовые палочки, авокадо, японский майонез  
(8шт. – 210гр.)

Гранд  Калифорния          400 р.

мясо камчатского краба, тобико, авокадо, 
сливочный сыр 
(8шт. – 225 гр.)

Кунсей Эсколар                    260 р.

масляная рыба, огурец, болгарский перец, 
японский майонез 
 (8 шт. - 250 гр.)

Ика Чили                              260 р.

запеченный кальмар, огурец, салат Лолло 
Россо, стружка тунца, сливочный сыр со 
сладким соусом Чили 
(8 шт. – 250 гр.)

Кунсей Сяке                       250 р.

копченый лосось, огурец, болгарский перец,
японский майонез 
(8 шт. – 220гр.)

Канада                                 350 р.

угорь копченый, лосось свежий, огурец, 
авокадо, слиочны сыр 
(8 шт. – 270гр.)

Филадельфия 

с копченым лососем      340 р.

лосось копченый, угорь, огурец, сливочный 
сыр  (8 шт. – 275 гр.)

Ночная Москва                     270 р.

лосось свежий, тобико, кунжут, огурец, 
сливочный сыр 
(8 шт. – 238 гр.)



Нао Фурай                               320 р.    

лосось свежий, угорь, огурцы, сливочный 
сыр, панко, лук-фри
(8 шт. –190 гр.) 

  Токио                                         260 р.

семга полукопченая, угорь, лук порей, 
сливочный сыр 
(8 шт. – 230 гр.)

       Теплый Императорский 260 р.

угорь, авокадо, крабовый микс, тобико, 
панко, майонез японский
(8 шт. – 210 гр.) 

                                с Лососем  250 р.

обжаренный, с цуккини и сливочным сыром
(8 шт. – 280 гр.)

  с Куриным филе                 240 р.

обжаренный, с цуккини и сливочным сыром
(8 шт. – 280 гр.)

                с Копченым угрем 330 р.

обжаренный, с цуккини и сливочным сыром
(8 шт. – 280 гр.) 

с Тигровыми 

   креветками                           260 р.

обжаренный, с цуккини и сливочным сыром
(8 шт. – 280 гр.) 

Теплые  роллы 



Острые  роллы 

Экзотика                                     300 р.

лосось, гребешок морской, сыр сливочный, 
огурцы, укроп, стружка тунца, соус спайс 
(8 шт. – 245 гр.)

Темпура                                       310 р.

креветка тигровая в кляре, икра тобико, огурцы, 
водоросли нори, соус спайс
(8 шт. – 265 гр.)

Император                                      390 р.

лосось, креветки тигровые, угорь, огурцы, 
водоросли нори, соус спайс
(8 шт – 245 гр.)

с Лососем                                        230 р.

лосось, огурец, сливочный сыр, острый 
кунжут в соусе кимчибейс 
(8 шт. – 225 гр.)  

с Копченым угрем                  290 р.

угорь, огурец, сливочный сыр, острый кунжут 
в соусе кимчибейс  
(8 шт. – 220 гр.)

с Тигровыми креветками     230 р.

креветка, огурец, сливочный сыр, острый 
кунжут в соусе кимчибейс  
(8 шт. – 225 гр.)

с Гребешком                                 230 р.

гребешок, огурец, сливочный сыр, острый 
кунжут в соусе кимчибейс   
(8 шт. – 225 гр.) 



с Лососем                                   60 р.
(1шт. - 38 гр.)

с Копченым угрем                 90 р.
(1 шт. -36 гр.) 

с Тигровыми креветками        90 р.
(1 шт. - 38 гр.)

с Копченым лососем           60 р.
(1 шт. - 38 гр.) 

с Масляной рыбой               75 р.
(1 шт. - 38 гр.) 

Спайси Суши 

Суши

Суши – гунканы  

с Гребешком                             70 р.
(1 шт. - 38 гр.) 

с Икрой летучей рыбы       60 р.
(1 шт. - 34 гр.) 

с Маринованными 
водорослями                        40 р. 
(1 шт. - 38 гр.) 

Лосось и авокадо                   80 р.
(1 шт. - 38 гр.)

Гребешок                                   80 р.
(1 шт. -38 гр.)

Угорь                                     90 р.
(1 шт. - 38 гр.)

лосось                                         90  р.
(1 шт. - 38 гр.)

Масляная рыба                           90  р.
(1 шт. - 38 гр.) 

Креветка                                           90 р.
(1 шт. -38 гр.) 

Чука                                                70 р.
(1 шт. -38 гр.)

Сыр спайси лосось           65 р.
(1 шт. -38 гр. )



Десерты 

Торт Захер                                        180 р.

австрийский нежный шоколадный торт 
(120 гр.)

Штрудель                                      200 р.

фирменный десерт из слоеного теста, с 
фруктовой начинкой, подается в теплом виде 
с шариками мороженого
(220 гр.)
Яблочный/ вишневый/ малиновый/ 
клубничный/ грушевый 

Груша в сливочно - 

карамельном соусе                   210 р.  

фломбированная груша на карамельном суфле 
с хрустящим печеньем и мороженым Мовинпик
(200 гр.)

Жареное мороженое                 160 р. 

Сливочное мороженое в панировке, обжаренное 
до хрустящей корочки, подается со свежими 
фруктами (100 гр.)

Фруктовая тарелка                    570 р. 
апельсины, яблоки, груши, виноград, киви, 
мандарины (1250 гр.)

Чизкейк                                            210 р.

классический сырный пирог (125 гр.)

Тирамису                                          210 р.

Традиционный итальянский десерт (100 гр.)

 Найс ролл                                        230 р.

ролл из блинчика со свежими фруктами и 
нежной твороженной массой, под фруктовым 
соусом (180гр.)



70 руб 
за 

шарик 

Настоящий швейцарский 
шоколад и микс первоклассного 
Какао придают этому мороженому 
его великолепный насыщенный 
вкус. Какао из Маракайбо вносит 
хрустящий нюанс в твердую 
прослойку шоколадного соуса.

Отличительной чертой 
является использование 
высококачественной
ванили с острова Мадагаскар. 
Сначала мы извлекаем вкус из 
отборных стручков Бурбонской 
ванили, а затем семена ванили 
добавляются в изумительное 
мороженое.

Ванильное

Швейцарский 
шоколад

Сочетание нежных 
швейцарских сливок 
и восхитительно сочных 
ягод настоящей клубники. 
Клубничный соус 
с крупными кусочками 
ягод подчеркивают вкус

В основе рецепта - швейцарское
мороженое с волнами кленового 
сиропа, карамелизированные 
грецкие орехи добавляют 
сладость и сохраняют свою 
уникальную хрустящую 
текстуру

Клубничное

Тирамису

Грецкий орех

Карамельное
Сливочное совершенство 
классического швейцарского 
мороженого, дополненного 
волнами карамельного соуса и 
сладкими кусочками карамели, 
с любовью изготовленной 
для нас вручную швейцарскими 
мастерами

Точное воплощение 
классического десерта 
Тирамису с настоящим 
маскарпоне в центре, 
кусочками бисквита, 
нежным кофейным соусом 
и капелькой настоящего 
итальянского вина






