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наименование состав ед.изм условия цена
хранения

Пирожное "Безе" 70г безе,шоколадная глазурь,молоко сгущенное 
вареное шт 72ч от +4 до -2 С 14–00

Пирожное "Йогуртовое" 100г маффинно-йогуртовый 
бисквит,желе,клубника,киви,персик шт 72ч от +4 до -2 С 28–00

Пирожное "Капучино" 100г бисквит шоколадный,сливки,шоколад
шт 72ч от +4 до -2 С 24–00

Пирожное "Картошка" 100г бисквит,какао,арахис,сливочный крем
шт 72ч от +4 до -2 С 8–00

Пирожное "Ежик" 130г бисквит,какао,арахис,масляный крем, 
шоколад шт 72ч от +4 до -2 С 15–00

Пирожное "Кокосовое" 100г
бисквит,сливочный крем,кокосовая стружка

шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Пирожное "Корзинка" 85г
песочное тесто,крем белковый,джем

шт 72ч от +4 до -2 С 13–50

Пирожное "Лакомка" 100г бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Пирожное "Лакомка-рулет" 100г
бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Пирожное "Маковое" 100г бисквит,мак,сметанный крем
шт 72ч от +4 до -2 С 28–00

Пирожное "Рыжик" 100г бисквит медовый,сливочно-сметанный крем
шт 72ч от +4 до -2 С 26–00

Пирожное "Мраморное" 100г тесто песочное,джем,глазурь
шт 72ч от +4 до -2 С 12–00

Пирожное "Муравейник" 100г тесто песочное,молоко сгущеное 
вареное,шоколад шт 72ч от +4 до -2 С 18–00

Пирожное "Птичье молоко" 100гшоколадный бисквит,суфле,шоколад
шт 72ч от +4 до -2 С 22–00

Пирожное "Рубленое" 100г
полуфабрикат рубленный,молоко сгущеное 
вареное шт 72ч от +4 до -2 С 17–00

Пирожное "Сливочно-миндальное" 100гшоколадный бисквит,сливки,миндаль
шт 72ч от +4 до -2 С 27–00

Пирожное "Трюфельное" 100г шоколадный бисквит,сливочный 
крем,шоколадная крошка шт 72ч от +4 до -2 С 21–00

Пирожное "Трубочка с белк. кремом" 70гслоеное тесто,крем белковый
шт 72ч от +4 до -2 С 12–00

Пирожное "Черемуховое" 100г черемуховый бисквит,сметанный крем
шт 72ч от +4 до -2 С 33–00

Пирожное "Шоколадное" 100г шоколадный бисквит,сливочный 
крем,шоколадная крошка шт 72ч от +4 до -2 С 23–00

Пирожное "Шоколадный рулет" 100гшоколадный бисквит,сливочный 
крем,шоколадная крошка шт 72ч от +4 до -2 С 24–00

Пирожное "Эклер со сгущ. молоком" 75гзаварное тесто,молоко сгущеное вареное
шт 72ч от +4 до -2 С 17–00

Пирожное "Сливочно-творожное" 100гбисквит,сливочно-творожный крем,ананас
шт 48ч от +4 до -2 С 29–00

Пирожное "Фруктовое" 100г бисквит,сливки,фрукты,желе
шт 72ч от +4 до -2 С 36–00

Кольцо заварное с белковым кремом 75гтесто заварное,белковый крем,сахарная 
пудра шт 48ч от +4 до -2 С 14–00

Кольцо заварное с помадкой 60гтесто заварное,помадка
шт 48ч от +4 до -2 С 8–00

Пирожное "Тирамису" 120г
бисквит шоколадный, сыр 
творожный,кофе,желатин кг 72ч от +4 до -2 С 62–00

Полоска "Капучино" шоколадный бисквит,сливки,шоколад,кофе
кг 72ч от +4 до -2 С 240–00

Ореховый рулет "Лакомка" бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм кг 72ч от +4 до -2 С 200–00

Полоска "Королевская" 
шоколадный бисквит,маковый 
бисквит,сметанный крем,изюм,грецкий 
орех,мак кг 72ч от +4 до -2 С 260–00

Полоска "Сливочно-творожная" бисквит,сливочно-творожный крем,ананас
кг 48ч от +4 до -2 С 290–00

Полоска "Трюфельная" 
шоколадный бисквит,сливочный 
крем,шоколадная крошка кг 72ч от +4 до -2 С 210–00

Полоска "Фруктовая" бисквит,сливки,фрукты,желе
кг 72ч от +4 до -2 С 360–00

хран
ение

пирожное

полоски



Полоска "Черемуховая" черемуховый бисквит,сметанный крем
кг 72ч от +4 до -2 С 330–00

Полоска "Маковая" бисквит,мак,сметанный крем,шоколад
кг 72ч от +4 до -2 С 280–00

Полоска "Лакомка" бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм кг 72ч от +4 до -2 С 200–00

Рулет "Шоколадный" шоколадный бисквит,сливочный 
крем,шоколадная крошка кг 72ч от +4 до -2 С 230–00

Рулет "Кокосовый" бисквит,масляный крем,кокосовая 
стружка,шоколад кг 72ч от +4 до -2 С 200–00

Полоска "Дамские пальчики" заварное тесто,сметанный крем,шоколад
кг 24ч от +4 до -2 С 315–00

Полоска "Сливочно-миндальная" шоколадный бисквит,сливки,миндаль
кг 72ч от +4 до -2 С 270–00

Торт "Безе" безе,шоколадная глазурь,молоко сгущенное 
вареное кг 72ч от +4 до -2 С 220–00

Торт "Медовый рыжик" бисквит медовый,сливочно-сметанный крем
кг 72ч от +4 до -2 С 260–00

Слойка с мясом 80г тесто слоеное, фарш мясной
шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Слойка с яблоками 120г тесто слоеное,яблоки, джем
шт 72ч от +4 до -2 С 22–00

Самса с рубленым мясом и луком 100гтесто слоеное,мясо рубленое,лук
шт 72ч от +4 до -2 С 28–00

Слойка с маком плетенка 100г тесто слоеное, мак, джем
шт 72ч от +4 до -2 С 19–00

Язык слоеный 50г слоеное тесто,сахар
шт 72ч от +4 до -2 С 9–00

Яблочный штрудель 120г слоеное тесто,яблоки,изюм
шт 72ч от +4 до -2 С 30–00

Булочка глазированная с маком 85гтесто сдобное, мак, сахар,шоколадная 
глазурь шт 48ч от +4 до -2 С 10–00

Булочка  с изюмом 70г тесто сдобное, изюмом,сахар
шт 48ч от +4 до -2 С 7–50

Булочка  с корицей 60г тесто сдобное, корица,сахар
шт 48ч от +4 до -2 С 5–50

Булочка с сахаром 60г тесто сдобное,сахар
шт 48ч от +4 до -2 С 5–50

Булочка  с повидлом 70г тесто сдобное, повидло,сахарная пудра
шт 48ч от +4 до -2 С 6–00

Булочка  с посыпкой 70г тесто сдобное, посыпка
шт 48ч от +4 до -2 С 5–50

Булочка  с посыпкой и повидлом 70гтесто сдобное, повидло, посыпка
шт 48ч от +4 до -2 С 6–00

Ватрушка с повидлом 80г тесто сдобное, повидло
шт 48ч от +4 до -2 С 8–00

Ватрушка с творогом 80г тесто сдобное, творог, сахар
шт 48ч от +4 до -2 С 14–00

Пирожок печеный с грибами 75гтесто дрожжевое, грибы, лук
шт 48ч от +4 до -2 С 9–00

Пирожок печеный с капустой 75гтесто дрожжевое, капуста, лук
шт 48ч от 0 до +5 С 7–00

Пирожок печеный с картошкой 75гтесто дрожжевое, картофель, лук
шт 48ч от 0 до +5 С 7–50

Пирожок печеный с печенью 75гтесто дрожжевое, печень, рис, лук
шт 48ч от 0 до +5 С 10–00

Пирожок печеный с яйцом и рисом 75гтесто дрожжевое, яйцо, рис
шт 48ч от 0 до +5 С 9–00

Пирожок печеный с яйцом и луком 75гтесто дрожжевое, яйцо, лук
шт 48ч от 0 до +5 С 10–50

Пирожок печеный с яблоком 75гтесто дрожжевое, яблоко,повидло
шт 48ч от 0 до +5 С 10–00

Уголок с черемухой 100г рублено-дрожжевое тесто,черемуха,повидло
шт 72ч от +4 до -2 С 21–00

Круассан с повидлом 100г рублено-дрожжевое тесто,повидло
шт 72ч от +4 до -2 С 14–00

Кольцо песочное с арахисом 65гтесто песочное,арахис
шт 72ч от +4 до -2 С 12–00

Рогалик с маком 70г тесто песочное, мак
шт 72ч от +4 до -2 С 8–00

Кекс 70г мука,маргарин,яйцо,изюм,сахарная пудра
шт 72ч от +4 до -2 С 12–00

слоеные изделия

булочки

пироги

кондитерские изделия



Уголок творожный с повидлом 100гтворог,мука,маргарин,яйцо,повидло
шт 72ч от +4 до -2 С 15–00

Хачапури с сыром 100г рублено-дрожжевое тесто,сыр
шт 48ч от +4 до -2 С 27–00

Хот-дог 130г сдобно-дрожжевое тесто,сосиска,салатный 
лист,кетчуп шт 48ч от +4 до -2 С 30–00

Беляш 100г дрожжевое тесто,мясной фарш
шт 48ч от +4 до -2 С 21–00

Чебурек 100г тесто,фарш мясной
шт 48ч от +4 до -2 С 24–00

Сосиска в тесте 100г дрожжевое тесто,сосиска
шт 48ч от +4 до -2 С 25–00

Пицца 130г дрожжевое 
тесто,колбаса,грибы,лук,кетчуп,сыр,майонез шт 48ч от +4 до -2 С 29–00

Хлеб Деревенский 500г мука в/с,1 сорт,дрожжи,сыворотка
шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Хлеб Ржано-пшеничный 300г мука 1 сорт, ржаная,дрожжи,закваска, солод
шт 72ч от +4 до -2 С 10–00

Хлеб Ржано-пшеничный 600г
мука 1 сорт, ржаная,дрожжи,закваска, солод

шт 72ч от +4 до -2 С 20–00

Хлеб Особый с кунжутом 300г

мука 1 сорт, ржаная,дрожжи,закваска, 

солод,кунжут шт 72ч от +4 до -2 С 11–00

Хлеб Заливной 300г мука в/с,1 сорт,дрожжи,закваска
шт 72ч от +4 до -2 С 9–50

Хлеб Заливной 600г мука в/с,1 сорт,дрожжи,закваска
шт 72ч от +4 до -2 С 19–00

Батон 400г мука в/с,маргарин,дрожжи
шт 72ч от +4 до -2 С 16–00

Калач 400г мука в/с,маргарин,дрожжи
шт 72ч от +4 до -2 С 16–00

Хлеб Ароматный 500г  мука 1 сорт,ржаная,дрожжи,закваска, 
солод,кориандр шт 72ч от +4 до -2 С 19–00

Лепешка чесночная 180г тесто дрожжевое,раст.масло,чеснок,специи
шт 72ч от +4 до -2 С 13–00

Жучки с повидлом тесто рублено-дрожжевое,повидло
кг 72ч от +4 до -2 С 145–00

Печенье курабье тесто песочное,повидло
кг 72ч от +4 до -2 С 145–00

Бриз 100г безе,шоколадная глазурь,молоко сгущенное 
вареное шт 48ч от +4 до -2 С 28–00

Винегрет 100г шт 48ч от +4 до -2 С 16–00

Греческий 100г помидор св, перец св., огурец св, сыр, 
маслины шт 48ч от +4 до -2 С 40–00

Закусочный 100г
сыр, колбаса п/к, огурец св, майонез

шт 48ч от +4 до -2 С 40–00

Зимний 100г
яйцо, картофель, морковь, колбаса вар, 

горошек зел, огурец сол, майонез шт 48ч от +4 до -2 С 32–00

Золотая рыбка 100г
горбуша, картофель,огурец св, помидор св, 
масло растит шт 48ч от +4 до -2 С 37–00

Клеопатра 100г
свекла, чернослив, грец орех, чеснок, 
майонез шт 48ч от +4 до -2 С 22–00

Королевский 100г
бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм шт 48ч от +4 до -2 С 21–00

Краб-кап 100г
бисквит,молоко сгущеное 
вареное,мак,арахис,изюм шт 48ч от +4 до -2 С 15–00

Крабовый 100г краб палочки, огурец св, кукуруза, 
яйцо,майонез шт 48ч от +4 до -2 С 33–00

Крабовый с помидором 100г краб палочки, помидор св, перец св,сыр, 
майонез шт 48ч от +4 до -2 С 39–00

Легкий 100г
капуста св, морковь, горошек зелен, масло 
растит шт 48ч от +4 до -2 С 21–00

Маринад 100г морковь, сайра консерв, масло растит
шт 48ч от +4 до -2 С 27–00

Мимоза 100г сайра, морковь, яйцо, майонез
шт 48ч от +4 до -2 С 23–00

Минутка 100г
свекла, огурец сол, майонез

шт 48ч от +4 до -2 С 16–00

хлеб

печенье

Салаты



Морковь по-корейски 100г шоколадный бисквит,сливки,миндаль
шт 48ч от +4 до -2 С 20–00

Обжорка 100г морковь, огурец сол, печень (колбаса п/к), 
лук, майонез шт 48ч от +4 до -2 С 35–00

Океания 100г
краб палочки, грибы, огурец св, яйцо, 

майонез шт 48ч от +4 до -2 С 44–00

Осенний 100г капуста св, морковь, уксус, масло растит
шт 48ч от +4 до -2 С 10–00

Погребок с опятами 100г
курица, картофель, огурец сол, яйцо, опята 

марин, майонез шт 48ч от +4 до -2 С 40–00

Сельдь под шубой 100г
сельдь, картофель,морковь, лук,свекла

шт 48ч от +4 до -2 С 22–00

Столичный 100г
курица,картофель,огурец 

сол,яйцо,морковь,горошек,майонез шт 48ч от +4 до -2 С 26–00

Фунчоза с морс капуст 100г фунчоза, морская капуста, перец, огурец св, 
морковь, масло растит шт 48ч от +4 до -2 С 24–00

Цезарь с курицей 100г курица, сыр, салат свежий, помидор, сухари, 
майонез шт 48ч от +4 до -2 С 38–00

блин фарширов мясом шт 48ч от +4 до -2 С 26–00

блин фаршир творогом шт 48ч от +4 до -2 С 22–00

котлета мясная 100г шт 48ч от +4 до -2 С 35–00

котлета рыбная (минтай) 100г шт 48ч от +4 до -2 С 30–00

беф-строганов из говядины с гарниромгарнир 200 гр; беф-строгонов 150гр.
порц 48ч от +4 до -2 С 60–00

гуляш с гарниром гарнир 200гр; гуляш 150 гр.
порц 48ч от +4 до -2 С 65–00

котлета рыбная с гарниром гарнир 200гр; котлета 100 гр.
порц 48ч от +4 до -2 С 50–00

котлета с гарниром гарнир 200гр; котлета 100 гр.
порц 48ч от +4 до -2 С 55–00

курица жареная с гарниром гарнир 200гр; курица по весу
порц 48ч от +4 до -2 С 55–00

минтай с гарниром гарнир 200гр; рыба по весу
порц 48ч от +4 до -2 С 50–00

оладьи печеночные с гарниром гарнир 200гр; оладьи по весу
порц 48ч от +4 до -2 С 55–00

тефтели с гарниром гарнир 200гр; тефтели 150гр
порц 48ч от +4 до -2 С 55–00

печень с гарниром гарнир 200 гр; печень 150гр
порц 48ч от +4 до -2 С 55–00

голубцы тушеные кг 48ч от +4 до -2 С 430–00

камбала жареная кг 48ч от +4 до -2 С 350–00

капуста тушен с говядиной
кг 48ч от +4 до -2 С 350–00

капуста тушен с курицей кг 48ч от +4 до -2 С 310–00

картошка по-домашнему с курицей кг 48ч от +4 до -2 С 300–00

Азу с говядиной
кг 48ч от +4 до -2 С 370–00

курица-гриль кг 48ч от +4 до -2 С 297–00

минтай жареный кг 48ч от +4 до -2 С 330–00

мясо по-сибирски кг 48ч от +4 до -2 С 750–00

мясо по-французски кг 48ч от +4 до -2 С 400–00

оладьи печеночные кг 48ч от +4 до -2 С 390–00

перец фаршированный кг 48ч от +4 до -2 С 500–00

плов с курицей кг 48ч от +4 до -2 С 300–00

борщ 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 30–00

Горячее

Супа



рассольник 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 30–00

солянка 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 50–00

щи со свежей капустой 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 30–00

суп харчо 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 30–00

лапша куриная 300 гр
порц 48ч от +4 до -2 С 30–00


