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Меню

Бокал шампанского и канапе – маринованный лосось на тосте – 
по прибытию


Закуски

Ассорти из морепродуктов:
Лосось, маринованный в имбире, с горчично-укропным соусом
Рулет из копчёного лосося с начинкой из сыра Филадельфия со специями
Скандинавская селедка, маринованная в луке, томатном и горчичном соусе
Копчёная скумбрия с соусом из хрена
Яйцо, фаршированное икрой и крабовым мясом
Террин из морепродуктов, подаётся с соусом Верт
Креветочный салат на тосте
Яйцо-пашот на тосте с соусом из икры и лука-резанца
Коктейль из креветок  в стакане с коктейльным соусом

Основные блюда:
Рождественская ветчина с горчичной корочкой
Рулет из копчёной курицы
Террин из свинины со сливовым чатни
Ростбиф с луковым мармеладом
Копчёная баранья нога, подаётся с соусом из хрена 
Пармская ветчина с медовой дыней
Медальоны из говядины с печёночным муссом 
Копчёные колбаски в ассортименте
 
Сыр:
Ассорти из сыров: Бри, Голубой, Швейцарский Эмменталь и местные сыры;   сыры украшены фруктами и орехами

Салаты и кондименты:
Вальдорфский салат – сельдерей, яблоко, грецкие орехи
Тыква, маринованная в рождественских специях
Салат из морепродуктов
Маринованные огурцы со свежим кориандром
Кремовый картофельный салат
Свекольный салат
Сырный салат
Зелёный салат микс с овощами


Горячее

Carving station:
Целая фаршированная индейка,
Подаётся со сливочным соусом с виски
***
Хрустящий свиной карбонад с квашеной капустой
Запечёный гусь в яблоках со сливовым соусом
Медальоны из лосося на пару с соусом из лайма и базилика
Говяжья вырезка с глазированным луком и лесными грибами
Картофельное пюре с хреном
Сезонные овощи на пару

Десерт
пряное печенье(пипаркукас)
Мусс из тёмного шоколада 
Апельсиновый мусс
Фруктовый пирог
Тирамису
Крем карамель с лесными ягодами
Яблочный пирог с ванильным соусом
Фруктовая тарелка

Кофе / Чай/ 1 бутылка игристого вина на человека
Хлебное ассорти, включая наш специальный Рождественский хлеб


