
120 гр.

290 руб.

150 гр.

420 руб.

290 гр.

190 руб.

250 гр.

На выбор: с курицей, слабосолёным лососем или креветками 270 руб.

150 гр.

280 руб.

220 гр.

340 руб.

250 гр.

380 руб.

220 гр.

390 руб.

220 гр.

450 руб.

250 гр.

190 руб.

250 гр.
 на янтарном бульоне из рыбы осетровых пород 230 руб.

Салат с тунцом

Салат с ростбифом

Утка холодного копчения на листьях салата с сыром 

Горгонзола, грушей и ягодами под вишнёвым соусом

Тыквенный с гребешком

Испанский холодный томатный суп с крутонами и 
минимоцареллой

Стерляжья уха

Тонко нарезанное говяжье филе маринованное в коньяке на 

соусе Цезарь с рукколой в оливковом масле

Салаты

Камчатский краб на тар-таре из лосося с белыми 

крутонами, соусом крем-бальзамик и икрой летучей рыбы

Меню

Микс свежих овощей под оливково-бальзамическим соусом с 

сыром Фета и оливками Халкидики и Каламата

Листья салата Романо под соусом Цезарь с сыром 
Пармезан, помидорами черри, перепелиным яйцом и белыми 
крутонами

Капрезе

Греческий

Цезарь

Салат с копчёной уткой

Супы

Карпаччо из говядины

Сыр Моцарелла со свежими томатами на миксе салатов с 

соусом Песто, оливками Халкидики и Каламата

Холодные закуски

Королевские креветки обжаренные с ароматными 
травами с рукколой под лимонно-оливковым соусом

Филе говядины медиум на миксе салатов с орехово-
сметанным соусом с помидорами черри, перепелиным 

яйцом, кедровыми орехами и чипсами из бекона

Салат с креветками

Тар-тар из лосося и краба

Тунец в корочке из пряностей и французских трав на миксе 

салатов с филе апельсина и грейпфрута с соусом манго, 

кедровыми орешками и свежими ягодами

Гаспачо



250 гр.

260 руб.

250 гр.
Нежный гребешок, креветки и мидии в пикантном бульоне 290 руб.

250 гр.
Крем-суп из белых грибов с трюфельным маслом 330 руб.

250 гр.
Густой томатный суп с кусочками говядины и овощами 350 руб.

250 гр.

340 руб.

200 гр.

390 руб.
Камамбер, Горгонзола, Моцарелла, Грано Падано, козий сыр 
с ягодами, орехами и мёдом

Маринованные грибы, соленые огурчики, квашенная 
капуста, оливки Халкидики и Каламата, маринованные 

помидоры черри и молодой картофель

Тыквенный с гребешком

Сырное ассорти

Соленья под водочку

Суп томатно-сливочный с морепродуктами

Ассорти лѐгких закусок

Венгерский гуляш

Крем-суп из медовой тыквы с морским гребешком и маслом 
ореха макадания

Из белых грибов



130 гр.
на тосте со свежими ягодами и брусничным вареньем 250 руб.

150 гр.
в сливках и сметане по старинному русскому рецепту 270 руб.

150 гр.

290 руб.

150 гр.

350 руб.

260 гр.

590 руб.

250 гр.
на шпинатной подушке с голландским соусом 490 руб.

270 гр.

Рекомендуем прожарку медиум-рэа 590 руб.

1 шт.

690 руб.

280 гр.

790 руб.

330 гр.

490 руб.

360 гр.

590 руб.

1 шт.

Запечённое филе осётра с томлёными в сметане и сливках 

белыми грибами, листьями свежего салата и красной 
икрой

Горячие закуски

Белые грибы томлёные

Сыр Камамбер жаренный

Филе говядины с нежным картофельным пюре под соусом 

из белых грибов

Профитроли с утиным паштетом
Теплый утиный паштет в заварном тесте с клюквенным 
соусом

Нежное филе куриной грудки фаршированное камчатским 

крабом на шпинатной подушке под соусом Шампань со 
свежими ягодами

Запечённая половина утки маринованная с корицей и 
имбирём с квашенной капустой и клюквой под кисло-
сладким соусом со свежими ягодами

Меню

Мясо по-строгановски

Осетрина в старорусском стиле

Дорадо

Стейк из тунца

Мидии "Киви" запечённые

Утка по-германски

Куриное филе фаршированное крабом

Стейк из лосося 

Целая дорадо с печёными овощами и соусом Песто 

жаренная в ароматном масле или припущенная в 
шампанском на Ваш выбор

Горячее из птицы и 

Горячее из рыбы

Филе атлантического тунца на зелёной спарже под 

ароматным кунжутным соусом.

под сыром Грана Падано и соусом Розе с долькой лимона и 

белыми крутонами

с пикантным тар-таром их манго под карамельно-

апельсиновым соусом

Морской гребешок обжаренный



750 руб.

360 гр.

810 руб.

1 шт.

Рекомендуем прожарку медиум 1100 руб.

300 гр.
Болгарский перец, помидоры, редис, помидоры черри, руккола 250 руб.

250 гр.

540 руб.

250 гр.

590 руб.

Ассорти из свежих овощей

Запечённая половина утки маринованная с корицей и 

имбирём с квашенной капустой и клюквой под кисло-
сладким соусом со свежими ягодами

Рыбное ассорти

Мясное ассорти

Каре ягнёнка

Пармская ветчина, бастурма, утка холодного копчения, 
итальянская салями с ягодами и ароматными травами

Лосось специального посола,масляная рыба, угорь горячего 
копчения с красной икрой, перепелиным яйцом и хлебными 

тостами

Стейк от шеф-повара
Австралийская или американская мраморная говядина на 
гриле с печёными овощами и кисло-сладким соусом

Каре новозеландского ягнёнка запечённое с ароматными 
травами под перечно-винным соусом с овощами гриль



125 гр.
под шоколадным соусом со свежими ягодами 150 руб.

250 гр.
с шариком сорбета и печеньем савоярди 170 руб.

170 гр.
на основе сыра Маскарпоне с коньячным печеньем 180 руб.

170 гр.
со свежими ягодами и винным соусом 180 руб.

125 гр.
на основе сыра Филадельфия со свежими фруктами 210 руб.

1500 гр.

760 руб.

140 гр.

90 руб.

150 гр.

110 руб.

190 гр.

150 руб.

250 гр.
с вермишелью 70 руб.

250 гр.
с вермишелью и перепелиным яйцом 90 руб.

180 гр.

с куриным филе 170 руб.
со слабосолёным лососем 190

с ростбифом 210

80 гр.
из филе куры 110 руб.

из филе говядины 230 руб.

Крупно порезанные овощи, ветчина, сыр подаются 
отдельно с заправкой на выбор: масло, сметана, майонез

Натуральные котлетки жаренные или на пару

Молочный суп "Азбука"

Куриный супчик

Белая рыбка в золотистом кляре

Овощной салат
Микс свежих овощей с заправкой на выбор: масло, сметана, 

майонез

Большой клубный сэндвич
Листья салата, солёный огурчик, свежий помидор, жареное 

яйцо, ломтик сыра и на выбор:

Детское меню
Вы можете заказать для детей половину порции 

любого блюда из "взрослого" меню за половину цены

Эклеры

Фруктовое ассорти
Ананас, яблоко, груша, киви, банан, апельсин, клубника, 

лесные ягоды, мята

Десерты 

Холодный клубничный суп

Мороженное

Тирамису

Помидорка
Помидорка фаршированная куриным филе с зелёным 
горошком и яичком под майонезом

Сделай сам

Чизкейк

Меню



120 гр.
130 руб.

80 гр.
90 руб.

80 гр.
130 руб.

120 гр.

70 руб.

150 руб.
Ванильный
Ягодный
Фруктовый
Кофейный
Шоколадный
Карамельный

Гарниры

Шашлычок из куриного филе

Белая рыбка в золотистом кляре

Рис на пару, гречка духовая, картофельное пюре, 
картофель фри, свежие овощи

Молочные коктейли

Шашлычок из лосося

В ассортименте (300 мл)



150 руб.

250 руб.
Апельсин, Грейпфрут, Лимон, Лайм
Яблоко, Морковь, Сельдерей, Ананас
Яблоко+Морковь+Сельдерей

50 руб.

90 руб.
Апельсин, Грейпфрут, Яблоко, Вишня
Виноград, Персик, Манго, Ананас, Томат

Пэшн (грейпфрутовый сок, клюква, маракуя сироп) 150 руб.
Пина Коладa (ананас, кокосовый крем, ананас. сок) 180 руб.
Мохито (мята, лайм, сахарный сироп, содовая) 180 руб.
Зелёный банан (молоко, банан, медовый сироп, мята) 180 руб.
Фруктовый Мохито (фруктовое пюре, мята, лайм, 

сахарный сироп, содовая) 200 руб.

Аква Минерале (600 мл) 80 руб.
Пепси-кола, Севен-Ап, Миринда (330 мл) 100 руб.
Феррарелле /газированная/ (330 мл) 150 руб.
Эвиан /негазированная/ (330 мл) 150 руб.
Адреналин Раш (330 мл) 150 руб.

Итальянский эспрессо (30 мл) 60 руб.
Ристретто (15-20 мл) 60 руб.
Американо (150 мл) 60 руб.
Эспрессо кон панна (70 мл) 70 руб.
Эспрессо макиато (70 мл) 70 руб.
Капучино (180 мл) 90 руб.
Кофе по-Венски (70 мл) 90 руб.
Латте (220 мл) 100 руб.
Сладкий латте (220 мл) 110 руб.
Двойной эспрессо (60 мл) 110 руб.
Имбирный латте (220 мл) 110 руб.
Мокко (200 мл) 120 руб.
Рафф (220 мл) 120 руб.
Гляссе (220 мл) 140 руб.

Безалкогольные 

Свежевыжатый сок

Натуральный сок

Вода

Кофейная карта

Чайная карта

Меню

Стандартный (200 мл)

Двойной (400 мл)

Стандартный (200 мл)

Двойной (400 мл)



140 руб.

200 руб.

Китайская сенча, Зелёный мятный, Молочный улун
Китайский жасмин, Женьшень

Ассам, Эрл грей
Имбирный, С пряностями, Пу Эр

Китайский личи, Карибы, Красные фрукты
Марципан, Вишня, Черника
Рождественский, Магические фрукты

Фитнес, Чил-Аут, Мёд
Швейцарские травы, Мартиника

Фруктовый чай

Травяной чай

Чѐрный чай

Зелѐный чай

Маленький чайник на 1-2 персоны (400 мл)

Большой чайник на 3-4 персоны (800 мл)


