Банкет на 40 персон в Арт-кафе «Компот» (26000 руб. вместо 52000 руб.)
1. Холодные закуски (400 гр) - 30 тарелок:
- Мясная тарелка – 10 шт. (колбаса с/к, ветчина, грудинка, карбонат, язык говяжий, хрен)
-Овощная тарелка – 10 шт. (зелень, помидор, огурец, болгарский перец, соус по особому рецепту)
на выбор:
- Ассорти под водочку – 10 шт.  (корнишоны, маринованые грибы, помидоры маринованные, маслины, оливки, зелень)
Или

Сырная тарелка – 10 шт. (5 сортов сыра, грецкий орех, мёд)
Или 

Рыбная тарелка – 10 шт. (форель, сельдь, скумбрия, креветки, лимон, оливки)
2. Салат - 40 порций на выбор (200 гр):

- Цезарь (салат, помидор, кура (или креветки), гренки, заправка, пармезан)
- Греческий (помидор, огурец, перец болгарский, фета, маслины, красный лук, салат, заправка, базилик)

- Европейский (Кура, свинина, перец болгарский, кукуруза, яйцо, сыр, майонез)

- Сказочная поляна (Кура, ветчина, язык говяжий, шампиньоны, огурчик, сыр, майонез)

- Рязанский (Окорок копченый, язык, огурчик соленый, опята маринованные, зеленый горошек, яйцо, майонез, сметана)
- Салат Баварский (куриное филе, язык гов., карбонат, огурцы св., огурцы сол., сыр, майонез)

- Салат с языком и яблоками (язык говяжий, огурцы св., яблоки, зелен. горошек, майонез)

- Глухариное гнездышко (Кура, ветчина, огурчик соленый, огурчик свежий¸ яйцо, картошка-пай, майонез, зелень)

- Салат Мишель (Кальмары, шампиньоны отв., грецкие орехи, Соус)
- Салат Микс с кальмарами (Кальмар, грибы, лук репка, зелень, соус с грецкими орехами и плавленым сыром)

3. Горячая промежуточная закуска - 40 порций на выбор:

- Буузы бурятские 150 гр
- Жюльен из языка 150гр

- Жюльен из шампиньонов 150гр

- Шашлычки из креветок 150 гр
4. Горячие блюда - 40 порций на выбор (300гр):

- Свинина Любимая (свинина, шампиньоны, жареный лук, сыр) с картофелем фри

- Жаркое по-царски (свинина или говядина, картофель, чеснок, жареный лук, шампиньоны, сметана, майонез, сыр)

- Эскалоп
- Мясо по-французски (Свинина запеченная с грибами, луком и морковью под сыром)

- Морской замок (форель, запеченная в сыре с креветками. Подается с брокколи и рисом)

- Стейк из форели с овощами гриль 

5. Десерт – 40 порций на выбор (100 гр)

- сладкий пирог от шефа

- кекс

- чизкейк 

- блинчики

6. Напитки: компот - 1 литр на 1 человека

7. Хлеб


Итого: 
- 30 тарелок холодной закуски
- 40 салатов
- 40 горячих закусок
- 40 горячих блюд
- 40 десертов
- 40 л компота
- хлеб

