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Сяке Гурме 100.-
копченый лосось

Тако 110.-     
осьминог

Тамагояки 75.-
японский омлет

Унаги 115.-
копченый угорь

Хамачи 130.- 
желтохвостик

Идзуми Тай 95.-
морской окунь

Ика 100.-
кальмар

Магуро  100.-
тунец

Сакана  
Но Абула 95.-
масляная рыба

Сяке  95.-
лосось

Хоккигай 110.-            
моллюск хокки

Шиитаке 000.-
суши рис, гриб шиитаке

Эби 100.-
вареная креветка

Идзуми Тай 95.-
морской окунь

Ика 100.-
кальмар

Камо 140.-   
утка

Магуро 100.- 
тунец

Хотатегай 100.-
морской гребешок

Нама Эби 95.-
свежая тигровая  

креветка

Сакана  
Но Абула 95.-
масляная рыба

Сяке 100.- 
лосось

Фуа Гра 210.-
гусиная печень

Хамачи 150.-
желтохвостик

Гютан 100.-             
язык

Камо Чакин 140.-
утка

Магуро Чукка 150.-
тунец, водоросли

Сяке Тобико  
Блэк 155.-    

лосось, черная икра 

Парма 000.- 
пармская ветчина

Магуро Спайси 110.-
тунец

Сяке Спайси 105.-
лосось

Эби Спайси 100.-
креветка

Унаги Спайси 100.-
угорь

Хамачи Спайси 140.-
желтохвостик

Тако Спайси 100.-             
осьминог  

Гютан Спайси 90.-
язык

Кани 120.-
мясо краба

Тобико 110.-
икра летучей рыбы

Икура 115.-
икра лосося

Фуа Гра 210.-
гусиная печень

Намеко 000.-
грибы намеко

Чукка 000.-
водоросли чукка

Хотатегай 000.- 
морской гребешок
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Парма 000.- 
пармская ветчина

Ама Эби 410.- 
сладкая креветка

Идзуми Тай 250.-
морской окунь

Ика 320.-
кальмар

Магуро 340.-
тунец

Фуа Гра 660.-
гусиная печень

Сяке Гурме 280.-
копченый лосось

Тако 340.-
осьминог

Унаги 300.-
копченый угорь

Хамачи 410.-
желтохвостик

Хоккигай 290.- 
моллюск хокки

Хотатегай 250.-  
морской гребешок 

Икура Темаки 90.- 
икра лосося, огурец, рис, нори

Каппа Маки 110.-
огурец, кунжут     

Сяке 265.-
лосось

Авокадо  
Маки 110.- 

авокадо

Магуро  
Хосомаки 160.- 

тунец, огурец

Сяке  
Хосомаки 150.- 

лосось, огурец                

Магуро Темаки 85.- 
тунец, огурец, рис, нори

Сяке Темаки 85.- 
лосось, огурец, рис, нори

Унаги Темаки 85.- 
угорь, огурец, рис, нори

Хотате Тофу 000.- 
обжаренный тофу, 

понзу соус, хлопья 
тунца, гребешок 

темпура

Умаки 000.-
традиционный японский 

омлет с угрем

Чаван Муши 120.-
яичная смесь с креветкой, 

курицей, грибами и шпинатом, 
приготовленная на пару

Бутанику Дзенсаи 250.-
спринг-ролл со свининой  

и овощами, с соусом  
Хирекацу

Гёза 310.-
обжаренные японские 
пельмени (креветка  

или свинина)

Гёза на пару 310.-
приготовленные на пару  

японские пельмени  
(креветка или свинина)

И-Гай Хана 530.-
зеленые мидии, 

запеченные с сыром 
Филадельфия

Ноук Чам 370.-
конвертики спринг 
ролл с креветкой, 
курицей, сыром 
Филадельфия, с кисло-
сладким соусом

Тамаго Сяке 260.-
японский омлет с 
лососем и соусом 

Терияки

Васабико Сякэ 370.- 
лосось, маринованный в 

эксклюзивном соусе  
из васаби, с водорослями

Харумаки Спайси Сякэ 270.-
конвертики спринг ролл с лососем, 
сыром Филадельфия, шпинатом и 

острым соусом
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Тираши 680.-  
лосось, тунец, морской окунь, осьминог, копченый 

лосось, угорь, креветка, желтохвостик темпура, лосось 
темпура, тамаго, черная икра тобико, икра лосося   

Такэ 000.- 
сашими из: 
тунца , лосося, 
осьминога, 
кальмара, 
маллюска 

хоккигай, 
желтохвостика

Киришима 950.-
татаки суши: тунец, 
лосось, гребешок, 
утка, желтохвостик, 
масляная рыба, 
креветка, кальмар; 

гункан с уткой,  
Каппа маки и Сяке  

хосомаки

Хаши 000.- 
набор из нигири 

суши : тунец, 
лосось, 

желтохвост, 
морской карась, 
угорь, креветка, 
осьминог; маки 

суши: каппа, сяке 
маки; сашими: 

сяке, магуро; салат 
суномоно

Сэкитэй  
1250.-

Намидзи маки, 
Якодзима маки,  

Хари Незуми 
маки,  

Момиджи маки, 
Куро То Широ 

маки, гункан 
Кюри Тобико, 

гункан Кюри Тобико 
Икура

Дзю Нику  
Мориавасэ 
970.-
роллы с языком, 
пармской 
ветчиной, 

курицей; авторские 
гунканы с пармской 

ветчиной, уткой, 
языком

Токудзе 900.-
лосось, тунец, 
копченый угорь, 
желтохвостик, 
тамаго, морской 
окунь, кальмар, 

осьминог, красная 
икра тобико, 

сладкая креветка, 
Каппа маки и 

Якодзима маки

Самурай 
Васаби 690.-

ролл с угрем, 
суши с лососем,  

тунцом и 
креветкой, 

гунканы с чуккой

Яма 000.- 
лосось,тунец, 

копченый угорь, 
желтохвостик, 

осьминог, 
креветка, 

морской окунь, 
икра лосося и 

текка маки
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Кикухана 000.-
нигири суши: тунец, лосось, идзуми тай, 

хамачи, креветка, чакин суши;  
хосомаки: сяке и каппа

Умэ 000.- 
набор из сашими: тунца, лосося,  

осьминога и кальмара

Хо 000.- 
лосось и тунец сашими; лосось, тунец, 
креветка и копченый угорь

Хи 560.-
лосось,тунец, копченый угорь, морской окунь, 
кальмар, креветка, икра лосося, икра летучей 

рыбы, хоккигай и Каппа маки 

Мацу 1900.-  
лосось, тунец, морской окунь, 

желтохвостик, осьминог, кальмар, 
сладкая креветка, черная икра 

тобико, икра лосося  

Спайси Мориавасэ 650.-
острые  гунканы c огурцом: желтохвостик, 
креветка, морской окунь, язык, осьминог; 
острые гунканы: тунец, лосось, копченый 

угорь, мясо краба; Динамит маки

Фуне 2300.-
сашими: тунец, лосось, кальмар, осминог; суши: лосось, 

морской карась, тунец, желто-хвостик, креветка, тамаго, угорь, 
осминог, красная и черная тобико, гункан чукка, ролл с лососем 

и угрем, салат Суномоно, Сяке Маки Блек и Сяке Унаги Маки

Ханами 1200.-
половинки роллов 

Филадельфия, Унаги 
Онигара, Темпура, 

Калифорния, Сяке  
Унаги, Сяке Маки Блек, 

Хари Незуми
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Аспарагус Маки 000.- 
спаржа, огурец, кунжут белый, 
маринованные опята (намеко), 

авокадо

Бонито Маки 250.-
сыр Филадельфия, лосось,

стружка тунца, огурец

Аризона Маки 000.- 
лосось, тунец, желтохвостик, лист 

салата

Гома Ура Маки 000.- 
тунец обжаренный в террияки 

соусе, лист салата, огурец, майонез, 
кунжутное семя черное и белое

Гютан Маки 360.-
язык, шампиньоны,

сыр, огурец, соус Цезарь

Гай Маки Террияки 000.- 
жаренные моллюски, лист салата, 

спайс соус

Динамит Маки 220.-
креветка темпура, огурец, 

острый соус

Калифорния Маки 530.-
мясо краба, авокадо, огурец,  

икра летучей рыбы

Дзюн Паку Маки 210.-
чукка, сыр Филадельфия, дайкон

Канадиан Маки 000.- 
жаренная кожа лосося, майонез, 
авокадо, лист салата, икра тобико 

красная

Кикка Темпура Маки 340.- 
лосось, тунец, икра летучей  
рыбы, обжаренные в кляре

Куро То Широ Маки 270.-
креветка темпура, черный кунжут, 

ореховый соус

Катерпиллар  
Маки 310.-

копченый угорь, авокадо,
икра тобико и Унаги соус

Магуро Спайси Маки 310.-
тунец, сыр Филадельфия,  

авокадо, огурец, острый соуc

Момиджи Такэ Маки 190.-
обжаренные грибы, сладкий перец, 

кунжут, ореховый соус

Намидзи Маки 450.-
мясо краба, огурец,  
тунец, острый соус

Магуро Маки 440.-
тунец и копченый угорь

Парма Маки 430.-
пармская ветчина, овощи  

темпура, язык  

Радуга Маки 430.-
лосось, тунец, огурец, авокадо
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Сой Бин Маки 000.- 
морской гребешок, тобико, огурец 
и морковь терияки, в листе соевой 

бумаги, майонез 

Сяке Авокадо  
Маки 270.-

лосось и авокадо

Сенкоу Маки 490.-
креветка джамбо, лосось, икра 

летучей рыбы, сыр Филадельфия

Сяке Татаки Маки 410.-
опаленный ролл с лососем, грибами 

шиитаке и огурцом

Сяке Унаги Маки 330.-
копченый угорь, лосось, икра 

летучей рыбы, сыр Филадельфия

Сяке Маки Блек 300.-
лосось, огурец, икра  

летучей рыбы, кунжут

Текка Маки 320.-
тунец 

Темпура Маки 260.-
креветка, огурец, маринованный  

имбирь, обжаренные в кляре

Сякэ Маки 000.- 
лосось, огурец, майонез

Унаги Онигара Маки 400.-
копченый угорь, такуан, сыр 

Филадельфия, кунжут

Филадельфия  
Маки 430.-

сыр Филадельфия, лосось 

Фуа Гра Маки 510.-
фуа гра в соусе терияки, 

авокадо, икра тобико, дайкон

Унаги Маки 250.-  
копченый угорь, огурец

Футо Маки 260.-  
лосось, тамаго,
такуан, огурец 

Хотатегай Маки 250.-
Обжаренный ролл с морским 

гребешком, креветками, сыром 
Филадельфия и икрой летучей рыбы

Цезарь Маки 260.-
обжаренное куриное филе, сыр, соус 

Цезарь

Хари Незуми Маки 000.- 
авокадо, водоросли чукка, майонез, 

свежий перец и укроп

Шиитаке Маки 180.-
грибы шиитаке и морковь  

в соусе Терияки

Якодзима Маки 385.-
чукка, сыр Филадельфия, дайкон, 
кунжут, угорь, тунец, зеленый лук, 
Унаги соус 
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Магуро Удон 470.-
рыбный бульон, лапша удон, 

креветка, темпура, яйцо пашот, 
филе тунца, грибы шиитаке

Том Кха Кай 270.-
острый тайский суп на основе 
кокосового молока с курицей, 
креветками и шампиньонами

Суигёза 310.-
японские пельмени 
в бульоне (креветка  

или свинина)

Том Ям 210.-
острый тайский суп с 

помидором, кальмаром, 
курицей, шампиньонами

Симафури  
Рамейн Супу 310.-

лапша рамейн, мраморная 
говядина, шампиньоны

Мисо Широ 95.-
традиционный японский 

соевый суп

Суимоно  
Суп 000.-
рыбный бульон, 
морской карась, 
цедра лимона, 
зеленый лук

Сяке Чадзуке 220.-
похлебка из лосося, риса

и лапши чакин

Окидзури 000.- 
тесто спринг ролл, помидор, чипсы 
картофельные, лапша рисовая, угорь унаги, 
водоросли вакамэ, салатная заправка

Кайсо Мориавасэ 490.-
морские водоросли,

ореховый соус

Моцарелла  
Камо Сарада  

400.-
утиная грудка, картофельные 

чипсы, сыр Моцарелла, 
шпинат, ореховый соус

Сей Ко 000.- 
горячая утиная грудка,фуа 

гра, пармезан, шпинат, соус  
мора, кешью, черри

Хамачи Сарада 000.- 
желтохвостик запеченный под 

сыром, пармезан, салатный лист, 
тигровые креветки, кедровый 

орех, черри

ТарТар 000.- 
тунец, авокадо, оливковое 
масло, салатная заправка, 

лук порей, икра тобико 
черная

Авокадо  
Сякэ Сарада 000.- 

авокадо, лосось копченый, тобико, 
помидоры, салат, японский омлет, соус 

с дижонской горчицей

Зеленый Салат 220.-
свежие овощи с имбирной 

заправкой

Иногу Манго Салат 000.- 
лист салата, пекинская капуста, 

манго, водоросли вакамэ, 
водоросли зеленые и красные, 

соус медовогорчичный

Суномоно 350.-  
морские водоросли, 

огурец, дайкон, сурими, 
осьминог, фирменный 

соус

Хотатэ Сарада 250.- 
салат из водорослей Чукка  

и обжаренного морского 
гребешка, с ореховым 

соусом 

Чукка 330.-
салат из маринованных

водорослей с ореховым соусом

Канису Ролл 000.- 
соевая бумага, мясо краба, огурец, 
водоросли вакамэ, лимон, понзу 

соус

Аканасу Гютан Сарада 240.-
помидор, язык, лапша соба,  

лист салата, огуречная  
заправка

Хару Сарада 320.-
тунец, огурец, помидор, салат,  

стружка тунца, имбирно- 
сырный соус

Якинику Киноко Сарада 000.- 
грибы намеко, шиитаки, шампиньоны, 

сочный помидор, листья салата, ореховый 
соус с диетическим мясом страуса
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Яки Соба Гай 000.- 
гречневая лапша жаренная с 

моллюсками, красным перцем, 
репчатым луком, соевым 

соусом и чесноком

Удон Соба 380.-
лапша гречневая и лапша удон с 
креветкой, курицей и ананасом в 

сливочно-горчичном соусе

Яки Удон  
Говядина 465.- 

лапша удон, обжаренная  
с говядиной и овощами  

Унадзю 375.- 
копченый угорь на подушке  

из японского риса  

Яки Удон  
Морепродукты 470.-
лапша удон, обжаренная  

с морепродуктами и овощами

Оякодон 230.-
кусочки курицы, тушеные  

в соусе Скияки с яйцом, на рисе    

Теппаньяки  
с Морепродуктами  350.-
рис, обжаренный  на сковороде

Теппаньяки с Овощами 210.-
рис, обжаренный на сковороде  

Гюдон 300.-
говядина, тушеная в соусе 
Скияки с яйцом, на рисе 

Ясай Темпура 230.-
овощи, обжаренные  
в темпурном кляре

Эби Темпура 380.-
креветки, обжаренные в 

темпурном кляре

Темпура Мориавасэ 495.-
лосось, желтохвостик, кальмар, 

креветка, шпинат

Бутанику Якитори 220.-
свинина, Терияки соус

И-Гай Якитори 380.-
зеленые мидии, Терияки соус

Ика Якитори 210.-
кальмар, Терияки соус

Сунагимо Якитори 210.-
куриные сердечки,  

Терияки соус

Сяке Якитори 370.-
лосось, Терияки соус

Тори Якитори 190.-
курица, Терияки соус

Якитори Кобэ 410.-
свинина, курица, куриные сердечки, овощи

Якитори Умино Сачи 000.- 
зеленые мидии, кальмар,  
лосось, креветка, аккагай

Эби Якитори 340.-
креветки, Терияки соус

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

Гари 45.- 
маринованный имбирь

Гохан 70.- 
японский рис

Васаби 45.- 
японский хрен
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Сакана Набемоно
морепродукты, японская   

лапша соба, мисо бульон, с 
ореховым и Пондзу соусами

Скияки  
тонко нарезанная мраморная 

говядина, тофу, лапша кудзукири, 
грибы, овощи, с соусом Скияки

Сябу Сябу
тонко нарезанная мраморная говядина, 

тофу, лапша удон, грибы и овощи, с 
ореховым и Пондзу соусами 

Блюда готовятся официантом на Вашем столе.  1700.-

Гютан  
Теппан Яки 370.-
говяжий язык в соусе 
Мисояки с овощами

Сакана Но  
Абула Ниннику 465.- 

масляная рыба  
в чесночном соусе

Ниннику Эби 520.-
тигровые креветки, 

обжаренные в чесночном 
соусе

Тори Терияки 340.-
кусочки курицы, обжаренные  
в соусе Терияки

Хотатегай Терияки 760.-  
морские гребешки,  

обжаренные в соусе Терияки 

Сякэ Терияки 440.- 
лосось, обжаренный

в соусе Терияки

Ясай Гай Сею 000.-
жаренные моллюски с овощами, 

с добавлением соевого 
соуса, украшеные стружкой 

тунца,шпинатом и помидором
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Сяке Харусаме 640.-
запеченая морская  

форель и тунец  
со сливочным соусом

Хирекацу Умино Сяке 525.- 
тигровая креветка в оболочке из лосося, 

обжаренная в сухариках  
с водорослями и соусом Хирекацу

Камо Ка Яки 870.-
утиная грудка, картофель,  

соус Мора

Симафури Скияки 760.-
мраморная говядина в соусе  

Скияки с овощными конвертиками 
спринг ролл

Тонкацу 420.-
классическая японская свиная отбивная  

с куриной  грудкой, обжаренная в сухариках  
с соусом Тонкацу и гречневой лапшой соба 

Якинику Терияки 000.- 
филе страуса в териякисоусе  

с ежевикой, подается с рисовыми 
шариками в темпурном кляре

Куро То Широ Эби 000.-
жареные креветки под ореховым 

соусом в кунжутных  
зернах

Негимаяки 550.-
говядина, обжаренная с морковью 
и спаржей, с гарниром из овощей  

в соусе Терияки

Кохитсуджи  
Но Нинникуяки 800.-

корейка ягненка в пикантном соусе  
с гарниром из риса и овощей

Бутанику Мисояки 640.-
свинина, обжаренная с цуккини, 

шампиньонами, сладким перцем,  
в соусе Мисояки

Магуро Ран Дон 000.- 
голубой тунец в хрустящей корочке с соусом 
филадельфия, подается с зеленой спаржей, 

гречневой лапшой в устричном соусе

Щисо 830.-
стейк из говядины

Гюнику Киноко 780.-
говядина с грибами и перцем
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ЖдЕм вАс НА БЕНТО ЛАНЧ в БудНиЕ дНи с 12 :00 дО 16 :00

К Каждому Бенто подается  
традиционный японсКий  
суп мисо и зеленый чай

суши Бенто  220.-
ролл со сладким перцем и 
дайконом, нигири суши с 
масляной рыбой, шиитаке и 
тамаго, гункан с масляной рыбой

Тори Бенто  220.-
куриное филе  

в соусе терияки

сяке Терияки  
Бенто 420.-

лосось, терияки соус 

вегетарианское Бенто 350.-
Каппа пеппер маки, овощи темпура, 

соус Хирекацу

усиокю Бенто  210.-
рыбные шарики с соусами Хирекацу и Куриму

сакано Но Абула Бенто 320.-
нежное филе маслянной рыбы  

в чесночном соусе

Гю Нику Бенто 350.-
говядина, тушеная в соусе  
скияки с яйцом и луком

Гю Кацу Бенто 280.-
говядина, обжаренная  

в темпурном кляре и сухарях

унаги Янагава Бенто 380.-
копченый угорь,  
лапша кудзукири

удон соба Бенто 350.-
креветка, курица и ананас в 
сливочно-горчичном соусе

Тори Терияки Бенто 330.-
курица, терияки соус

Тонкацу Бенто 300.-
классическая японская свиная 

отбивная с куриной грудкой и сыром 
Филадельфия

суши Бенто 495.- 
набор суши, роллы,  

салат суномоно

Яки Бутанику  
Бенто 370.- 

обжаренная свинина

Эби Фрай Бенто 340.-
тигровая креветка, обжаренная  
в темпурном кляре и сухарях

унаги Кабаяки Бенто 290.-
копченый угорь в унаги соусе
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БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ

Клюквенный  
Летний Чай 130.-
холодный черный чай,  
клюквенный морс

Сладкий Ветер 170.-
гренадин, ананасовый сок, 

кокосовый сироп

Фруктовый  
Пунш 140.-
апельсиновый  

и ананасовый соки,  
клюквенный морс

Мороженое  
Зеленый Чай 230.-    

Мороженое Пломбир 130.- 
Мороженое Манго 230.-   
Мороженое Сакура 230.-

Тирамису Зеленый Чай 340.-
эксклюзивный десерт на основе зеленого чая, 

сыра Маскарпоне и пропитанного вином бисквита

Сакура Плам 000.- 
сладкие конвертики с вишней в сливочном соусе

Банановый Спринг Ролл 210.-
обжаренный банан, завернутый  
в тесто, с японским мороженым

Вагаси 190.-
шоколадный, ванильный,  

с вишней

Вишневые  
Гёза 270.-

сыр Маскарпоне  
и вишня в ломтиках ананаса

Саку-Саку 330.-
хрустящий десерт с яблоками,  

миндалем, виноградом, медом и  
мороженым в горячем клиновом сиропе 

Кудамоно 280.-
тарелка свежих фруктов

Чизкейк 000.- 
классический десерт на основе сыра 

Филадельфия

Белая Орхидея 350.-
ролл из сладкого риса со сливками, 

свежими фруктами и кокосовой 
стружкой

Домино 330.-
шоколадный ролл со свежими фруктами и 

миндальными лепестками



КОКТЕЙЛИ

Бара Иро 260.-
мякоть моры, джин, 
клюквенный морс

Гейша 240.-
дынный ликер, 
апельсиновый  

сок, молоко

Киото 250.-
светлый ром, 

клубничный ликер, 
мякоть гуавы, гренадин

Мидори  
Колада 260.-
дынный ликер,  

ананасовый сок, 
светлый ром, молоко

Русско-Японская 
Война 160.-

дынный ликер, водка, 
лимонный  

сок

Голубая  
Леди 250.-

вермут,  
Блю Кюрасао,  

Cпрайт

Пина Колада 275.-
мякоть ананаса, Малибу, 

молоко, яблочный  
сок

Спящий  
Монах 300.-

текила, Блю Кюрасао, 
мякоть гуанабаны

Дакуна  
Хана 270.-

ананасовый сок, 
Куантро, вермут,  

Блю Кюрасао

Якусоку 260.-
мякоть папайи, водка, 

вермут

Юме 200.-
Кампари, 

апельсиновый  
сок, гранатовый сироп

Траффик  
Лайт 220.-

мятный сироп,  
Бэйлиз, абсент

Пьяная  
Вишня 220.-

вишневый сок, белый 
ром, кокосовый сироп,   

Блю Кюрасао

Призрак 190.-
вермут, джин, 
Блю Кюрасао, 

гранатовый  
сироп

Цвет  
Сакуры 230.-
вишневый сироп, 
Бэйлиз, Куантро

Кои 160.-
клубника,  клубничный 

сироп, 
молоко

Оканемоти 150.-
персиковый сок, 

молоко, кокосовый  
и клубничный  

сиропы

Хонуман 200.-
мороженое, кофе эспрессо,  
миндальный и шоколадный  

сиропы,  
молоко

Футари 170.-
банан, дыня,  

гренадин, молоко, 
мороженое

Авангард 220.-
киви, лимон, сиропы 
дынный, банановый, 

клубничный, Блю 
Кюрасао

Эпл Крим 150.-
мороженое, яблоко, 
молоко, клубничный 

сироп

Зимняя  
Вишня 150.-

мороженое, молоко,  
вишневый сироп 
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Глинтвейн  
Классика 250.-
красное вино, мед, 
корица и гвоздика, 

фрукты

Акисама 200.-
белое вино, сливовое 
вино, ликер Куантро, 

яблочный сок  
и мед

Глинтвейн 
Гармония 200.-

красное вино, 
гранатовый сок, 

гвоздика

Айриш-Кофе 230.-
двойной эспрессо,  

Бэйлиз, виски,  
молоко

Каико 200.-
мед, ром, красное 
вино, вишневый 

сок, вишневый чай, 
вишневый сироп

Мураками 300.-
сливовое вино, мед, 

яблочный сок,  
водка

ГОРЯчИЕ КОКТЕЙЛИ

МОЛОчНЫЕ КОКТЕЙЛИ


