Супы
	  Велюте из зеленой спаржи с копченым лососем (сливочный суп-крем с добавлением овощей) 

	300
	210

	  Минестроне (классический итальянский овощной суп, подается с сыром "Пармезан")

	300
	190

	  Похлебка Монастырская (сливочный супчик из лосося, грибов, телячьего язычка)

	350
	260

	  Солянка сборная мясная (свиная шейка, говяжий язычок, телячья вырезка, копченые деликатесы, маслины, оливки, каперсы)

	350/20/5
	250

	 Суп-крем из овощей с куриной грудкой (сливочно-овощной суп, подается с цыпленком-гриль)

	300
	175

	Суп-крем из белых грибов

	300
	250





Супы
	Суп-крем из брокколи и шпината (сливочный суп из сыра с добавлением овощей)

	300
	170

	Суп-крем из лосося (сливочный суп на овощной основе с добавлением свежего лосося)

	300/10/20
	190

	Уха Царская (супчик с норвежской семгой и тигровыми креветками)

	300
	300

	Суп-крем из сыра (сливочный суп на основе сыра с добавлением овощей)

	300/30/5
	170

	Суп-лапша грибная

	350
	150










Уважаемые, Дамы и Господа! Мы предлагаем Вам уникальную возможность почувствовать себя истинными итальянцами и составить композицию с особенностями своего вкуса!
	Паста

	  Farfalle (Фарфалле) (паста в виде "бабочек")

	100
	

	  Fusilli (Фузилли) (фигурная паста, спирали около 4 см)

	100
	

	  Penne Rigate(Пенне Ригате) (толстые короткие макароны, трубочки диаметром до 10мм и длиной до 40 мм с диагонально срезанными краями)

	100
	

	  Spagetti de negro (спагетти с добавлением чернил морской каракатицы)

	100
	

	  Tagliatelle (Тальятелле) (плоская лапша, нарезанная длинными полосками, шириной примерно 1 см)

	100
	

	


Начинки для пасты

	 С копченостями итальянскими
	100
	160

	 С белыми грибами и сыром пармезан
	100
	220

	 Ассорти благородных сыров
	100
	240

	С морепродуктами
	100
	260

	С семгой и красной икрой
	100
	300

	Телятина с белыми грибами
	100
	285

	Филе цыпленка, грибы, брокколи
	100
	170



	Основа для пасты


	Сливочная
	100
	140

	Томатная
	100
	140




