НОВЫЙ ГОД И РОЖДЕСТВЕНСКИЕ КАНИКУЛЫ 2013
Рига, Латвия
 «RADISSON BLU ELIZABETE HOTEL»

	Новогоднее меню в ресторане «C.U.T.»      
60€ / 30€ (детям до 12 лет) 

	Канапе 

Салат из креветок "Скаген" с красной икрой

Брускета с томатной сальсой и ветчиной Серрано

Канапе с козьим сыром и сливово - луковым чатни

Салаты

Салат "Капрезе" с сыром Моцарелла, помидорами и орегано

Картофельный салат из говяжьего языка с каперсами и корнишонами

Салат "Нисуас" перечный лосось, картофель, зелёная фасоль, салат рукола

Башня из Гренландских креветок

Салат из свежих овощей

Холодные закуски из рыбы и морепродуктов

3 вида маринованной сельди

Масляная рыба холодного копчения

 Малосольный лосось с укропом

Лосось, приготовленный целиком на пару в пряностях

Террин из морепродуктов со шпинатом

Яйца, фаршированные салатом из креветок

Холодные закуски из мяса и птицы

Рождественская ветчина с гвоздикой и горчично-медовой корочкой

подаётся с хреном

Мраморная говядина холодного копчения

Свиной карбонад холодного копчения

Ростбиф с английской горчицей

Паштет из куриной печени с Портвейном , хлебцем бриош и клюквенным джемом

Грудка индейки, запечённая в пряностях 

Горячее

Рождественское жаркое с мёдом, подаётся соусом из лесных грибов

Куриный рулет с фисташками и беконом

Говяжий антрекот тушёный в красном вине с луком шалот и шампиньонами

Стейки лосося со сливочным соусом из креветок

Корнеплоды, запеченные в травах 

Картофельно-сливочная запеканка с сыром Пармезан

Десерты

Яблочный пирог с корицей, подаётся с ванильными сливками

Шоколадный торт с грецкими орехами и малиновым соусом

Лимонный торт с меренгом

Мандарины

Ассорти сыров с виноградом

Соуса и дополнительные закуски

Оливковое масло, котельный соус, укропно-горчичный соус, соус Ремулад

Маринованная свекла, шампиньоны, ассорти из оливок

Свежеиспечённый хлеб с маслом

Чай, Кофе


***

«RADISSON BLU RIDZENE HOTEL»

Новогоднее меню шведского стола в ресторане «PIRAMIDA»

65€ / 35€ (детям до 12 лет)
Приветственный напиток

Бокал Prosecco
Фуршетное меню

Салат-бар

Хлеб свежей выпечки и сливочное масло

Салат из фиолетового картофеля 
с домашним айоли из кинзы и перепелиными яйцами

Салат из зеленой чечевицы с петрушкой и артишоками

Салат из перловой крупы с пряными травами и оливками

Салат из морепродуктов — молодые кальмары, креветки, мидии с сальса верде

Копченое филе лосося с крем-фреш

Тунец по-ниццки — подрумяненный тунец, зеленая фасоль, 
отварной картофель, анчоусы

Филе телятины медленного запекания с салатом из корневого сельдерея, трюфельным соусом и стружкой свежего трюфеля

Закуски ассорти по-итальянски — колбасы и ветчины, маринованные оливки, маринованные овощи

Подается горячим

Грудка нантской утки, приготовленная при низкой температуре, 
с ликером крем де кассис

Дикий лосось терияки, запеченный целиком, в соево-имбирной глазури

Королевская перепелка, запеченная целиком, с черносливом и апельсиновым желе

Запеченный молодой картофель с тимьяном

Запеченная брюссельская капуста с хрустящим беконом

Запеченные каштаны с чесноком и хрустящим поджаренным хлебом

Вкус Латвии — вареный серый горох с обжаренным луком и копченой деревенской ветчиной

Традиционные латышские пирожки с копченым мясом

Пряные пипаркукас

Десертный стол

Груша на пару в имбире и бадьяне

Симфония из сыра рикотта со свежими ягодами

Имбирный тирамису

Свежие фрукты

Бокал Prosecco в полночь

***
«RADISSON BLU LATVIJA HOTEL»

Новогоднее меню шведского стола в ресторане «ESPLANADE»

60€ / 30€ (детям до 12 лет)
Закуски и холодные блюда
Гренландские креветки с соусом Rhode Island

Свежие устрицы с приправами

Яйца, фаршированные салатом из креветок

Холодные мясные нарезки и ассорти из паштета

Маринованный лосось  с лимоном и укропом - горчичным соусом

Отварной охлаждённый лосось под заливным с овощами

Ассорти из свежих овощей

Фаршированные яйца  в скандинавском стиле

Скумбрия и масляная рыба холодного копчения

Мясное ассорти

Паштет из печени в желе из говяжьего бульона

Суп
Овощной суп с морепродуктами и соусом Aioli

Горячие блюда
Рулетки из свиной грудинки с анисовой лазурью

Запеченный антрекот из говядины с жареным луком

Фаршированные куриные окорочка

Форель запеченная  в слоеном тесте  с муссом из морских гребешков

Овощи на пару

Картофель, жареный в масле с зеленью

Овощи на гриле

Запеченный картофель

Сервировочный стол от Шеф-повара
Зажаренная целиком утиная грудинка

Баранина, на ребрышках запеченная с розмариновой солью

Соус из красного вина

Детское меню
Жареные колбаски и фрикадельки

Домашние рыбные пальчики

Картофель фри

Овощи на гриле

Картофельное пюре

Сладкие закуски
Домашние печенье и шоколадные кекса

Ассорти из сухофруктов с орехами

Свежие фрукты

Фруктовый коктейль с взбитыми сливками

Пирожные и десертные соуса

Сырное ассорти с фруктами и крекерами

Включены напитки
Специальный "Welcome" коктейль при прибытии в ресторан

Негазированная вода, кофе, чай неограниченно в течений ужина

Бокал шампанского для Новогоднего тоста в завершении вечера

***

