                         Холодные закуски
                    Овощные закуски
 Овощная закусочка                          150/20/10                  170
(помидоры свежие, огурцы свежие, 

перец болгарский, маслины, зелень)

Закуска «Застольная»                         200/10                       210
(маринованные огурцы помидоры,

 сало соленое, опята маринованные, зелень)

Баклажаны с помидорами                      150/3                          190
Помидорчики, фаршированные            200/3                          185
сыром                           
Грузди соленые                                       150                             250

Капуста под водочку                       200/3                            130
Закусончик                                       350/3                            230
 (капуста квашеная, огурцы, помидоры,
сало, картофель отварной, 50 гр. водки)

                       Рыбные закуски
 Ассорти рыбное                          50/50/50/30/70           490
(семга маринованная, омуль

малосоленый, осетрина, икра, лук

маринованный, маслины, лимон,

зелень)
Расколотка по-царски                    100/100/100               600    

(омуль, семга, муксун)

Омуль малосольный                                 100/50                 180
(омуль, лук маринованный, лимон, 

маслины, зелень)

Закусочка популярная                         100/50/20                150
 (сельдь в горчичном соусе, картофель горячий, 

лук маринованный, маслины, зелень)

Семга маринованная                          100/50                     300

(семга,, маслины, лимон, зелень) 

Бутерброд с красной икрой              10/20/10                 60

Икорка красная в ракушке              50/20                        240
                   Салаты с морепродуктами
 Салат «Бояре»                                    200/3                        315
(икра, мясо краба, кальмар,

огурец свежий)
Салат «ТрактирЪ»                            200/3                       205
(омуль, яйцо, свежий огурец, перец болгарский)
Цезарь с семгой                                   200/3                        280
(семга, черри, сыр пармезан, зелень,

гренки)
Салат «Мужицкий»                             200/3                      320
(семга, черри, картофель, яйцо перепелиное,

икра, зелень)
Салат «Черное с красным»                   200/3                   260
(семга, виноград, маслины, помидоры черри,

зелень)
Салат-коктель                                     160/3                     150
«Морская звезда»                   
(огурцы свежие, морской коктель,

Зелень, лимон, маслины)
                             Салаты мясные
Цезарь с курицей                                   200/3                      250
(кур. филе, черри, сыр пармезан, зелень,

гренки)
Салат «Подсолнух»                              200/3                       210
(кур. филе, шампиньоны, маслины, чипсы,

сыр)
Салат «Монашка»                               200/3                       200
(Кур. филе, яйцо, сыр, черри)
Салат «Сударушка»                             200/3                       195
(курочка, яблоко, чернослив, орех  грецкий,

свежий огурец)
Оливье 1804 года                                  200/3                       215
(картофель, креветки, язык,, морковь,

Яйцо, карнишоны)
Салат «Живая сила»                             200/3                     230
(теплая кур. грудка, помидоры черри,

сыр маасдам, перец болгарский, орех

кедровый)
Салат с теплой телятиной                  200/3                    290
(теплая телятина, помидоры черри, яйцо,

спаржа)

Салат «Ласточкино гнездо»                  200/3                   240
(язык говяжий, говядина, огурец, яйцо, картофель пай)
Салат «Настасьинский»                        200/3                   260
(огурец, перец, язык говяжий, шампиньоны)
Салат «Крестьянская корзинка»          200/3                  255
(вырезка говяжья, перец болгарский, шампиньоны, бекон)
Салат «Басурманский»                           200/3                  220
(колбаски охотничьи., огурец свежий,

перец болгарский, курица)
Салат «Крестьянский»                          200/3                   235
(бекон, помидоры черри, картофель, сыр,

кедровый орех)

Салат «Заморский»                               200/3                    200
(помидоры, огурец  свежий, перец болгарский, сыр

фета, маслины, зелень)

                                  Горячие закуски

Блины с красной икрой                           100/30                    220
Блинчики с джемом                                          150/60                    130
Блинчики с мёдом                                              150/30                    160

Блинчики со сгущенным молоком         150/30                    160

Блинчики с маслом сливочным               150/30                    110
Блинчики со сметаной                                    150/60                   110
Жульен из курицы                                    100/3                     220
Жульен из говяжьего язычка                 100/3                    220
Жульен из белых грибочков                    100/3                    230
 Драники с белыми грибочками             200/50                  230
 Драники с семгой копченой                   200/50                 250
 Драники со сметаной                          200/50                 200
 Кольца кальмаров                                        200/50                 240
Баклажан фаршированный                  340/3                   120

(баклажаны, помидоры, сыр, майонез, чеснок)

Сырные шарики                                              150/100               280
                                              Супы
Уха рыбацкая                                             300                         215
(сёмга, омуль, лук, морковь, зелень)

Соляночка мясная                                    300/20/3                 220
Соляночка грибная                                    300/30/3                250
Соляночка рыбная                             300/20/3                240
Борщ по-сибирски                                      300/30/3                 170
Бульончик    куриный                         250/3                  150

Пельмешки по-домашнему                    300/20/3                 160
Пельмешки по-таежному                      300/50/3                 180
Ушное с потрошками                        500/3                      200
                               Вторые  блюда из  рыбы 
Сёмга на шпинате                                      200/50/20                  500
(сёмга, шпинат, сливки,

 мясо краба, лимон)

Сёмга в креветочном соусе                         150/200                   530

(сёмга, креветочный соус, зелень.

подаётся с картофельным пюре)

Кебаб из  семги                                                 200/150/50                     490
(семга, яйцо, лук, кабачок, помидоры, 

кетчуп)

Форель по-восточному                            1 шт./50/50               300

(форель, миндаль., зелень, лимон)

Котлета «Морской еж»                             150/100                      275
(омуль, масло, сухарики, подается с 

цветной капустой )

Кедровая шишка                                              200/100                        455
(сиг, кедровый. орешек)

Серебряная рыбка                                          220/150                   220      
(омуль, запеченный в фольге

Подается с цветной капустой, 

с броколли в формочке)

Морской окунь                                      350/10                        400
в мандариновом соусе           
(окунь, шампиньоны, лук, лимон, морковь, масло оливковое)

Вторые блюда из птицы
Утка в апельсиновом соусе                     200/150                  550

(утиное филе, апельсин, мёд. 
подаётся с овощными шашлычками: баклажан, 

помидоры черри, шампиньоны,

 перец болгарский, цукини)

Рулетик из куриной грудки                    200/150                  370

(куриная грудка, бекон, спаржа, сливки.

подаётся с картофелем фри)

Цыпленок табака                                               100                       130

(курица, соус)

Цыплёнок  по-королевски                     200/3                       235

(филе куриное, шампиньоны , перец болгарский)

Вторые блюда из мяса
Каре  ягнёнка                                        200/200/3                600

(каре ягнёнка маринованное.

подаётся с картофельным пюре и

 белыми грибами)
Говядина по рецепту

«Екатерины II»                                      180/150                 355
(говяжья вырезка, сыр Дор-блю,

сливки, корнишоны, подаётся 

с картофельным пюре)

Орден Суворова                                     150/250/10              450
(стейки из говядины, подаётся

с жареным картофелем и 

запечённым перцем)                                           

Говядина с черносливом                           200                    450

(вырезка говяжья, чернослив, грецкий орешек)

Котлета «Медвежья лапа»                 180/200                 350

(печень гов., свинина, говядина, сыр,

картофель, бекон,)
Свиная  вырезка в 

сливочно-горчичном соусе                   200/200                 340
(свиная вырезка, сливки, горчица «Дижонская».

подаётся с отварным картофелем со сливочным маслом)

Свиная  вырезка с черносливом         300/200                 320
(свиная вырезка, сливки, чернослив, орех грецкий, вино сухое)
Эскалопчик                                                150/60/3                 320
(вырезка свиная, маринованные

 огурцы и помидоры)

Котлета «Петровская»                       250/150/60             350
(куриное филе, свиная вырезка, сыр « Маасдам»,

маринованные огурцы и помидоры.

подаётся с картофелем фри) 

Окно в Париж                                        250/150                480

(говядина, свинина, курица, соус.

 подаётся с фасолью)

Жаркое в горшочке                                  300                 280
по-старорусски            
(кролик, картофель, лук, шампиньоны)
Пан-Тюльпан                                    250/150                480

(свин. вырезка, сыр, шампиньоны, 

язык, филе курицы, картофель)    
Мясо из 18 века                                150/150/3               255

(свинина, карт. пюре, перец, шампиньоны)
Мясо от лесника                              200/100/3              390
(свинина, говядина, папоротник)
Боярская сумка –блюдо на 4 персоны      800              955 

(язык, баклажан, перец, картофель)
                                                             Гарниры 
Картофель  отварной  с зеленью               200/3             60

и сливочным маслицем

Картофель  фри                                             200/3               100

Нежнейшее картофельное  пюре                 200/3               100
Овощи  гриль                                             180/3                120
Овощи в кляре                                            200/50/3              200

Цветная капуста в кляре                      150/3                  130
Рис                                                                150/3                    80
                                               Десертики

Оладушки по-Боярски                                150/30/30          180
(творожная масса, брусничный сироп,

мороженое)
 Узелки « Иркутские»                                200                 200
(блинчики, ежевика, виктория, смородина, 

сливочный соус)
Мусс Баварский                                              200                 150           
Мусс по – Боярски                                         150               120
Десерт «Творожный»                                  240                220
Мороженое « Трактир Ъ »                           200                250

Мороженое в горячем вишневом                  200                 200
сиропе     

Мороженое в горячем  клубничном             200                 200           

сиропе  

Мороженое пломбир                                  150                150

 Наполнители:

   Кедровый орешек                                            10 гр.                 40

   Шоколад                                                         10 гр.                35
   Мёд                                                                 10 гр.                40

   Фрукты                                                         50 гр.                40
   Сироп                                                             10 гр.                 30

Запечённое мороженое                              200                 200

Сибирская мозаика                                     150/30             150
 (ягодное ассорти с медом)

 Фруктовая ваза:

    апельсины                                                        100 гр.                  25
    яблоки                                                             100 гр.                  20

    виноград                                                          100 гр.                  45

    банан                                                               100 гр.                  20

    груша                                                               100 гр.                  40

    киви                                                                  1 шт.                    60
