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Гарниры

Картофель фри




150 гр.
170

Картофель по-деревенски


150 гр.
170

Картофель с грибами



150 гр.
170

Капуста тушенная с беконом

150 гр.
190

Овощи с гриля




200 гр.
230

Брокколи в ореховом соусе

150 гр.
230

Шпинат с пармезаном



150 гр.
230 


  Горячие закуски

Бородинские гренки



145 гр.
190

(Обжаренные чесночные гренки, подаются с дипом из сала и чеснока)

Кольца кальмаров




280 гр.
260

(Жаренные во фритюре кольца кальмаров, подаются с соусом тар-тар)

Куриные крылышки



280 гр.
270

(Жаренные во фритюре куриные крылышки)

Креветки к пиву




250 гр.
330

(Отварные креветки в пиве)

Свиные хрящи





450 гр.
540

(Запеченные свиные хрящи, подаются с тушеной капустой и соленьями)

Королевские креветки
 
         230 гр.
360

                          (Королевские креветки в хрустящей панировке, подаются с имбирным соусом )

Луковые кольца




160 гр.
260

(Луковые кольца в пивной панировке, жареные во фритюре)

Крабы «Камчатские» 
 
         580 гр.
2500

                          (Отварные фаланги камчатского краба, подаются с хрустящими французскими                                                                                                                                                                                                            .                          булками и пикантным сырным соусом )


Мясные блюда

Каре ягненка со шпинатом


310 гр.
850

(Обжаренное каре ягненка в травах, подается с припущенным шпинатом и обжаренным картофелем)

Свинина с лесными грибами

300 гр.
560

(Приготовленная свинина в сливочном соусе, лесными грибами и картофелем)

Турнедо из говядины



240 гр.
740

(Обжаренная говяжья вырезка приготовленная по особому рецепту от шеф-повара, подается на картофельном драннике с соусом из красного вина)

Тальята с белыми грибами


225 гр.
820 

(Приготовленная говядина в соусе из белых грибов)

Поджарка по-баварски  
         285 гр.
695

(Поджарка из говяжьей вырезки, маринованной по оригинальному рецепту, подаётся с зелёным луком и свежими овощами)

Свиные ребра «Барбекю»


450 гр.
640

(Запеченные свиные ребра под соусом «Барбекю»)

Куриное фрикасе




290 гр.
490

(Куриное филе, обжаренное с болгарским перцем, красным луком в сливочном соусе)

Венский шницель




370 гр.
490

(Обжаренная в сухарях свиная шейка)

«Т-бон стейк»




     435 гр.       1390

(Австралийская телятина травяного откорма, подается с запеченными помидорчиками и соусом Деми-глас)

«Рибай стейк»                        435 гр.     1190

(Австралийская говядина травяного откорма, подается с запеченными помидорчиками и соусом Деми-глас)


Свиная рулька «Айсбан»


695 гр.
790


(Запеченная свиная рулька)

Фирменная рулька «Бирхефе»

610 гр.
810

(Запеченная свиная рулька по фирменному рецепту от шеф-повара, подается с обжаренным картофелем)

Цыпленок «Табака»



400 гр.
550

(Традиционное блюдо, приготовленное на гриле)

Корейка свиная по-тюрингски

405 гр.        510          (Запеченная фаршированная свиная корейка с грибами и сыром)                  Запеченная ножка ягненка


550 гр.
990

(Ножка молодого ягненка, запеченная под вино-перечным соусом)


Колбаски

Колбаски «Вайссвурс»



405 гр.
590

(Обжаренные белые свиные колбаски, подаются с тушенной капустой и соусами)

Колбаски «Мюнхенские»


365 гр.
510

(Обжаренные свиные колбаски «пальчики», подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбаски «Биркнакер»



475 гр.
590

(Обжаренные колбаски из говядины и свинины, подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбаски «Кноби»




485 гр.
620

(Обжаренные колбаски из говядины, свинины  и сыра, подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбаски «Баварские»



365 гр.
510

(Обжаренные колбаски  «улитки»  из свинины, подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбаски из ягненка



365 гр.
510

(Обжаренные колбаски «улитки» из ягненка, подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбаски с гриля




415 гр.
560

(Обжаренные на гриле свиные колбаски, подаются с тушеной капустой и соусами)

Колбасный «Расколбас»


740 гр.
1600

(Ассорти колбасок для компании из 3-4 человек)


 Пиво

Бирхёфе






500 мл.
210

(Светлое, пшеничное, нефильтрованное фирменное пиво)

Пауланер Хефе-Вайсбир


500 мл.
250

(Светлое, пшеничное, нефильтрованное пиво)


300 мл.
230

Пауланер Дункель



500 мл.
260

(Красное, пшеничное, нефильтрованное пиво)


300 мл.
240

Пауланер Оригинал



500 мл.
240

(Светлое, фильтрованное пиво)




300 мл.
220

Кромбахер





500 мл.
240

(Светлое, ячменное, фильтрованное пиво)


300 мл.
220

Гротверг светлое




500 мл.
240

(Светлое, фильтрованное пиво)




300 мл.
220

Гротверг темное




500 мл.
260

(Темное, фильтрованное пиво)




300 мл.
240

Кромбахер б/а




330 мл.
240


Вода

Панна б/г.





250 мл.
120

Сан-пелегрино газ.



250 мл.
120

Аполлинарис б/г.




330 мл.
170

Аполлинарис газ.




330 мл.
170

Кока-Кола






250 мл.
140

Кока-Кола лайт




250 мл.
140

Спрайт







250 мл.
140

Фанта







250 мл.
140


 Десерты

Шоколадный флан




165 гр.
360

Штрудель вишневый



230 гр.
350

Штрудель яблочный



230 гр.
350

Штрудель творожный



230 гр.
350

Фруктовая ваза





1500 гр.
1100

Мороженое в ассортименте

50 гр.

150

(Мороженое ванильное, шоколадное, клубничное, сорбет груша, лимон-лайм)

Ассорти к чаю





180 гр.
290

